FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY zal. nr 1A do SWZ

Dostawa warzyw i owocéw do obiektéw Wrocltawskiego Zespotu Ziobkéw

Nr postepowania: ZP-45/WZ2Z/2021
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banany - kl. I - Owoce powinny mie¢ wyréwnana dlugosé, o z6itym kolorze skéry i
1 bialym miazszu. Wielkoé¢ 180-200g. kg 115 98 130 90 91 102 115 178 100 127 102 175 300 1723
2 |biata rzodkiew - kI. I kg 15 13 14 7 12 13 15 24 13 16 13 24 40 219
3 :]m;cu!y glowka o srednicy min 15 cm, bez fodygi i lisci (masa glowki 500 - 800 g), - ka 9 7 7 7 7 - 9 13 - 9 5 € e 118
4 |burak cwiklowy luz - kI. I kg 11 9 32 9 9 9 11 17 9 11 9 16 21 173
5 |cebula - kIT kg 34 29 48 30 27 30 34 53 29 37 29 52 65 497
6 |cukinia zielona - kl. I kg 13 11 12 11 10 11 13 20 11 14 11 20 25 182
7 |cytryny - kl. I Nie dopuszcza sie owocéw o $rednicy mniejszej niz 45 mm. kg 9 8 9 9 7 9 9 15 8 10 9 14 25 141
8 |czosnek, kraj pochodzenia: Polska - glowki - ki. I szt 46 39 41 40 36 40 45 70 40 50 40 70 86 643
gruszka, odmiany: Konferencja, Paryzanka, Lukaséwka, Red-Bonkreta, Faworytka,
9 et Censallere e kT kg 46 39 65 40 36 40 45 70 40 50 40 70 86 667
10 |imbir $wiezy - k. I kg 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1 1 3
11 |jabtka - kI. T kg 115 98 104 102 91 102 115 178 100 127 102 175 300 1709
12 Elal.;iiur gléwka o Srednicy min. 15 cm, bez lodygi i lisci (masa glowki 500 - 800 g), - kg 7 6 6 6 5 6 5 12 5 s 6 o T 100
13 |kalarepa (bez lisci) - kI. I kg 6 5 5 5 5 5 6 9 5 7 5 9 12 84
14 |kapusta biala - kI. T kg 20 16 32 18 16 18 20 31 17 22 18 31 39 298
15 |kapusta czerwona - kI.I kg 11 9 15 =) 2! 9 11 17 9 11 9 16 21 156
kapusta kiszona salatkowa z marchewka bez konserwantéw (pakowaria w folig, stoik,
wiaderko - material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) ki.I. Produkt
spozywczy otrzymany z kapusty glowiastej bialej, oczyszczonej z lisci zewnetrznych,
poszatkowanej i poddanej naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej. Zawartosé¢
16 |soku w stosunku do masy powinna odpowiada¢ 15% wagi, tzn. lekko uciskana kg 27 23 40 24 21 24 27 42 24 29 24 41 60 406
pokrywa sie sokiem. Niedopuszczalne s3 obce posmaki, zapachy, smak mocno stony,
niekwasny, stechly, objawy plesnienia, psucia, na ilos¢ soku (wy: i
kapusty), obecnos¢ ikow, brak ozr p A, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.
17 |kapusta pekiriska - KI.I kg 18 14 16 15 14 15 18 27 15 19 15 27 34 247
18 |kapusta wioska - kI.I kg 18 14 24 15 14 15 18 27 15 19 15 27 40 261
19 |kiwi - KI.I - cate (bez szypulki), Minimalna masa owocu powinna wynosi¢ od 68-70g. szt 139 118 125 50 110 122 137 214 120 153 122 210 260 1880
20 |koper (w peczkach o masie 15-20 g, bez lodyg), kl. T peczki 115 98 104 102 91 102 115 178 100 127 102 175 217 1626
Marchew,luz- kl. I - odmiany: Karotka, Atol, Karina Polka, Koral, Dolanka,
Amsterdamska, Lenka, Selecta, Fantazja, Perfekcja, Regulska, cala, bez uszkodzen
powstatych podczas wzrostu, zbioru, usuwania naci, pakowania. Niezdrewniala, bez
et oznak $wiadczacych o wrastaniu korzenia w ped nasienny. Bez rozwidlen i bocznych kg 4 29 9o 40 36 40 45 70 40 50 40 70 150 731
rozgalezien, wolna od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych
zapachéw i/lub smakow.
22 |naé pietruszki (w peczkach o masie 20-30 g bez lodyg) - kI. I peczki 115 98 104 102 91 102 115 178 100 127 102 175 217 1626
ogorek kiszony pakowany w folig, sloik, wiaderko - material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscia) bez konserwantéw, kl. I. Produkt spozywczy
otrzymany ze $wiezych ogérkéw, przypraw aromatyczno-smakowych, zalanych zalewa \
z dodatkiem soli i poddany naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej, utrwalony w
procesie pasteryzacji w opakowaniach hermetycznych. Struktura: dos¢ luzno utozone
cale ogérki, jedrne, chrupkie, smak i zapach charakterystyczny dla ogérkéw
prawidlowo ukwaszonych, aromatyczny, stono kwasny. Ogorki powinny by¢ proste, w
23 |ksztalcie foremnym zblizonym do walca, o barwie oliwkowo zielonej o réznych kg 34 29 40 30 27 30 34 53 29 37 29 52 70 494
odcieniach, powierzchnia wolna od uszkodzeri mechanicznych i plam chorobowych, ;
wielko$¢: 6-10 cm. Wyglad zalewy: od bialo szarej do zielonkawo szarej, lekko metny,
dopuszcza sie osad pochodzacy z przypraw (kopru, chrzanu, gorczycy, czosnku).
p alne sa obce pi , zapachy, smak mocno slony, niekwasny, stechly,
objawy zaple$nienia, psucia, ich nadmierna migkkos¢ (komory nasienne nieprawidlowo
wy ione), obecnos$¢ kow, brak oznak p i, ich uszkod
mechaniczne, zabrudzenia.
24 |ogorek zielony, szklarniowy - ki. I kg 27 23 24 24 21 24 27 42 24 29 24 41 80 410
25 |papryka czerwona, pomarariczowa, zolta - kl. I kg 22 19 20 20 18 20 22 35 19 24 20 34 42 315
pietruszka korzeniowa, luz- kl. I - Niezdrewniala, bez oznak $wiadczacych o wrastaniu
26 |korzenia w ped nasienny. Bez rozwidlen i bacznych rozgalezier, wolna od nadmiernego kg 13 11 12 11 10 11 13 20 11 14 11 20 30 187
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachow i/lub smakdw.
27 |pomidor - kl. I kg 27 23 24 24 21 24 27 42 24 29 24 41 60 390
28 [por - kI. I kg 22 19 40 20 18 20 22 35 19 24 20 34 42 335
29 [rzodkiewka (w peczkach o masie 150g) - K. I peczki 40 35 37 36 32 36 40 64 35 44 36 63 78 576
30 [satata zielona 250g, - KL I szt 11 9 11 9 9 9 11 17 9 11 9 16 21 152
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seler korzeniowy, luz - k. I - caly, o $wiezym wygladzie; zdrowe, nie dopuszcza sie
seleréw z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynia je niezdatnymi do spozycia, bez
uszkodzern spowodowanych mrozem, bez pustych przestrzeni, odrostow korzeniowych,
czyste, tzn. wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych, wolne od
21 szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, bez nadmiernego kg i 3 0 2 2 2 il 7 9 Lt 9 16 30 150
zawilgocenia powierzchniowego, tzn. odpowiednio osuszone, jezeli byly myte, bez
obcych zapachdw i/lub smakéw. Korzen powinien by¢ dobrze oczyszczony i nie
powinien by¢ dluzszy niz 6 cm.
32 [szczypiorek $wiezy, denkolistny (w peczkach o masie 20 g) - kl. I peczki 115 98 104 102 91 102 115 178 100 127 102 175 217 1626
33 |ziemniaki pézne jadalne luz ki. 1 kg 464 395 417 411 369 411 460 715 404 512 408 702 869 6 537
34 |ziota w doniczkach - $wieze (bazylia, mieta,melisa,oregano,tymianek) kI.I szt 13 11 32 11 10 11 13 20 11 14 11 20 25 202
35 ;\gggzs $wiezy - kl I - owoc dojrzaly bez oznak plesni lub gnicia i wgniecen. 1500 - St 4 3 3 3 3 3 4 6 3 4 3 6 8 53
36 [Awokado - ki I - bez uszkdzen mechanicznych i wgniecen, bez $ladéw gnicia. 180-220g szt. 6 5 5 5 5 5 6 9 5 v/ 5 9 12 84
37 |Cykoria kI. I 500g op. 4 3 5 3 3 3) 4 6 3 4 3 6 8 55
Kietki Brokuta,stonecznika, lucerny Swieze jedno opakowanie. Sprzedawany na sztuki.
38 Kraj pochodzenia: POLSKA 50g op. 11 9 15 9 9 9 11 17 9 1! 9 16 21 156
39 |Salata lodowa - kl. I szt. 6 5 5 5 5 5 6 9 5 7 5 9 15 87
40 |Salata roszponka - kI I (100g) op. 9 7 7 7 7 7/ 9 13 7 9 7 13 19 121
Winogrono bezpestkowe - stodkie, zielonozoltawe, bezpestkowe owoce o cienkiej
41 |skarce, ktore zebrane s w luzne grona. Bez uszkdzen mechanicznych i wgniecen, bez kg 22 19 20 20 18 20 22 35 19 24 20 34 42 315
$ladow gnicia.Bez uszkdzen mechanicznych i waniecen, bez $ladéw gnicia.
Mango - skérka ktora zmienia barwe w miare dojr owocu od ¢ ej,
42 |poprzez rozne odcienie z6lci, po czerwona, jest cienka i gladka, ale dos¢ twarda. Bez szt 22 19 20 20 18 20 22 35 19 24 20 34 42 315
uszkdzed mechanicznych i wgniecen, bez sladéw gnicia. (300 - 400g)
43 |bataty - kI I Ig 3 3 6 3 3 3 3 3 3 3 3 3 10 49
Owoce i warzywa sezonowe X b X X X X X X Xi X X X * X X X X
Mandarynka - kLI - cale, tzn. nie moga mie¢ zadnych ubytkéw i uszkodzen powstalych
podczas wzrostu, zbioru, pakowania. Winny by¢ wolne od odgniecen i/lub nadmiernych
zabliznionych skaleczen. Zdrowe, nie dopuszcza sie owocow z objawami zepsucia lub z
takimi zmianami, ktdre czynia je niezdatnymi do spozycia. Niedopuszczalne sa $lady
gnicia, owoc musi byé czysty, wolny od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen
gt obcych (ziemi, kurzu, pozostalosci $rodkow ochrony roslin), wolne od szkodnikéw, kg 22 23 g 10 25 25 2 g 25 Sl 26 44 65 380
uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, wolne od nadmiernego zawilgocenia
powierzchniowego, bez obcych zapachdw i/lub smakow, jedrne. O okraglym typowym
ksztalcie. Owoc winien by¢ rownej wielkosci o slodkim smaku, bezpestkowy. Nie
dopuszcza sig owocéw o srednicy mniejszej niz 35 mm.
45 |pomararicza - kl. I kg 29 25 0 10 25 26 29 45 25 31 26 44 65 380

KI I Warzywa i owoce bez uszkodzen powstatych podczas wzrostu, zbioru, pakowania i transportu. Zdrowe; nie dopuszcza sie owocow i warzyw z

objawami zepsucia lub z takimi zmianami, ktére czynia je niezdatnymi do spozycia. Niedopuszczalne sg $lady gnicia, produkt musi by¢ czysty, wolny od

jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych (ziemi, kurzu, pozostatosci srodkéw ochrony roslin), wolne od szkodnikéw, uszkodzen spowodowanych

przez szkodniki, wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego, szkodnikéw i uszkodzeri spowodowanych przez szkodniki, bez obcych zapachow
i/lub smakow, jedrne.
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UWAGA! Dokument nalezy wypetni¢ i podpisac¢ kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym lub podpisem osobistym.




