Zamawiajacy:

Wroctawski Zespot Ztobkow ul. Fabryczna 15 53-609 Wroctaw
Postepowanie przetargowe: ZP-3/WZZ/2021

Zatacznik: nr 1A do SWZzZ

Formularz asortymentowo - cenowy

Wykonawca:

(petna nazwa/firma, adres, w zaleznosci od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG)
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brutto
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agrest gleboko mrozony, kl. 1. Bez szyputek. Minimalna $rednica 15 mm.
Opakowane w folie polietylenowa. Warunki przechowywania w
temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem
faricucha chlodniczego.

op 2500 g 19 16 68 16 10 6 17 19 30 16 21 17 30 37 322,00

brokuly gteboko mrozone - rézyczki, - kl.1. rézyczki brokut, powstale przez
jej rozdzielenie na mniejsze czesci. Warunki przechowywania w

2 [temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem op 2500 g 24 20 42 21 13 7 21 24 38 21 26 21 37 46 361,00
faricucha chtodniczego. Opakowane w folie polietylenowa. Opakowanie 2,5
kg.

brokuty gleboko mrozone - rézyczki, - kl.I. rézyczki brokut, powstate przez
jej rozdzielenie na mniejsze czeéci. Warunki przechowywania w

3 |temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem op 450 g 9 7 0 8 4 2 8 9 14 7 9 8 14 18 117,00
faricucha chlodniczego. Opakowane w folig polietylenowa. Opakowanie
450g.

brukselka gleboko mrozona - kl.I. kapusta, gléwki obrane z zewnetrznych
lisci ochronnych | uszkodzonych, cale bez uszkodzer mechanicznych,

4 |zwarte, z przycietym glabikiem. Gléwki barwy zielonej do zielono- op 2500 g 9 7 51 8 4 2 8 9 14 7 9 8 14 18 168,00
kremowej. Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus
18 stopni Celsjusza z zachowaniem faricucha chtodniczego.

brukselka gleboko mrozona - kl.I. kapusta, gtéwki obrane z zewnetrznych
lisci ochronnych i uszkodzonych, cale bez uszkodzert mechanicznych,

5 |zwarte, z przycietym glabikiem. Gléwki barwy zielonej do zielono- op 450 g 9 7 0 8 4 2 8 9 14 7 9 8 14 18 117,00
kremowej. Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus
18 stopni Celsjusza z zachowaniem taricucha chfodniczego.

buraki puree, kl. I - produkt powstaly poprzez zblanszowanie catych,
zdrowych gtéwek burakéw, a nastepnie ich sprasowania. Warunki
przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza
z zachowaniem laricucha chlodniczego. (opakowanie 450g).

op 450g -500 g 102 86 108 90 56 33 90 100 157 88 112 89 154 191 1 456,00

cukinia gleboko mrozona - plastry, kl. I. wyglad charakterystyczny dla
cukinii, produkt nie oblodzony, bez zlepiericéw trwatych, praktycznie bez
uszkodzert mechanicznych i oparzeliny mrozowej. Barwa charakterystyczna
dla cukinii, jasno -zéta, zdrowotnos¢ - bez uszkodzeri spowodowanych

przez szkodniki oraz zmian chorobowych. Smak i zapach typowy dla cukinii, °op 25009 14 1 2 11 7 4 11 14 22 11 15 11 22 27 182,00
bez obcego smaku i zapachu. Opakowana w folie polietylenowa. Warunki
przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza
z zachowaniem taricucha chlodniczego. (opakowanie 2,5 kg).

czarna porzeczka gleboko mrozona. bez szypulek; klasy I. Jednolito$é
8 |odmianowa owocéw. Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej op 2500 g 19 16 42 17 10 6 17 19 30 16 21 17 30 37 297,00
niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem faricucha chfodniczego.
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opis przedmiotu zamdwienia: Warzywa i owoce mnozone
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cena
jednostkowa
brutto
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2

10

11

12

13

14

i5

16

17

18

19

20

22

czerwona porzeczka gleboko mrozona. bez szypulek; klasy 1. Warunki
przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza
z zachowaniem taricucha chlodniczego.

op

2500 g

19

16

42

17

10

17

19

30

16

21

17

30

37

297,00

10

dynia gteboko mrozona, kl. I, pokrojona w kostke, wyglad
charakterystyczny dla dyni. Warunki przechowywania w temperaturze nie
wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem tarficucha
chlodniczego

op

2500 ¢

19

16

20

17

10

17

19

30

16

21

17

30

37

275,00

11

fasolka szparagowa gleboko mrozona zielona, z6lta-cieta, - kl. I. Warunki
przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza
z zachowaniem faricucha chtodniczego.

op

25009

14

11

42

11

11

14

22

11

15

11

22

27

222,00

12

fasolka szparagowa gleboko mrozona zielona, zéita-cieta, - kl.I. Warunki
przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza
z zachowaniem laricucha chtodniczego.

op

450 g

14

14

18

117,00

i3

groszek zielony gleboko mrozony, kl. I, Smak, zapach i barwa swoista dla
groszku. Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus
18 stopni Celsjusza z zachowaniem faricucha chlodniczego.

op

450 g

14

14

18

117,00

14

groszek zielony gleboko mrozony. Smak, zapach i barwa swoista dla
groszku. Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus
18 stopni Celsjusza z zachowaniem faricucha chlodniczego.

op

2500 g

14

11

42

11

11

14

22

11

15

11

22

27

222,00

15

Jagoda gleboko mrozona. bez szypulek; klasy I. Warunki przechowywania
w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem
taniicucha chlodniczego.

op

2500 ¢

19

16

24

17

10

17

19

30

16

21

17

30

37

279,00

16

Jagoda gteboko mrozona. bez szypulek; klasy 1. Warunki przechowywania
w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem
taricucha chlodniczego.

op

450 g

14

14

18

117,00

17

kalafior gleboko mrozony-rézyczki, - kl.1. rézyczki - czesci rozy
kalafiorowej, powstate przez jej rozdzielenie na mniejsze czesc, z glabikami
przycietymi do 20 mm, mierzac od nasady najnizszego rozgalezienia
Wielkoé¢ od 15 do 35 mm. Rézyczki zwarte, bez przerastajacych zielonych
listkéw, bez uszkodzenn mechanicznych, bez zlepiericdw trwalych nie
oblodzone, niewielkie oszronienie nie stanowi wady. Zawarto$¢ rézyczek
rozluznionych nie wiecej niz 10%, zawarto$¢ rézyczek uszkodzonych
mechanicznie nie wiecej niz 10%, zawartos¢ rézyczek o niewlasciwej
wielkosci, poza granica dolna lub gérna grupy wielkoéci nie wiecej niz 10%.
Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni
Celsjusza z zachowaniem faricucha chtodniczego. Pakowane w folie
polietylenowg

op

450 g

14

14

18

117,00

i8

kalafior glgboko mrozony-rézyczki, - kI.1. rézyczki - czesci rbzy
kalafiorowej, powstale przez jej rozdzielenie na mniejsze czesci. Warunki
przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza
z zachowaniem faricucha chfodniczego.

op

25009

19

16

42

17

10

17

19

30

16

21

17

30

37

297,00

19

kalarepa mrozona, produkt nie oblodzony, bez zlepiericéw trwalych.
Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni
Celsjusza z zachowaniem faricucha chtodniczego.

op

4509

14

14

18

117,00

20

kalarepka mrozona, produkt nie oblodzony, bez zlepiericéw trwalych,
praktycznie bez uszkodzert mechanicznych i oparzeliny mrozowej. Warunki
przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza
z zachowaniem faricucha chlodniczego.

op

25009

13

14

14

18

130,00

21

koper zielony krojony mrozony

op

250g

24

20

29

21

13

21

24

38

21

26

21

37

46

348,00

22

malina gleboko mrozona, Bez szypulek; klasy I. Minimalna érednica 15 mm.
Jednolitos¢ odmianowa owocdw innych odmian nie wiecej niz 15%, wyglad,
zawartos¢ owocéw uszkodzonych mechanicznie nie wiecej niz 10%,
dojrzato$é, zawarto$¢ owocdw przejrzalych nie wiecej niz 12%,
zdrowotno$¢, zawarto$¢ owocéw ze zmianami enzymatycznymi - 5%, suma
tolerancji wad z wyjatkiem jednolitosci odmian i owocéw oblodzonych nie
wiecej niz 30%, zawarto$¢ zanieczyszczen pochodzenia roslinnego, cm2 na
500g owocéw, nie wiecej niz - 2, zawarto$¢ owocdw z pozostatoscia nasady
szypulki, szt. na 500g owocéw nie wiecej niz - 2, zawartos$¢ zanieczyszczen
mineralnych nie wiecej niz 0,05%. Opakowane w folie polietylenowa.
Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni
Celsjusza z zachowaniem faricucha chlodniczego.

op

450 g

14

14

18

117,00
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2
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i1
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i3
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i5
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i7
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i9

20

22

23

malina gleboko mrozona. Bez szyputek, klasy I. Minimalna $rednica 15 mm.
Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni
Celsjusza z zachowaniem faricucha chtodniczego.

op

25009

35

30

59

30

19

11

30

35

54

30

38

30

53

66

520,00

24

marchew gleboko mrozona - kl. I, pokrojona w kostke, wyglad
charakterystyczny dla marchewki. Warunki przechowywania w
temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem
taricucha chtodniczego.

op

25009

24

20

29

21

13

21

24

38

21

26

21

37

46

348,00

25

marchewka mioda mini gleboko mrozona (Karotka-paluszek), kl. 1.
Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni
Celsjusza z zachowaniem faricucha chtodniczego.

op

2500g

30

25

34

25

16

25

30

46

25

32

25

46

56

424,00

26

mieszanka kompotowa gleboko mrozona (truskawki, czarne porzeczki,
wiénie bez pestek, éliwki), kl. 1. Owoce bez zlepiericéw trwalych, nie
oblodzone, niewielkie oszronienie nie stanowi wady. Warunki
przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza
z zachowaniem faricucha chtodniczego.

op

25009

30

25

25

16

25

30

46

25

32

25

46

56

390,00

27

mieszanka warzyw gleboko mrozona - marchew w slupkach , fasolka
szparagowa zielona cieta, fasolka szparagowa z6ita cigta kl. I. Warunki
przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza
z zachowaniem faricucha chtodniczego.

op

2500 g

10

14

14

18

127,00

28

mieszanka warzywna gleboko mrozona (rézyczki kalafiora, rézyczki
brokuta, plastry marchewki) - kl. I, Warunki przechowywania w
temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem
faricucha chtodniczego.

op

2500 g

39

33

29

35

21

12

35

39

62

35

43

35

61

75

554,00

29

mieszanka warzywna gleboko mrozona marchew z groszkiem, kl. I.
marchew - kostka, groch - zielony. Smak, zapach i barwa swoista dla
poszczeg6lnych sktadnikéw. Warunki przechowywania w temperaturze nie
wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem farficucha
chtodniczego.

op

2500 ¢

14

11

11

11

14

22

11

15

11

22

27

186,00

30

mieszanka warzywna gleboko mrozona zupa jarzynowa, (marchew - 35%,
fasolka szparagowa - 30%, rbzyczki kalafiora - 20%, pietruszka - 7,5%,
por - 7,5%); kl. I. Produkt otrzymany przez wymieszanie w okreslonym z
recepturg stosunku wagowym zgodnie z receptura.Warunki przechowywania
w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem
tanicucha chtodniczego.

op

2500 ¢

14

11

42

11

11

14

22

11

15

11

22

27

222,00

31

mieszanka warzywna gteboko mrozona zupa wiosenna,(marchew - 20%,
rézyczki kalafiora - 15%, kapusta brukselska - 15%, fasola szparagowa -
10%, groch zielony - 10%, pietruszka - 10%, seler - 10%, por - 10%); KI.
1. Produkt otrzymany przez wymieszanie w okreslonym z receptura
stosunku wagowym zgodnie z receptura. Warunki przechowywania w
temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem
faricucha chlodniczego.

op

2500 g

14

11

11

11

14

22

11

15

11

22

27

180,00

32

Papryka czerwona kostka mrozona produkt nie oblodzony, bez zlepiericow
trwalych, praktycznie bez uszkodzen mechanicznych i oparzeliny mrozowej.
Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni
Celsjusza z zachowaniem faricucha chtodniczego.

op

2500g

10

14

14

18

127,00

33

pietruszka zielona krojona mrozona

op

250g

24

20

34

21

13

21

24

38

21

26

21

37

46

353,00

34

szparagi gleboko mrozone cale biale; kl. 1. wyglad charakterystyczny dla
szparagbw (podiuzne, do ok. 15cm, waskie), produkt nie oblodzony, bez
zlepieicdw trwalych, praktycznie bez uszkodzert mechanicznych i oparzeliny
mrozowej. Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus
18 stopni Celsjusza z zachowaniem faricucha chtodniczego.

op

25009

53,00

35

szpinak gteboko mrozony-rozdrobniony, kl. I. bez fodyg, wyglad w stanie
zamrozonym - blok lub porcja szpinaku uformowane w jednolita bryle, nie
oblodzone, dopuszcza sie wystepowanie nieznacznych przestrzeni
powietrznych wewnatrz bloku, oszronienie produktu i opakowania nie
stanowi wady.Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz
minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem taricucha chtodniczego.

op

450 g

14

14

18

117,00

36

szpinak gleboko mrozony-rozdrobniony,kl. I. Bez todyg, wyglad w stanie
zamrozonym - blok lub porcja szpinaku uformowane w jednolita bryle, nie
oblodzone, dopuszcza sie wystepowanie nieznacznych przestrzeni
powietrznych wewnatrz bloku, oszronienie produktu | opakowania nie
stanowi wady. Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz
minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem faricucha chtodniczego.

op

2500 g

14

11

42

11

11

14

22

11

15

11

22

27

222,00

37

$liwka mrozona bez pestek gleboko mrozona, kl. I, owoce bez zlepiericéw
trwalych, nie oblodzone, niewielkie oszronienie nie stanowi wady. Warunki
przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza
z zachowaniem taricucha chtodniczego.

op

450g

14

14

18

117,00

38

éliwka mrozona bez pestek gteboko mrozona, kl. I,owoce bez zlepiericéw
trwalych, nie oblodzone, niewielkie oszronienie nie stanowi wody. Warunki
przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza

z zachowaniem taricucha chtodniczego.

op

2500 ¢

24

20

42

21

13

21

24

38

21

26

21

37

46

361,00
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opis przedmiotu zamowienia: Warzywa i owoce mnozone

JEDN.
MIARY

GRAMATURA

zlobek 1

ztobek 2

zlobek 3

zlobek 4

zlobek 5

zlobek

ztobek 7

zlobek 8

ziobek
10

zlobek
ii

zlobek 12

ztobek
i3

zlobek
14

zlobek 15

Razem ilosé

cena
jednostkowa
brutto

wartoséé brutto

2

10

11

12

13

14

i5

16

17

i8

19

20

22

39

truskawka gleboko mrozona, kl. 1, bez szypulek; klasy 1. Minimalna
érednica 15 mm. Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz
minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem faricucha chlodniczego.

op

2500g

50

43

44

28

16

44

49

78

43

55

44

77

95

666,00

40

truskawka gteboko mrozona, kl. I, bez szypulek; klasy 1. Minimalna
$rednica 15 mm. Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz
minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem farficucha chlodniczego.

op

450 g

19

16

17

10

17

19

30

16

21

17

30

37

255,00

41

wisnia gleboko mrozona, ki. I, bez szyputek. Minimalna érednica 15 mm.
Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni
Celsjusza z zachowaniem faricucha chtodniczego.

op

25009

35

30

59

30

19

11

30

35

54

30

38

30

53

66

520,00

42

wisnia gleboko mrozona, ki. I. bez szypulek. Minimalna érednica 15 mm.
Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni
Celsjusza z zachowaniem taricucha chtodniczego.

op

450 g

14

14

18

117,00

43

wloszczyzna gleboko mrozona- krojona w paski (marchew - 45%,
pietruszka - 20%, seler - 20%, por - 15%);kl. I; produkt nie oblodzony,
bez zlepiericéw trwatych, praktycznie bez uszkodzeri mechanicznych |
oparzeliny mrozowej. Bez uszkodzeri spowodowaqnych przez szkodniki oraz
zmian chorobowych. Opakowana w folie polietylenowa. Warunki
przechowywania: w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza
z zachowaniem faricucha chtodniczego

op

25009

205

174

182

115

67

182

203

316

178

226

179

310

384

2 721,00

a4

wloszczyzna gleboko mrozona- krojona w paski (marchew - 45%,
pietruszka - 20%, seler - 20%, por - 15%);kl. I; produkt nie oblodzony,
bez zlepiericéw trwatych, praktycznie bez uszkodzeri mechanicznych i
oparzeliny mrozowej. Bez uszkodzen spowodowanych przez szkodniki oraz
zmian chorobowych. Opakowana w folie polietylenowa. Warunki
przechowywania: w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza
z zachowaniem faricucha chtodniczego

op

450 g

50

43

44

28

16

44

49

78

43

55

44

77

95

666,00

a5

wloszczyzna gleboko mrozona- krojona w paski (marchew, pietruszka, por
); kl. I; produkt nie oblodzony, bez zlepiericéw trwalych, praktycznie bez
uszkodzeri mechanicznych i oparzeliny mrozowej. Bez uszkodzeri
spowodowanych przez szkodniki oraz zmian chorobowych. Opakowana w
folie polietylenowa. Warunki przechowywania: w temperaturze nie wyzszej
niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem taricucha chtodniczego

op

2500g

24

20

152

21

13

21

24

38

21

26

21

37

46

471,00

46

zurawina gleboko mrozona , kl. 1. Bez szyputek; klasy I. Minimalna $rednica
15 mm. Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18
stopni Celsjusza z zachowaniem faricucha chtodniczego.

op

450 g

19

16

17

10

17

19

30

16

21

17

30

37

255,00

47

zurawina gleboko mrozona , KI. I. Bez szyputek; klasy I. Minimalna $rednica
15 mm. Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18
stopni Celsjusza z zachowaniem faricucha chiodniczego.

op

2500 ¢

20

70,00

48

ananas kawalki - kil I - produkt nie oblodzony, bez zlepiericéw trwalych.
Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni
Celsjusza z zachowaniem taricucha chtodniczego.

op

25009

53,00

49

mango w kostce - ki I - produkt nie oblodzony, bez zlepieficéw trwalych.
Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni
Celsjusza z zachowaniem faricucha chlodniczego.

op

25009

53,00

50

brzoskwinia w kostce - kI I - kI I - produkt nie oblodzony, bez zlepiericéw
trwatych. Warunki przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus
18 stopni Celsjusza z zachowaniem faricucha chtodniczego.

op

2500g

53,00

51

jezyna - kl. I - Bez szypulek, klasy I. Minimalna $rednica 15 mm. Warunki
przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza
z zachowaniem faricucha chtodniczego.

op

25009

53,00

52

kukurydza - kl. I - Smak, zapach i barwa swoista dla kukurydzy. Warunki
przechowywania w temperaturze nie wyzszej niz minus 18 stopni Celsjusza
z zachowaniem faricucha chtodniczego.

op

25009

53,00




cena

LP opis przedmiotu zaméwienia: Warzywa i owoce mnozone nﬁ::\./ GRAMATURA| zlobek 1 | zlobek 2 | zlobek 3 | zlobek 4 |zlobek 5 zlo:ek zlobek 7 | ztobek 8 zk;l())ek zl(;blek zlobek 12 Zk;t;ek T;ek ztobek 15 Razem ilosc¢ jednostkowa wartos¢ brutto
brutto
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 i4 15 16 17 i8 19 20 22
mieszanka warzyw (marchew, kukurydza, cebula, brokut, papryka, fasolka)
kl. T produkt nie oblodzony, bez zlepiericow trwalych, praktycznie bez
53 uszkodzeri mechanicznych i oparzeliny mrozowej. Bez uszkodzen op 25009 4 3 3 3 2 1 3 4 6 3 4 3 6 8 53,00

spowodowanych przez szkodniki oraz zmian chorobowych. Opakowana w
folie polietylenowa. Warunki przechowywania: w temperaturze nie wyzszej
niz minus 18 stopni Celsjusza z zachowaniem faricucha chtodniczego

SIOWNIE v e e ————— e e -

razem wartos$é
brutto




