Dostawa artykułów spożywczych do stołówki szkolnej w Samorządowym Zespole Szkolno – Przedszkolnym nr 2 w Chełmku
Znak sprawy: KS.26.1.2019


pieczęć Wykonawcy )                                                  Załącznik nr 2.6 ( grupa VI) do SIWZ

              ARKUSZ KALKULACYJNY DO OFERTY CENOWEJ – GRUPA VI
Orientacyjne roczne zapotrzebowanie na mrożone art. spożywcze : owoce, warzywa, oraz ryby mrożone, przetworzone, wędzone i konserwowe – CPV: 15332100 – 5; 15331170 – 9; 15220000 – 6, 15896000-5; 15230000-9; 15240000-2w ilościach + / - 20 % ilości podanych w tabeli


	L.p
	przedmiot zamówienia
(podane w treści nazwy art. nie są obowiązujące, dopuszcza się art. równoważne jakością lub lepsze)
	J.m
	Nazwa producenta proponowanego produktu
	Ilość
	Cena jednostkowa
Netto 
za kg/szt
w PLN
	Wartość
NETTO
w PLN
	Stawka
VAT
(%)
	Wartość
Podatku VAT
w PLN
	Wartość
BRUTTO
w PLN

	
	
	
	
	a
	b
	c = (a x b)
	d
	e
	f =  (c+ e)

	1
	Brokuły kalibrowane 40x60, opakowania -
2,5 kg
	Kg
	
	150
	
	
	
	
	

	2
	Cukinia, opakowanie -2,5 kg

	Kg
	
	20
	
	
	
	
	

	3
	Filet z dorsza bez skóry, bez glazury, bez fosforanów, PBO, produkcja morska bezpośrednio po połowie, rozmiar 16 x32 oz., SHP
	Kg
	
	60
	
	
	
	
	

	4
	Dynia kostka, opakowanie – 2,5 kg 

	Kg
	
	150
	
	
	
	
	

	5
	Fasolka szparagowa zielona, opakowanie – 2,5 kg 

	Kg
	
	70
	
	
	
	
	

	6
	Groszek zielony, opakowanie – 2,5 kg 

	Kg
	
	110
	
	
	
	
	

	7
	Jagody czarne – po 2,5 kg

	Kg
	
	30
	
	
	
	
	

	8
	Kalafior, opakowanie – 2,5 kg 

	Kg
	
	180
	
	
	
	
	

	9
	Leczo, opakowanie - 2,5 kg 

	Kg
	
	50
	
	
	
	
	

	10
	Marchew z groszkiem, opakowanie– 2,5 kg
	Kg
	
	250
	
	
	
	
	

	11
	Marchewka mini, opakowanie - 2,5 kg

	Kg
	
	40
	
	
	
	
	

	12
	Mieszanka kompotowa ( truskawka, czarna porzeczka, agrest porzeczka czerwona, śliwka bez pestek) opakowanie – 2,5 kg 
	Kg
	
	1000
	
	
	
	
	

	13
	Mieszanka chińska, opakowanie – 2,5 kg 

	Kg
	
	30
	
	
	
	
	

	14
	Mieszanka jarzyn-  7 składnikowa, opakowanie - 2,5 kg 
	Kg
	
	150
	
	
	
	
	

	15
	Filet z mintaja bez skóry, PBO bez glazury, bez fosforanów,  produkcja morska bezpośrednio po połowie, SHP
	Kg
	
	40
	
	
	
	
	

	
16
	Morszczuk  KPSKI,  filet bez skóry, PBO, bez glazury, bez fosforanów, SHP
	
Kg
	
	
150
	
	
	
	
	

	17
	Papryka czerwona kostka, opakowanie – 2,5 kg 
	Kg
	
	10
	
	
	
	
	

	18
	Szpinak rozdrobniony, brykiet opakowanie – 2,5 kg 

	Kg
	
	20
	
	
	
	
	

	19
	Truskawki  kl.I, opakowanie – 2,5 kg

	Kg
	
	120
	
	
	
	
	

	20
	Wiśnie drylowane, opakowanie – 2,5 kg

	Kg
	
	20
	
	
	
	
	

	21
	Tuńczyk duże kawałki w oleju, 175g
	Szt
	
	120
	
	
	
	
	

	22
	Filet z makreli w oleju 170g
	Szt
	
	30
	
	
	
	
	

	23
	Filet z makreli w sosie pomidorowym 170g
	Szt
	
	30
	
	
	
	
	

	24
	Tuńczyk duże kawałki w sosie własnym, 175g

	Szt
	
	10
	
	
	
	
	

	25
	Włoszczyzna krojona w paski ( marchew, seler, pietruszka, pasternak) ,  opakowanie - 2,5 kg 
	Kg
	
	100
	
	
	
	
	

	26
	Porzeczka czarna, opakowanie – 2,5 kg 
	Kg
	
	20
	
	
	
	
	

	27
	Śliwki bez pestek, opakowanie – 2,5 KG

	Kg
	
	600
	
	
	
	
	

	28
	Paluszki rybne  100% naturalnych składników, fileta z mintaja Alaska bez ości, nie mielony  zawartość fileta minimum 65%, waga 1 szt. 30g, opakowania - 900g
	Kg
	
	300
	
	
	
	
	

	29
	Maliny mrożone całe kl.I , opakowanie – 2,5 kg
	Kg
	
	10
	
	
	
	
	

	30
	Brzoskwinia  opakowanie -  2,5 kg
	Kg
	
	5
	
	
	
	
	

	31
	Buraczki mrożone wiórki

	Kg
	
	120
	
	
	
	
	

	32
	Kluski śląskie , zawartość ziemniaków gotowanych nie mniej niż 72%, opakowania 2,5 kg

	kg
	
	150 
	
	
	
	
	

	33
	Filet z łososia bez skóry i lodu, SHP
	Kg
	
	40
	
	
	
	
	

	34
	Bukiet warzyw ( brokuł, kalafior, marchew) – opakowanie – 2,5 kg
	Kg
	
	50
	
	
	
	
	

	X
	
       RAZEM
	X
	
	X
	X
	
	X
	
	



Wyliczoną wartość brutto zamówienia z pozycji RAZEM należy przenieść do formularza ofertowego
Dostawa do siedziby Zamawiającego 1-2 razy w tygodniu po złożonym wcześniej zamówieniu  w godzinach ustalonych przez Zamawiającego
Wymagania dotyczące dostarczanych produktów ;

· [bookmark: _GoBack]Ryby mrożone – filet bez glazury, bez przebarwień, bez oznak rozmrożenia
· SHP – (shatterpack) ryby układane warstwami przekładane folią
· PBO – bez ości
· Warzywa – odpowiednia dla danego warzywa barwa i zapach, bez oznak rozmrożenia

Cechy dyskwalifikujące :

· Widoczne oznaki rozmrożenia
· Zapach świadczący o procesie psucia








…………………………………                                 …………………………………….
(miejscowość i data )                                                 ( czytelny podpis osoby upoważnionej
                                                                                       do reprezentacji Wykonawcy )



4

