Znak sprawy : KS.26.1.2018

(pieczęć Wykonawcy)                                                    Załącznik nr 2.4  (grupa IV) do SIWZ
                             
                        ARKUSZ KALKULACYJNY DO OFERTY CENOWEJ – GRUPA IV
Orientacyjne roczne zapotrzebowanie na mięso i produkty mięsne (wędliny) oraz drób
( CPV 15100000-9; 15111000-9; 15113000-3; 15131100-6; 15112000-6 )
w ilościach +/- 20% ilości podanych w tabeli
	L.p.
	Przedmiot zamówienia
(podane w treści nazwy art. nie są bezwzględnie obowiązujące, dopuszcza się art. równoważne jakością lub lepsze)
	J.m.
	Nazwa producenta proponowanego produktu
	Ilość
	Cena jednostkowa
NETTO
za kg/szt
w PLN
	Wartość
NETTO
w
PLN
	Stawka
VAT
(%)
	Wartość
Podatku
VAT
w PLN
	Wartość
BRUTTO
w PLN

	
	
	
	
	a
	b
	c = (a x b) 
	d
	e
	f = (c + e)

	1
	Ćwiartka z kurczaka 

	Kg
	
	  300
	
	
	
	
	

	2
	Filet z piersi indyka  b/s i chrząstek (mięso świeże nie mrożone)
	Kg
	
	850
	
	
	
	
	

	3
	Filet z piersi kurczaka b/s i chrząstek (mięso świeże nie mrożone)
	Kg
	
	130
	
	
	
	
	

	4
	Filet wędzony z piersi indyka, z mięsa nie rozdrobnionego,(nie mniej niż 85% mięsa, bez konserwantów)
	Kg
	
	12
	
	
	
	
	

	5
	Kiełbasa krakowska podsuszana z fileta drobiowego o zawartości mięsa nie mniejszej niż 85%, bez konserwantów
	Kg
	
	5
	
	
	
	
	

	6
	Kiełbasa śląska extra z szynki o zawartości mięsa wieprzowego nie mniejszej niż 70%
	Kg
	
	5
	
	
	
	
	

	7
	Kiełbasa szynkowa 
Średnio rozdrobniona o zawartości mięsa min. 85%
	Kg
	
	5
	
	
	
	
	

	8
	Karczek b/k 

	Kg
	                  
	170
	
	
	
	
	

	9
	Łopatka wieprzowa bez skóry i b/k, b/s
	Kg
	
	450
	
	
	
	
	

	10
	Mięso gulaszowe z indyka
	Kg
	
	30
	
	
	
	
	

	11
	Parówki z szynki o zawartości mięsa nie mniejszej niż 90% i  zawartości tłuszczu nie większej niż 10 % o wadze 1 szt nie większej niż 60g i nie mniejszej niż 40g, bez MOM (mięsa oddzielanego mechanicznie)
	Kg
	
	40
	
	
	
	
	

	12
	Pieczeń wołowa b/k, mięso świeże nie mrożone
	Kg
	
	400
	
	
	
	
	

	13
	Polędwica drobiowa z piersi drobiowych, nie mielona  o zawartości mięsa nie mniejszej niż 85% i zawartości tłuszczu nie większej niż 10 %
	Kg
	
	15
	
	
	
	
	

	14
	Polędwica sopocka wierz, podwędzana o zawartości mięsa nie mniejszej niż 80% i zawartości tłuszczu nie większej niż 10 %
	Kg
	
	40
	
	
	
	
	

	15
	Parówki z fileta drobiowego o zawartości mięsa nie mniejszej niż 85 % i  zawartości tłuszczu nie większej niż 10 % o wadze 1 szt nie większej niż 60g i nie mniejszej niż 40g, bez MOM (mięsa oddzielanego mechanicznie)
	Kg
	
	5
	
	
	
	
	

	16
	Podudzia z kurczaka

	Kg
	
	300
	
	
	
	
	

	17
	Pasztet drobiowo-wieprzowy, pieczony z naturalnych składników nie mniej niż 75% mięsa bez dodatku konserwantów, glutaminianu sodu, fosforanów. Typu Naturrino Sokołów lub równoważny 
	kg
	
	6
	
	
	
	
	

	18
	Szynka wieprz. typu: wiejska, krucha, tradycyjna, wędzona o zawartości mięsa nie mniejszej niż 90% i zawartości tłuszczu nie większej niż 10%
	Kg
	
	80
	
	
	
	
	

	19
	Szynka gotowana, o zawartości mięsa wieprzowego min.80% i zawartości tłuszczu nie większej niż 10 %
	Kg
	
	10
	
	
	
	
	

	20
	Szynka drobiowa z filetów drobiowych, o zawartości mięsa min. 70% i  zawartości tłuszczu nie większej niż 10 %
	Kg
	
	38
	
	
	
	
	

	21
	 Skrzydło z indyka

	Kg
	
	20
	
	
	
	
	

	22
	Schab pieczony o zawartości mięsa nie mniejszej niż 70% i zawartości tłuszczu nie większej niż 10%
	Kg
	
	20
	
	
	
	
	

	23
	Skrzydełka z kurczaka

	Kg
	
	20
	
	
	
	
	

	24
	Schab wieprz. środkowy b/k, gat. I, o średnicy nie większej niż 10 cm, bez słoniny, świeży nie mrożony w kawałkach 1500/2000g
	Kg
	
	1600
	
	
	
	
	

	25
	Szynka wieprz. mięso świeże bez skóry, tłuszczu i b/k, świeża nie mrożona 
	Kg
	
	1250
	
	
	
	
	

	26
	Udziec z indyka bez kości, b/s, mięso świeże nie mrożone
	Kg
	
	  40
	
	
	
	
	

	27
	Wołowina b/k II, mięso świeże nie mrożone
	
Kg
	
	
40
	
	
	
	
	

	
	RAZEM

	
X
	
	
X
	
X
	
	
	
	




[bookmark: _GoBack]Wędliny dostarczane Zamawiającemu nie mogą zawierać MOM (mięsa oddzielanego mechanicznie), pochodzącego z GMO, nie mogą zawierać wzmacniaczy smaku ( E-620 - E-650),  konserwantów, glutaminianu sodu, fosforanów, sztucznych barwników. Mięso powinno być świeże, bez oznak mrożenia. 
Przy każdej dostawie mięsa i wędlin, Zamawiający wymaga przedstawienia handlowego dokumentu identyfikacji (HDI)  zgodnie z ustawą  z dnia 16 grudnia 2005r o produktach pochodzenia zwierzęcego (Dz.U. z 2017r. poz. 242 z póź. zm. ) oraz rozporządzeniem  WE 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r ustanawiającego szczególne przepisy dotyczące higieny w odniesieniu do żywności pochodzenia zwierzęcego (Dz.Urz.UE L139 z dnia 30 kwietnia 2004).
 
Wyliczoną wartość brutto zamówienia z pozycji RAZEM należy przenieść do formularza ofertowego

Dostawy mięsa i wędlin 4 razy w tygodniu w godzinach 6:00 – 6:30 






…………………………….                                      …………………………………………..
(miejscowość i data)                                                   (czytelny podpis osoby upoważnionej do
                                                                                                     reprezentacji Wykonawcy


3

