
Załącznik Nr 7: Formularz Specyfikacji Cenowej
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 Wykaz dziennych zalecanych 

norm i wartości odżywczych 

dla pacjentów z kolumny 2 

 Szacunkowa 

ilość osobodni: 

 Cena 

jednostkowa 

netto 

 Stawka 

VAT: 

 Cena 

jednostkow

a brutto: 

 Wartość netto 

zamówienia 

na 12 m-cy: 

 Wartość VAT: 

 Wartość 

brutto 

zamówienia 

na 12 m-cy: 
1 3 4 5 6 7 8 9 10 11

 1.a. 5
 1 700, Białko 51g, Tłuszcz 55-

60g, Węglowodany 238 g  
        5 000    

 1.b. 5
 2 750 kcal, Białko 90g, 

Tłuszcz 95g,Węglowodany 

375g  
     38 000    

2 3
 2 236 kcal, Białko 71g, 

Tłuszcz 71-76g, Węglowodany 

305g  
     30 000    

3 3
 2 350 kcal, Białko 75g, 

Tłuszcz 75-80g, Węglowodany 

320g  
     20 000    

4 1
 1 000 kcal, Białko 37g, 

Tłuszcz 33-40g, Węglowodany 

125-135g 
           500    

5 3
 2 500 kcal, Białko 75-80g, 

Tłuszcz 78-82g, Węglowodany 

340g  
     15 000    

6
 ilość m2  wydzierżawiona 

przez Wykonawcę: 

……………….* 

ilość m-cy - 12

7

2

 Dzierżawa kuchni i/lub pomieszczeń.       

ilość m2 możliwych do wydzierżawienia: 

1058,81                                                       Cena 

jednostkowa netto za 1m2= 5,00zł 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………….

(Podpis osoby/osób wskazanych w dokumencie uprawnionej/uprawnionych do występowania w obrocie prawnym, 

reprezentowania oferenta i składania oświadczeń woli w jego imieniu)

Miejscowość: ………………………….……………, data: ………………………….……………

 Posiłki regeneracyjne dla pracowników ŚCR-

U sp. z o.o. 

Uwaga, odpowiednie wartości z niniejszego formularza należy przenieść do Formularza Ofertowego

 ŁĄCZNA CENA OFERTOWA  (poz.1A+poz.1B+poz.2+poz.3+poz.4+poz.5-poz.6) 

* Należy wpisać ilość m2 którą chce wydzierżawić wykonawca w przypadku wykonywania usługi w kuchni Wykonawcy. W tej sytuacji Wykonawca 

może dzierżawić pomieszczenia Zamawiającego w celach prawidłowego zabezpieczenia wykonania usługi, z tym, że bezwarunkowe jest 

dzierżawienie powierzchni stołówek, na których będą wydawane posiłki o metrażu 450,57 m2. W przypadku wykonywania usługi w kuchni 

Zamawiającego ilość dzierżawionych m2 = 1058,81

cena netto za 1 m-c ………………..tj. 

ilość m2 x 5,00 zł

 Posiłki dla gości hotelowych 

Usługi przygotowywania i podawania posiłków dla Śląskiego Centrum Rehabilitacyjno-Uzdrowiskowego w Rabce-Zdroju Sp. z o.o.

 Wyżywienie dorosłych przebywających w 

ŚCR-U na turnusach: Uzdrowiskowe leczenie 

szpitalne i sanatoryjne 

 Wyżywienie dzieci, młodzieży oraz pacjentów do 7 roku życia pod opieką osoby dorosłej: 

 Wyżywienie dorosłych przebywających w 

ŚCR-U na turnusach: Stacjonarny Oddział 

Rehabilitacji Ogólnoustrojowej 

 Pacjenci w wieku od 3 do 7 lat 

 Pacjenci w wieku od 8 do 18 lat 

1

 Rodzaj wykonywanych usług 

restauracyjnych i dotyczących podawania 

posiłków: 

Strona 1


