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Istotne postanowienia umowy

§1.

1. Przedmiotem umowy jest sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych dla Gliwickiego
Klubu Sportowego ,,PIAST” SA w Gliwicach ul. Okrzei 20.

2. Szczeg6towy opis ustug cateringowych oraz sposéb ich wykonania okreslony zostat:
a) dla SUPER VIP-6w i VIP-6w w zataczniku nr 1 stanowigcym integralng czesé umowy,
b) obiadéw dla zawodnikdw | druzyny w zatgczniku nr 2 stanowigcym integralng cze$¢ umowy,

3. Termin trwania umowy: od 1 lutego 2019 r. do 31 grudnia 2020 .

§2.

1. Swiadczenie ustug cateringowych, o ktorych mowa w § 1 ust. 2 lit a) umowy bedzie
odbywato sie sukcesywnie - w oparciu o poszczegdlne zlecenia Zamawiajacego — w okresie
obowigzywania umowy, w ramach organizowanych przez Zamawiajgcego spotkan
meczowych.

2. Zamawiajacy kazdorazowo zlecajgc wykonanie poszczegélnych ustug, okredli dokfadnie
termin (z podaniem godzin $wiadczenia ustugi), liczbe uczestnikéw imprezy oraz uzgodni
z Wykonawca propozycje menu.

3. Propozycje menu Wykonawca przesle Zamawiajagcemu w formie elektronicznej lub faksem
najpdiniej na 2 dni robocze przed dniem $wiadczenia poszczegélnej ustugi na nastepujacy

adres
poczty elektronicznej Wykonawcy: .................. [Pl 87T =1 v S CR—————— Wykonawca
wyznacza do kontaktu z Zamawiajgcym osobe Pani/Pana............... nr telefonu...........

4. Zamawiajgcy zaakceptuje propozycje menu, o ktérej mowa w ust. 3 lub przeéle Wykonawcy
propozycjg zmian menu, ktdre Wykonawca zobowigzuje sie wprowadzié.

5. Swiadczenie ustug cateringowych, o ktorych mowa w ust. 1 ust. 2 |it b) umowy - obiady dla
zawodnikow, bedzie odbywato sie sukcesywnie - w oparciu o propozycje menu przestane
przez dietetyka, po uprzednim uzgodnieniu godzin wydania positkéw z kierownikiem
druzyny,

§3.

1. Wysokos¢ wynagrodzenia Wykonawcy za poszczegdlng ustuge zalezeé bedzie od ilosci
uczestnikéw/zawodnikéw spotkania meczowego/obiadu, w ramach ktérego ustuga
cateringowa byta Swiadczona. Rozliczenie zlecenia nastgpi w oparciu o rzeczywistg iloscé
uczestnikéw /zawodnikéw spotkania meczowego/obiadu oraz zryczattowang stawke
okreslong w § 3 ust. 2, 3, 4.

2. Zryczattowana stawka przypadajgca na jednego SUPER VIP-a wynosi:
a) netto:.....



c) brutto..........
3. Zryczattowana stawka przypadajgca na jednego VIP-a wynosi:
a) netto:.....
b) podatek VAT.....%
c) brutto.........
4. Zryczaftowana stawka za obiad przypadajgca na jednego zawodnika wynosi:
a) netto: .....
b) podatek VAT.....%
£) brutto........
5. Szacunkowe wynagrodzenie Wykonawcy w okresie trwania umowy nie powinno
przekroczyé
KB ccsiiinsainanas i
w tym:
a) wynagrodzenie Wykonawcy w okresie trwania umowy za realizacje ustugi dla
SUPER VIP-
OW i VTP-OW: ....ccveernne

b) wynagrodzenie Wykonawcy w okresie trwania umowy za realizacje ustfugi dla
zawodnikow
KD wssnnmmspsses
6. Wynagrodzenie Wykonawcy za poszczegdlne ustugi ptatne bedzie po ich wykonaniu, w
terminie 21 dni liczac od dnia dostarczenia prawidtowo wystawionej faktury do siedziby
Zamawiajacego.
7. Zamawiajgcy zastrzega, iz ostateczna rzeczywista wartos¢ wynagrodzenia za wykonanie
przedmiotu umowy moze by¢ nizsza od kwoty okredlonej w ust. 5 i z tego tytutu
Wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia.

§4.

1. Wykonawca zobowigzuje sig, najpdiniej na godzing przed terminem rozpoczecia spotkania
meczowego, wskazanym przez Zamawiajgcego, do dostarczenia positkéw wiasnym
srodkiem transportu na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego, przygotowania lokalu oraz
roztoienia i przygotowania do cateringu do wydania, zgodnie z menu zatwierdzonym na
dane spotkanie meczowe przez Zamawiajgcego. Jako moment zakoriczenia czasu realizacji
ustugi uwaza sie uprzatniecie lokalu, ktére powinno by¢ dokonane w czasie jednej godziny
od momentu zakoriczenia spotkania tj. po opuszczeniu lokalu przez ostatniego Goscia.

2. W przypadku obiadéw positki winny by¢ przygotowane w formie bufetu najpdzniej na 20
minut przed ich wydawaniem.

3. Wykonawca zapewnia Swiadczenie ustugi cateringowej wytgcznie przy uzyciu produktéw
spetniajacych normy jakosci produktow spozywczych, o waznym okresie przydatnosci do
spozycia, w opakowaniach posiadajgcych stosowne atesty oraz zobowigzuje sie do
przestrzegania przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania
artykutéw spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie zywnosci
i zywienia Dz.U. z 2010 r. Nr 136 poz. 914 z pdz.zm.).



. Zamawiajacy zastrzega sobie w trakcie realizacji umowy prawo dostepu do wszystkich
atestbw na surowce, urzadzenia, sprzet, naczynia, opakowania transportowe
wykorzystywane w procesie przygotowywania i transportu positkdw.

. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich parametréw zleconej
ustugi - na kazdym etapie oraz w kazdej chwili w miejscu przygotowywania positkéw i ich
dostawy.

§5.

. Zamawiajacy oswiadcza, iz zwigzany jest zawartg uprzednio umowa najmu lokalu
uzytkowego, potozonego w obrebie Stadionu Miejskiego przy ul. Okrzei 20 w Gliwicach
w ktorym prowadzona jest przez aktualnego najemce dziatalno$¢ gastronomiczna. W tredci
wspomnianej umowy Zamawiajgcy zobowigzat sie, iz w przypadku gdy bedzie zobowigzany
do zorganizowania przetargu na obstuge gastronomiczna strefy VIP podczas meczow
rozgrywanych na Stadionie Miejskim organizowanych przez Zamawiajacego, Najemca
zawrze umowe podnajmu z podmiotem, z ktérym Zamawiajgcy zawrze umowe o
Swiadczenie ustug gastronomicznych, w zwigzku z rozstrzygnieciem przetargu. Umowa
podnajmu ma umozliwi¢ podnajmujacemu wykonanie umowy zawartej z w wyniku
rozstrzygniecia przetargu.

. Wobec powyiszego, Wykonawca zobowigzuje sig, niezwtocznie po zawarciu niniejszej
umowy, do zawarcia umowy podnajmu, z aktualnym najemca, lokalu uzytkowego
opisanego powyzej. Umowa podnajmu zawarta zostanie na okres nieprzekraczajacy okresu
obowigzywania niniejszej umowy.

. W/w lokal, w ktérym $wiadczone bedg ustugi bedace przedmiotem niniejszej umowy, sktada
sig z sali gtdwnej, toalety meskiej i damskiej, kuchni i pomieszczen technicznych.

. Wykonawca wyraza zgode na poniesienie dodatkowych kosztéw wynikajacych z zawarcia
umowy podnajmu i zobowigzuje sie do zaptaty na rzecz aktualnego najemcy w/w lokalu
czynszu, w kwocie brutto 4000,00 zt miesiecznie.

§6.

- Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za szkody wynikte z niewykonania badz
niewtasciwego wykonania przedmiotu umowy.
. Wykonawca zobowigzuje sie do zaptaty kary umownej:

a) za rozwigzanie przez ktérakolwiek ze stron od umowy z przyczyn lezgcych po stronie
Wykonawcy, w wysokosci 5% tgcznej ceny brutto umowy okreslonej w §3 ust. 5 umowy,

b) w przypadku niewykonania albo nienalezytego wykonania ustugi, w tym
w szczeg6lnosci niewykonania albo nienalezytego wykonania ustugi w terminie oraz
godzinach okreslonych w zleceniu Zamawiajacego, o ktérym mowa w § 2 ust.
1i5 umowy, Wykonawca zobowigzany jest zaptaci¢ Zamawiajagcemu kare umowng w
wysokosci 10 % ceny brutto za zaméwione menu na dany dzien, ktérego niewykonanie
lub nienalezyte wykonanie nastgpito.

3. Wykonawca wyraZza zgode na potracanie przez Zamawiajgcego kar umownych z wystawionej
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faktury.

4. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupetniajgcego na
zasadach ogolnych okreslonych w kodeksie cywilnym, jezeli szkoda przewyiszy wysokos¢
kar umownych.

§7
1. Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ zmiany postanowien niniejszej umowy w przypadku:

a) gdyby ulegta zmianie ustawowa stawka podatku VAT badz jakakolwiek inna naleznos¢
publicznoprawna badz inny prawem okreslony sktadnik cenotwdrczy wptywajacy na
zobowigzanie pieniezne Zamawiajgcego;

b) gdyby ulegta zmianie w trakcie obowigzywania umowy ilo$¢ miejsc VIP lub SUPER VIP;

c) gdyby zaistniata okoliczno$¢ organizacji imprezy masowej badZ innej uzasadnionej
okolicznosci nieprzewidzianej w niniejszej umowie a wymagajacej jej zmiany;

d) gdyby zaistniata potrzeba udzielenia przewidywanych zamoéwien dodatkowych,

e) w przypadku zmiany ilosci zawodnikow przewidzianej w niniejszej umowie.
Zmiany niniejszej umowy wymagajg dla swojej waznosci formy pisemnej.

§8.

1. Zamawiajgcemu przystuguje prawo rozwigzania niniejszej umowy, bez zachowania okresu
wypowiedzenia w przypadku:
a) niewykonania przez Wykonawce ustugi w terminie oraz godzinach okreslonych
w zleceniu Zamawiajgcego lub zapotrzebowaniu bez wczeséniejszego poinformowania
Zamawiajgcego i zapewnienia zastepstwa;
b) co najmniej trzykrotnego nienalezytego wykonania przez Wykonawce ustugi w terminie

oraz godzinach okreslonych w zleceniu zamawiajgcego lub zapotrzebowaniu;
c) innego ciezkiego naruszenia postanowien niniejszej umowy.

§9.
Zamawiajacy nie wyraza zgody na przeniesienie przez Wykonawce wierzytelnosci wynikajgcymi
Z niniejszej umowy bez jego pisemnej zgody.

§10.
Witasciwym do rozpoznania sporéw wynikajacych z realizacji umowy, jest sad powszechny
wiasciwy miejscowo dla siedziby Zamawiajgcego.

§11

W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowa, zastosowanie majg przepisy ustawy Kodeks
cywilny, Regulaminu udzielania przez Gliwicki Klub Sportowy "Piast" zamdwien na ustugi
spoteczne, ktérych wartos¢ nie przekracza kwot okreslonych w przepisach wydanych na
podstawie art. 13 8 g ust 1 Rozdziatu 6 Ustawy - Prawo zamoéwien publicznych" oraz inne



obowigzujace przepisy prawa.

§12.
Umowe sporzadzono w czterech jednobrzmigcych egzemplarzach, dwa dla Zamawiajacego
i dwa dla Wykonawcy.

Zafgezniki:

Zatgcznik Nr 1 - Szczegétowy opis swiadczenia ustug cateringowych (spotkania meczowe)
Zafacznik Nr 2 - Szczegdtowy opis Swiadczenia ustug cateringowych (obiady dfa zawodnikow)
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Zatgcznik nr 1

Szczeg6towy opis $wiadczenia ustug cateringowych (spotkania meczowe)

Przedmiotem umowy jest sukcesywne Swiadczenie ustug cateringowych dla SUPER VIP-
ow i VIP-6w podczas spotkann meczowych.

W ramach swiadczonych ustug Wykonawca bedzie dostarczat catering sukcesywnie,
zgodnie ze zgtaszanym kazdorazowo zapotrzebowaniem Zamawiajgcego, co najmniej na 2
dni przed terminem spotkania meczowego.

Przez swiadczenie ustug cateringowych Zamawiajgcy rozumie ustuge przygotowania,
dostarczenia i podawania cateringu zgodnie z podanym menu.

Ustuga bedzie realizowana po uzyskaniu akceptacji menu przez upowaznionego
pracownika Zamawiajacego.

Miejsce wykonywania zamoéwienia: siedziba Zamawiajacego.

Planowana ilo$¢ spotkarn meczowych w okresie trwania umowy - okoto 48.

Planowana ilo$¢ uczestnikow objetych ustuga kazdorazowo - SUPER VIP-6w okoto 250
0s0b, VIP-6w okoto 150 oséb.

Zamawiajgcy zobowigzuje Wykonawcéw do:

- dostarczenia stotow cateringowych w ilosci i formie niezbednej do organizacji
spotkania meczowego, dostosowanych do sal VTP-6w,
- stoty powinny by¢ nakryte biatymi obrusami (kolor do uzgodnienia po zapoznaniu sie z

estetyka podania),
- zastawy skiadajacej sie z porcelany gastronomicznej, z czystego biatego szkta, bez

napisow,

- delforacja stotéw zywymi kwiatami (kolorystyka dobrana do wnetrza Sal oraz
zaakceptowana przez Zamawiajgcego),

- dostarczenia draperii do bufetow,

- zapewnienia nadzoru kelnerskiego, porzadkowanie stotow i zaplecza przy bufetach,
kucharzy w strojach galowych,

- przygotowania, dowozu i rozstawienia cateringu w przygotowanym przez
Zamawiajgcego miejscu,

- dwdch wysokocisnieniowych ekspresow do kawy.

- uprzatniecia lokalu (do godziny po zakoriczeniu spotkania meczowego).

Wymagania dotyczgce obstugi:

- 10 kelneréw/kelnerek posiadajgcych minimum 2 letnie doswiadczenie w zawodzie,

ubranych w jednolite stroje (biafte kurtki, biate koszule z dfugim rekawem, biate

rekawiczki, czarne muchy, czarne spodnie, czarne pantofle), w przypadku kobiet (biata

koszula z dtugim rekawem oraz czarna spédnica do kolan),

- cechy charakterystyczne kelneréw/kelnerek: wysoka kultura osobista, dyskrecja,

sprawnos¢, uprzejmosc,

- wykluczone jest palenie papierosow w czasie realizacji zamdwienia nawet w czasie

przerwy.



10.

1.

12.

13.

14.

15,

16.

Wykonawca zobowigzuje sig, najpdiniej na godzine przed terminem rozpoczecia
spotkania meczowego, wskazanym przez Zamawiajgcego, do dostarczenia positkdw
wtasnym srodkiem transportu na miejsce wskazane przez Zamawiajacego,
przygotowania lokalu oraz roztozenia i przygotowania do cateringu do wydania,
zgodnie z menu zatwierdzonym na dane spotkanie meczowe przez Zamawiajgcego.
Jako moment zakoriczenia czasu realizacji ustugi uwaza sie uprzatniecie lokalu, ktére
powinno by¢ dokonane w czasie jednej godziny od momentu zakoriczenia spotkania tj.
po opuszczeniu lokalu przez ostatniego Goscia.

Wykonawca odpowiada za przygotowanie cateringu zgodnie z ustalonym menu,
rozstawienie wtasnych stotow, obstuge uroczystosci oraz uprzatniecie sal, po
zakonczeniu spotkania w ciggu 1 godziny.

Wykonawca zapewnia naczynia, sztucce, termosy, podgrzewacze oraz inne narzedzia i
przedmioty niezbedne do wykonania zamodwienia.

Positki muszg by¢ urozmaicone, wysokiej jakosci zaréwno co do wartosci odzywczej,
gramatury jaki i estetyki, bezwzglednie Swieze i przyrzadzone w dniu dostawy. Dania
na ciepfo powinny by¢ gorace (min. 85 stp. C). 8) Positki nalezy dostarczyé w termosach
i szczelnych pojemnikach, wtasnym transportem Wykonawcy. Wykonawca odpowiada
za wtasciwy stan dostarczonych positkéw. Stan positkdw isposéb dowozenia musi
spefnia¢ wymogi Paristwowej Stacji Sanitarno-Epidemiologiczne;.

W razie stwierdzenia wad w realizacji ustugi Zamawiajacy niezwtocznie poinformuje o
ich zaistnieniu Wykonawcg. Wykonawca jest zobowigzany do usuniecia wad
niezwtocznie po otrzymaniu zgtoszenia. W przypadku ich nie usuniecia Zamawiajacy
ma prawo do dochodzenia odszkodowania zgodnie z zapisami w § 5 wzoru umowy.

Do obowigzkdow Wykonawcy nalezy: odbiér pojemnikéw i  odpaddw
pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich ilosci. Pojemniki oraz odpady pokonsumpcyjne
beda zbierane po zakoriczeniu uroczystosci.

Menu dla SUPER VEP-0w powinno zawierac:

platery rozmaitych wedlin (co najmniej 5 rodzajéw), marynaty w stojach (ogérki
w zalewie korzennej, pieczarki, papryka), pieczywo wiejskie w wiklinowych koszach,
sosy: zurawina, chrzan, musztarda,

tartinki bankietowe wykwintne - wycinane na pieczywie jasnym i ciemnym oraz
pumpemiklu z szynkg, salami, fososiem lub pastami serowymi, ziotowymi oraz
z dodatkami: nowalijki (papryka, ogdreczki koktajlowe, oliwki jasne i ciemne,
pomidorki koktajlowe, satata - w ilosci: 2 szt / os.

przekaski bankietowe z europejskich rarytaséw (np. indyk z brzoskwinig i zielona
oliwka, brzoskwinia kalifornijska, mini tornado z poledwiczki wieprzowej, voule - vanty
w réznych smakach, mini babeczki stone z réznymi dodatkami itp) - w ilosci: 2 szt / os.

dania gorace - zupy - wydawane z podgrzewacza bankietowego serwowane w kokilce
po 300 g/os., oraz co najmniej 2 dania gorace serwowane na talerzu (100 g/osobe)
wraz z dodatkami do dan gorgcych (ziemniaki pieczone, ryz z warzywami, bukiet
warzyw blanszowanych, kapusta czerwona/biata zasmazana po 50 g/os.itp),
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— 4 desery po 50-70 g/os.,
— mix warzyw i nowalijek oraz owocow w ilosci: 50-70 g/os.,

— ciasteczka bankietowe - drobne, kruche w réznych smakach na platerach w ilo$ci:

30 g/os.,

— napoje gorace wraz z dodatkami po 500 ml/os. napoje zimne po 1 1/os. (napoje
serwowane w szklanych naczyniach i szklankach).

— kawe serwowang z co najmniej 2 ekspreséw wysokocisnieniowych.
17. Menu dla VIP-6w powinno zawierac:

— danie gorace - zupy - wydawane z podgrzewacza bankietowego serwowane w kokilce
po 300 g/os;

— napoje gorgce wraz z dodatkami po 500 ml/os. napoje zimne po 1 I/os. (napoje
serwowane w szklanych naczyniach i szklankach);

— ciasteczka bankietowe - drobne, kruche w réznych smakach na platerach. 30 g/os.



Zatgcznik nr 2

Szczegbtowy opis swiadczenia ustug cateringowych (obiady dla zawodnikow)

L:

Przedmiotem umowy jest sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych dla
zawodnikéw czyli ustuge przygotowania, dostarczenia i podawania positkéw
zgodnie z menu okreslonym przez dietetyka, po uprzednim uzgodnieniu godziny
wydawania positkow z kierownikéw druzyny.

W ramach swiadczonych ustug Wykonawca bedzie wykonywat catering
sukcesywnie, zgodnie ze zgtaszanym  kaidorazowo  zapotrzebowaniem
Zamawiajgcego co najmniej na 2 dni przed jego realizacjg .

Zapotrzebowanie okresla oprécz menu godziny wydawania positkéw, ktére muszg
by¢ scisle przestrzegane.

Miejsce wykonywania zaméwienia: siedziba Zamawiajgcego.

Przewidywana ilos¢ zawodnikéw na kazdym obiedzie - 38 oséb, przewidywana
taczna ilos¢ obiadéw podczas catego okresu obowigzywania umowy okoto 250
obiadéw/1 zawodnika.

Preferowane produkty do sporzadzania positkéw:

a) Zrédta weglowodandw:
— kasze: gryczana, jeczmienna, jaglana,
—  ryz: naturalny (brazowy) dziki, paraboliczny,
— makarony razowe/petnoziarniste,
— sernik, szarlotka.
b) zrddta biatek:
—  migso: chuda wotowina (poledwica), dréb (indyk, kurczak), krélik,
jagniecina,
— jaja
—  ryby zaréwno chude jak i ttuste, za wyjatkiem pangi i tilapi.
¢) irddta ttuszczow:
— oliwa z oliwek extra virgine nierafinowana, olej Iniany nierafinowany,
—  ttuste ryby morskie.

Produkty nie zalecane do sporzadzania positkdw:
—  cukier
—  biata maka pszenna
—  biaty ryz (zwykty)
—  ziemniaki (za wyjatkiem pieczonych w folii - w "mundurkach)
—  tluszcze wieprzowe
—  gotowe sosy,
— wieprzowina
— ryby: panga, tilapia.
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Zestaw Wyszczegaolnienie llosé
nr
1 Zupa pomidorowa - krem 300g
Udziec z indyka 250g
Ryz brgzowy 100 g
Warzywa blanszowane 250g
Szarlotka
Woda, herbata
2 Krem z brokutow 300¢g
Filet z indyka grilowany 250 g
Ryz bialy paraboliczny 100 g
Buraki/warzywa na parze 250¢
Szarlotka lub sernik
Woda, herbata
3 Lekki rosol z kurczaka z makaronem 300 g
Filet z indyka grillowany z serem mozarellg 250¢g
Ryz braqzowy ze szpinakiem i sezamem 100 g
Bukiet warzyw na parze skropiony oliwg Woda, herbata, miod 230g
4 Zupa krem z cukinii z kaszq jaglang 300g
Piers z indyka nadziewana suszonymi morelami 250¢g
Ryz basmati/kasza jeczmienna 100 g
Sos neapolitanski Buraki/bukiet warzyw na parze Woda, herbata, 2bg
miod
5 Lekki rosdl z kurczaka z makaronem i jarzynami 300g
Grillowana piers z indyka w ziolach w sosie pomidorowym (na 250 g
bazie swiezych pomidorow)
Ryz basmati/kasza jaglana 100 g
Marchewka parowana skropiona oliwg extra virgine/buraczki 250 g
Woda, herbata, midd, kawa, sok marchwiowy jednodniowy bez
dodatku cukru
6 Losos grilowany/1 porcia halibut lub dovsz 300g
Kuskus/kasza jeczmienna 150 g
Bukiet warzyw gotowanych na parze skropionych oliwq, buraczki 9
g

gotowane

4
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Obiady muszg mie¢ sporzadzone wg wskazan okreslonej w umowie i wszelkie odstepstwa
s niedozwolone.

Positki muszg by¢ wysokiej jakosci zaréwno co do wartoéci odzywczej, gramatury jaki i
estetyki, bezwzglednie swieze i przyrzadzone w dniu dostawy. Dania na ciepto powinny by¢
gorace (min. 85 stp. C).

Positki nalezy dostarczy¢ w termosach i szczelnych pojemnikach, wiasnym transportem
Wykonawcy. Wykonawca odpowiada za wiasciwy stan dostarczonych positkéw. Stan
positkéw isposéb dowozenia musi spetniaé wymogi Panistwowej Stacji Sanitarno-
Epidemiologicznej.






