PN/01/07/2021 Zalacznik nr 1 do SWZ

Umowa Nr PN/01/07/2021

Zawarta w Gliwicach w dniu ... ..... 2021 roku pomiedzy:

Gliwickim Klubem Sportowym "Piast" Spélka Akcyjna, ul. Stefana Okrzei 20, 44-100 Gliwice;
zarejestrowanym w rejestrze przedsigbiorcow KRS prowadzonym przez Sad Rejonowy w Gliwicach X Wydziat
Gospodarczy - KRS pod numerem KRS: 0000334402, NIP 631-259-27-98, e-mial: piast@piast-gliwice.eu,

w imieniu i na rzecz, ktorego dziata: Grzegorz Bednarski — Prezes Zarzadu, zwany dalej Zamawiajacym,
oraz

REGON: ......oooveeeieeeee, , NIP: lipcae-mail: ...............ocoooiinnnnn. ,
reprezentowanym przez:

zwanym w tresci umowy ,, Wykonawca”.

W rezultacie dokonania przez Zamawiajacego wyboru oferty Wykonawcy w postgpowaniu przetargowy pn.
"Najem obiektéw gastronomicznych Gliwickiego Klubu Sportowego "Piast™ SA na Stadionie Miejskim
w Gliwicach przy ul. Stefana Okrzei 20 wraz z sukcesywnym $wiadczeniem uslug cateringowych

w okresie od 1 sierpnia 2021 roku do 30 czerwca 2022 roku'', zostata zawarta umowa o nastepujacej tresci:

§1.

. Przedmiotem umowy jest najem obiektow gastronomicznych Gliwickiego Klubu Sportowego "Piast" SA

na Stadionie Miejskim w Gliwicach przy ul. Stefana Okrzei 20 wraz z sukcesywnym $wiadczeniem ustug

cateringowych.

. Zamawiajacy oddaje Wykonawcy w najem na zasadach okreslonych w niniejszym zamowieniu nastepujace

obiekty:

a) Lokal uzytkowy mieszczgcy sie na drugim pigtrze budynku klubowego wraz z instalacjami technicznymi
zwany dalej ,,Lokalem”. W sktad Lokalu wchodza nastepujace pomieszczenia: sala gtéwna VIP 1 (oraz
podczas imprez sala VIP II), toaleta meska i damska, pomieszczenie do wydawania i odgrzewania
positkow oraz zmywania naczyn.

b) 10 kioskéw gastronomicznych (dalej zwanymi ,Kioskami”) zlokalizowanych na stadionie pod
sektorami.

. Szczegotowy opis ustug cateringowych oraz sposob ich wykonania okreslony zostat:

a) dla osob w Strefie VIP | i VIP Il w zalaczniku nr 1 stanowigcym integralng cz¢$¢ umowy,

b) positkéw dla I druzyny w zataczniku nr 2 stanowigcym integralng cz¢$¢ umowy,

c) positkow dla osob funkcyjnych bioracych udziat przy organizacji imprez wskazanych przez
Zamawiajacego w zataczniku nr 3 stanowigcym integralng czg¢§¢ umowy,

d) obiadéw w dniu imprez dla pracownikow Zamawiajacego bioracych udzial przy ich organizacji
w zatgczniku nr 4 stanowigcym integralng cze$¢ umowy,

e) dla prowadzenia Kioskow gastronomicznych w zataczniku nr 5 stanowigcym integralna czes¢ umowy.

. Termin obowigzywania umowy: od 1 sierpnia 2021 roku do 30 czerwca 2022 roku.

§2.

. Lokal i Kioski zostang przekazane Wykonawcy z uwzglgdnieniem wyposazenia w podstawowe urzadzenia
techniczne, meble, wyposazenie kuchenne (ktére sa w posiadaniu Zamawiajacego) oraz podiaczenia
do instalacji uzytecznosci publicznej (medidow) - szczegdtowy spis uwzgledniony zostanie w protokole
zdawczo-odbiorczym.

. Wykonawca wykona we wilasnym zakresie i na swdj koszt prace aranzacyjne, w wyniku ktorych Lokal
i Kioski osiggna standard odpowiadajacy planowanemu wykorzystaniu Lokalu tj. prowadzeniu dziatalno$ci
gastronomicznej - restauracji/pubu o profilu sportowym (przeznaczonym i dostosowanym do ogladania
meczow pitkarskich oraz innych imprez sportowych) oraz wykorzystaniu Kioskow tj. prowadzeniu
dzialalnos$ci gastronomicznej — baru szybkiej obstugi o profilu sportowym podczas imprez odbywajacych sig¢
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na stadionie. Wszystkie prace aranzacyjne moga zosta¢ wykonane po uprzedniej akceptacji ich zakresu i
formy przez Zamawiajgcego pod rygorem uznania, iz doszto do naruszenia warunkow Umowy.

Wykonawca oswiadcza, iz jest w posiadaniu (lub bedzie w ich posiadaniu na dzien rozpoczecia realizacji
umowy) wszelkich uzgodnien, zezwolen, koncesji, licencji w zwiazku z prowadzong dziatalnoscia
gospodarczg (m.in. zezwolenia na sprzedaz alkoholu, Sanepid, Panstwowa Inspekcja Pracy). Dotyczy to
takze oplat zwigzanych z odtwarzaniem muzyki oraz publicznym wySwietlaniem transmisji z imprez
sportowych (obligatoryjnie co najmniej do transmisji spotkan z udzialem I druzyny Zamawiajacego) w
Lokalu. Zamawiajacy zastrzega, iz Wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia mozliwosci
odtwarzania transmisji spotkan z udziatem I druzyny Zamawiajacego w Lokalu.

Swiadczenie ushug cateringowych, o ktorych mowa w §1. ust. 3 lit. a), d) umowy bedzie odbywalo si¢
sukcesywnie, w oparciu 0 poszczegdlne zlecenia Zamawiajagcego, w okresie obowigzywania umowy,
w ramach organizowanych przez Zamawiajgcego imprez.

Zamawiajacy kazdorazowo zlecajac wykonanie poszczegdlnych ustug, okresli doktadnie termin (z podaniem
godzin $wiadczenia ustugi), liczbg uczestnikow imprezy oraz uzgodni z Wykonawca propozycje menu.
Wykonawca wyznacza do kontaktu z Zamawiajagcym Panig/Pana ......................... , nr telefonu
................................ ,adrese-mail: ...

Zamawiajacy wyznacza do kontaktu z Wykonawca Panig/Pana ......................... , nr telefonu
................................ sadrese-mail: ..o

Propozycje menu Wykonawca przesle Zamawiajacemu w formie elektronicznej najpdzniej na 2 dni robocze

przed dniem $wiadczenia poszczegodlnej ustugi na nastepujacy adres e-mail Wykonawcy.

Zamawiajacy zaakceptuje propozycje menu, o ktorej mowa w ust. 5 lub przesle Wykonawcy propozycje
zmian menu, ktére Wykonawca zobowiazuje si¢ wprowadzic.

Swiadczenie ushug cateringowych, o ktorych mowa w §1. ust. 4 lit. b) i ¢) umowy — positki dla I druzyny,
bedzie odbywato si¢ sukcesywnie w oparciu o propozycje menu przestane przez dietetyka, po uprzednim
uzgodnieniu godzin wydania positkow z kierownikiem druzyny,

§3.
Wysokos¢ wynagrodzenia Wykonawcey za poszczegdlne ustugi, o ktorych mowa w §1. ust. 4 lit. a), b), c), d)
zaleze¢ bedzie od ilosci zamdéwionych przez Wykonawce zestawow, w ramach ktorego ushuga cateringowa
byta swiadczona. Rozliczenie zlecenia nastapi w oparciu o ilo§¢ zamoéwionych zestawdw 0raz zryczattowana
stawke okreslong w §3. ust. 2, 3, 4, 5, 6.
Zryczattowana stawka przypadajaca na jeden zestaw w strefie VIP | wynosi:

...... zl netto + nalezny podatek VAT (...%), co stanowi ...... zl brutto.

Zryczaltowana stawka przypadajgca na jeden zestaw w strefie VIP Il wynosi:

...... zl netto + nalezny podatek VAT (...%), co stanowi ...... zl brutto.

Zryczaltowana stawka przypadajgca na jeden zestaw dla I druzyny wynosi:

...... zl netto + nalezny podatek VAT (...%), co stanowi ...... zl brutto.

Zryczaltowana stawka przypadajaca na jeden zestaw dla osob funkcyjnych bioracych udziat przy organizacji
imprez wynosi:

...... zl netto + nalezny podatek VAT (...%), co stanowi ...... zl brutto.

Zryczaltowana stawka przypadajaca na jeden zestaw obiadowy dla pracownikéw bioracych udziat przy
zabezpieczeniu imprez wynosi:

...... zl netto + nalezny podatek VAT (...%), co stanowi ...... zk brutto.

Szacunkowe wynagrodzenie Wykonawcy w okresie trwania umowy nie powinno przekroczy¢ kwoty ...... 7t
netto + nalezny podatek VAT (...%), co stanowi ...... z} brutto.

Wynagrodzenie Wykonawcy za poszczegdlne ustugi ptatne bedzie po ich wykonaniu, w terminie 21 dni
liczac od dnia dostarczenia prawidtowo wystawionej faktury do siedziby Zamawiajacego.

Zamawiajacy zastrzega, iz ostateczna rzeczywista wartos¢ wynagrodzenia za wykonanie przedmiotu umowy
moze by¢ nizsza od kwoty okreslonej w ust. 7 i z tego tytutu Wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia.
Strony ustalajg, ze ceny jednostkowe okreslone przez Wykonawce ww. kosztorysie ofertowym nie ulegng
zmianie przez okres trwania umowy (poza przypadkami wskazanymi w punkcie 11 ponizej). Wynagrodzenia
Wykonawcy okreslone w §3 ust. od 2. do 6. zawiera wszelkie koszty zwigzane z realizacja zamowienia
objetego niniejsza Umowa. Ceny jednostkowe okre$lone przez Wykonawcg obejmuja wszystkie koszty
zwigzane z nalezytym wykonaniem ustugi, lacznie z kosztami sporzadzania positkow. Zmiana
wynagrodzenia za realizacj¢ przedmiotu umowy moze nastapi¢ w przypadku zmiany stawki VAT, wysokos$ci



minimalnego wynagrodzenia za prace ustalonego na podstawie art. 2 ust. 3-5 ustawy z dnia 10 pazdziernika
2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracg, zasad podlegania ubezpieczeniom spolecznym
lub ubezpieczeniu zdrowotnemu albo wysokosci stawki sktadki na ubezpieczenia spoleczne lub zdrowotne
jezeli zmiany te beda miaty wptyw na koszty wykonania zamowienia przez Wykonawcg.
Jesli numer rachunku rozliczeniowego wskazany przez Wykonawce jest rachunkiem, dla ktérego zgodnie
z Rozdziatem 3a ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r. - Prawo Bankowe (Dz. U. 2017.1876 ze zm.) prowadzony
jest rachunek VAT to:
a) Zamawiajacy oswiadcza, ze bedzie realizowaé platnosci za faktury z zastosowaniem mechanizmu
podzielonej platnosci tzw. split payment.
b) Podzielong ptatno$¢ tzw. split payment stosuje si¢ wylacznie przy platnosciach bezgotowkowych,
realizowanych za posrednictwem polecenia przelewu lub polecenia zaptaty dla czynnych podatnikow
VAT. Mechanizm podzielonej platnosci nie bedzie wykorzystywany do zaplaty za czynnosci lub
zdarzenia pozostajace poza zakresem VAT (np. zaplata odszkodowania), a takze za $wiadczenia
zwolnione z VAT, opodatkowane stawka 0%.
9. Wykonawca o$wiadcza, ze dopuszcza mozliwo$¢ dokonywania przez Zamawiajacego ptatnosci w systemie
podzielonej ptatnosci tzw. split payment.
10. Zamawiajacy zastrzega mozliwo$¢ zwigkszenia szacunkowej ilosci porcji poszczegolnych positkow
(zwickszenie wartosci zamowienia) do maksymalnie 20% od kwoty wskazanej w ustepie 7 powyze;j.

§4.

1. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczenia positkow wiasnym $rodkiem transportu na miejsce oraz termin
(godziny) wskazane przez Zamawiajacego, przygotowania lokalu oraz rozlozenia i przygotowania
do cateringu do wydania, zgodnie z menu zatwierdzonym na dane spotkanie meczowe przez
Zamawiajacego. Jako moment zakonczenia czasu realizacji ustugi uwaza si¢ uprzatnigcie lokalu, ktore
powinno by¢ dokonane niezwlocznie, jednak nie pdzniej niz na 24 godziny od momentu zakonczenia
spotkania tj. po opuszczeniu Lokalu przez ostatniego Goscia. W przypadku Kioskow jako moment
zakonczenia czasu realizacji ustugi uwaza si¢ uprzatnigcie Kioskdow, ktore powinno by¢é dokonane
niezwlocznie, jednak nie pozniej niz na 24 godziny od momentu zakonczenia spotkania tj. po opuszczeniu
stadionu przez ostatniego Goscia.

2. W przypadku obiadow w formie bufetu positki winny by¢ przygotowane do wydania najpdzniej na 30 minut
przed godzing udostgpnienia pomieszczen dla gosci.

3. Wykonawca zapewnia $wiadczenie ustugi cateringowej wylacznie przy uzyciu produktow spetniajacych
normy jako$ci produktow spozywczych, o waznym okresie przydatnosci do spozycia, w opakowaniach
posiadajacych stosowne atesty oraz zobowigzuje si¢ do przestrzegania przepisoéw prawnych w zakresie
przechowywania i przygotowywania artykutdow spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz. U. z 2010 r. Nr 136 poz. 914 z p6zn. zm.).

4. Zamawiajacy zastrzega sobie w trakcie realizacji umowy prawo dostepu do wszystkich atestéw na surowce,
urzadzenia, sprzgt, naczynia, opakowania transportowe wykorzystywane w procesie przygotowywania
1 transportu positkow.

5. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich parametrow zleconej ustugi
na kazdym etapie oraz w kazdej chwili w miejscu przygotowywania positkow i ich dostawy.

§5.
1. Za korzystanie z Lokalu oraz Kioskéw przez caty okres Najmu Zamawiajagcemu bedzie przystugiwat czynsz
(""Czynsz"), na ktory bedzie sie sktadac:
a) czynsz za Lokal okreslony w stawce 3.000,00 zt netto + nalezny podatek VAT (23%), co stanowi
3.690,00 z1 brutto miesiecznie ("Czynsz za lokal");
b) czynsz za Kioski okreslony w stawce 500,00 zl metto + nalezny podatek VAT (23%), co stanowi
615,00 zt brutto za impreze ("Czynsz za kioski");
2. Czynsz bedzie ptatny z dotu, co miesigc, w terminie do pigtnastego (15) dnia kazdego miesigca, przelewem
na rachunek bankowy.
3. Za dzien dokonania ptatno$ci uwaza si¢ dzien uznania kwota Czynszu rachunku bankowego Zamawiajacego,
z zastrzezeniem postanowien ust. 4.
4. Za kazdy dzien opdznienia w zaplacie czynszu przez Wykonawce, Zamawiajacy ma prawo nalicza¢ odsetki
ustawowe za kazdy dzien opdznienia.
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10.
11.

12.

13.

Oprocz Czynszu, Wykonawca zobowigzany jest do ponoszenia optat dodatkowych w szczegdlno$ci
obejmujacych m.in.:

a) energi¢ elektryczna,

b) wode i odprowadzanie $ciekow,

c) ogrzewania (energia cieplna).

Wykonawca zobowigzany do gospodarowania odpadami we wlasnym zakresie i na swdj koszt.

W przypadku, gdy Wykonawca bedzie organizowal komercyjng imprez¢ zamknigta lub bedzie prowadzit
codzienne ustugi gastronomiczne, to w godzinach §wiadczenia ushug jest zobowigzany do pokrycia kosztow
dodatkowego pracownika ochrony zgodnie ze stawkami obowigzujacymi Zleceniodawce z firmag $wiadczaca
ustugi ochrony mienia.

Strony ustalaja, iz Zamawiajacy wystawia¢ bedzie Wykonawcy faktury VAT obcigzajac Wykonawce
optatami dodatkowymi, co bedzie nastgpowato raz w miesigcu. Do faktury tej Zamawiajacy zobowigzany
jest dotaczy¢ faktury VAT, decyzje badz inne dokumenty zrédlowe potwierdzajace naliczenie Wykonawcey
optat rozumianych jako optaty dodatkowe. Faktura ta ptatna bedzie w terminie 7 (siedmiu) dni od dnia jej
wystawienia.

Opfaty za energi¢ elektryczng oraz za wodg i odprowadzanie $ciekow beda ustalane na podstawie wskazan
podlicznikow zamontowanych w Lokalu i Kioskach na koszt Zamawiajgcego. Oplata za ogrzewanie Lokalu
bedzie ustalana proporcjonalnie do udziatu powierzchni najmu Lokalu w catej powierzchni najmu Lokalu
w calej powierzchni uzytkowej budynku administracyjnego Stadionu, w oparciu o ustalony przez Strony
ryczaltt miesieczny ,,letni” w wysoko$ci 1.050,00 zl netto + VAT platny co miesigc (w miesigcach od maja
do wrze$nia) i ryczalt miesieczny ,,zimowy” w wysokosci 1.800,00 zl netto + VAT platny kazdego miesiaca
(w miesiacach od pazdziernika do kwietnia).

Optaty dodatkowe beda wymagalne od dnia przekazania Lokalu i Kioskow przez Zamawiajacego.
Wykonawca zobowigzuje sie do korzystania z Lokalu wylgcznie w celu prowadzenia w nim dziatalnosci
gospodarczej polegajacej na dziatalno$ci gastronomicznej — restauracji/pubu o profilu sportowym
tj. przeznaczonym i dostosowanym do ogladania meczéw pitkarskich oraz innych imprez sportowych,
a takze organizacji innych komercyjnych imprez okoliczno$ciowych (np. studniowki, wesela, szkolenia,
imprezy zamknigte dla firm i inne tego typu). Wykonawca zobowigzuje si¢ do korzystania z Kioskow
wylacznie w celu prowadzenia w nich dzialalnosci gospodarczej polegajacej na dziatalno$ci gastronomiczne;j
szybkiej obstugi podczas meczow rozgrywanych na stadionie, w dniach i godzinach okreslonych przez
Zamawiajacego.

Zamawiajac w okresie obowigzywania niniejszej Umowy nie bgdzie zawieral uméw ani udzielal w innej
formie podmiotom trzecim prawa do prowadzenia na terenie stadionu dziatalno$ci gastronomicznej, o ktorej
mowa powyzej w ust. 1, a tym samym Zamawiajacy oswiadcza, ze zapewnia Wykonawcy wylacznosc
na prowadzenie na terenie Stadionu dziatalno$ci gospodarczej o charakterze gastronomicznym opisanym
powyzej w ustepie. Niniejszy zapis nie znajduje zastosowania, jezeli Wykonawca wyrazi pisemng zgode
na zawarcie umowy dotyczacej prowadzenia dziatalno$ci gastronomicznej na terenie Stadionu przez
Zamawiajacego.

Strony postanawiaja, iz komercyjne imprezy zamkni¢te moga by¢ organizowane w Lokalu przez
Wykonawcee tylko i wylacznie w wolnych terminach, tj. z wylaczeniem dni, w ktorych zgodnie
z harmonogramem Zamawiajgcego organizowane sg imprezy sportowe (np. organizowane przez FIFA,
UEFA, PZPN, Ekstraklasg, regionalny zwiazek pitki noznej, czy inny podmiot organizujacy, a takze

z wylaczeniem dni wskazanych przez Zamawiajacego. O kazdej komercyjnej imprezie zamknigtej
Wykonawca zobowigzany jest poinformowac najpdzniej na 3 dni robocze przed jej organizacja celem
akceptacji przez Zamawiajacego.

14. Wykonawca moze prowadzi¢ codzienng dziatalnosci w Lokal bez ograniczen czasowych, z zastrzezeniem,

ze odbywa si¢ to w czesci Lokalu okreslonej jako ,,VIP I” i ze nie koliduje to z dziatalno$cig Zamawiajacego
(zgodnie z zapisami ustgp wyzej). Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia dziatalnoéci w Kioskach
podczas kazdej imprezy zorganizowanej na Stadionie Miejskim w Gliwicach przy ul. Stefana Okrzei 20
(chyba, ze Zamawiajacy postanowi inaczej, np. ze wzgledu na mecze bez udziatu publicznosci), z tym ze
otwarcie Kioskow nastepowac bedzie co najmniej na 15 minut przed godzing wyznaczong na otwarcie wejs¢
dla kibicow, a zakonczenie jedna godzing po zakonczeniu si¢ imprezy lub do opuszczenia ostatniego kibica.
Natomiast pelne zaopatrzenie kioskdw musi nastgpi¢ najpodzniej do 30 minut przed godzing wyznaczona
na otwarcie wejs¢ dla kibicow.



15.

16.

17.

18.

19.

w

Wykonawca na pisemny wniosek Zamawiajgcego, zobowigzany jest posiada¢é w swoim asortymencie
produkty spozywcze, ktore objete sa umowami sponsorskimi Zamawiajacego.

Wykonawca zobowiazany jest na wlasny koszt do utrzymania czystosci w Lokalu oraz na terenie ciagow
komunikacyjnych prowadzacych do Lokalu tj. schody i klatka schodowa, a takze w Kioskach i ich
bezposrednim otoczeniu.

Wykonawca zobowiazuje si¢ do respektowania w trakcie prowadzonej dziatalno$ci przepisow ustawy
0 bezpieczenstwie imprez masowych, w szczegdlnoSci w zakresie zasad sprzedazy alkoholu, ustawie
o wychowaniu w trzezwosci 1 przeciwdziataniu alkoholizmowi, regulamindéw rozgrywek oraz regulamindéw
obiektu i imprezy masowej.

Wykonawca jest zobowigzany utrzymywac lokal w dobrym stanie technicznym i dba¢ o jego estetyke oraz
dokonywacé na swoj koszt niezbednych napraw.

Sprzedaz i podawanie alkoholu w czasie imprez masowych w postaci meczoéw pitkarskich begdzie mozliwa
pod warunkiem przedstawienia przez Wykonawce na dzieh obowigzywania Umowy zezwolenia, o ktorym
mowa w art. 18 ust. 4 ustawy z dnia 26 pazdziernika 1982 r. o wychowaniu w trzeZwosci i przeciwdziataniu
alkoholizmowi oraz zgodnie z ustgpem powyzej.

§6.

Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za szkody wynikte z niewykonania, badz niewtasciwego wykonania

przedmiotu umowy.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do zaptaty kary umownej:

a) za rozwigzanie przez ktorgkolwiek ze stron od umowy z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy,
w wysokosci 10% tacznej ceny brutto umowy okreslonej w §3. ust. 7 umowy.

b) w przypadku niewykonania ustugi cateringu opisanej w §1. ust 3, Wykonawca zobowigzany jest zaptaci¢
kazdorazowo Zamawiajgcemu kar¢ umowng w wysokosci 50.000,00 zt.

c) w przypadku nienalezytego wykonania ustugi cateringu opisanej w §1. ust 3, Wykonawca zobowigzany
jest kazdorazowo zaptaci¢ Zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci 10% ceny brutto za zamdwione
menu na dany dzien, ktorego niewykonanie lub nienalezyte wykonanie nastapito.

d) w przypadku, w ktorym nie bedzie prowadzit dziatalnosci zgodnej z ustalona pomigdzy stronami w tresci
§5. ust. 12 niniejszej Umowy 500,00 zt (pigéset ztotych) za kazdy dzien naruszenia,

e) w przypadku nieudostepnienia pomieszczen Wynajmujacemu, zgodnie z treScia §8. ust. 1 niniejszej
Umowy — 500,00 zt (pigéset ztotych) za kazdy dzien naruszenia.

f) W przypadku naruszenia obowigzku zapewnienia mozliwo$ci odtwarzania transmisji spotkan I druzyny
opisanego w §2. ust 3 umowy 5.000,00 zt za kazdy stwierdzony przypadek naruszenia.

Wykonawca wyraza zgode na potracanie przez Zamawiajacego kar umownych z wystawionej faktury.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupelniajacego na zasadach ogdlnych

okreslonych w kodeksie cywilnym, jezeli szkoda przewyzszy wysokos¢ kar umownych.

§7.
Zakres $wiadczenia Wykonawcy wynikajacy z umowy jest tozsamy z jego zobowigzaniem zawartym
w ofercie.
Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ zmiany zawartej umowy w stosunku do tre§ci wybranej oferty
w zakresie uregulowanym w art. 454 — 455 Pzp.
Zmiana umowy wymaga, pod rygorem niewaznosci zachowania formy pisemne;j
Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ zmiany postanowien niniejszej umowy w szczego6lnosci w przypadku:
a) gdyby ulegla zmianie ustawowa stawka podatku VAT badz jakakolwiek inna nalezno$¢ publicznoprawna
badz inny prawem okreslony skladnik cenotworczy wplywajacy na zobowiazanie pieni¢zne
Zamawiajacego;
b) gdyby zaistniata okoliczno$¢ organizacji imprezy badz innej uzasadnionej okoliczno$ci nieprzewidzianej
W niniejszej umowie a wymagajacej jej zmiany.

§8.
Wykonawca umozliwi Zamawiajacemu lub jego przedstawicielom oraz osobom upowaznionym dostep
do Lokalu i Kioskéw w godzinach otwarcia w celu dokonania jego inspekcji, konserwacji lub napraw. Poza
godzinami otwarcia Lokalu Zamawiajacy moze wejs¢ do niego tylko i wylacznie w przypadku wyzszej
koniecznosci. W przypadku kiedy sytuacja nie jest awaryjna Zamawiajacy zawiadomi Wykonawcg o wejsciu
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do Lokalu lub Kioskéw pisemnie z jednodniowym wyprzedzeniem. Wykonawca umozliwi Zamawiajagcemu
lub jego przedstawicielom oraz osobom upowaznionym na dostep do Lokalu i Kioskow w celu dokonania
ich inspekcji lub konserwacji lub naprawy, zawiadamiajac uprzednio pisemnie Wykonawce 0 tym zamiarze
z jednodniowym wyprzedzeniem.

2. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek wypadki, szkody czy ucigzliwosci doznane
przez Wykonawceg, jego pracownikow, klientow lub gosci wynikajace z dziatan lub zaniechan Wykonawcy
lub jakiegokolwiek podmiotu trzeciego, ani w zwigzku z nimi.

3. Wykonawca zobowiazuje si¢ uzyskaé i posiadaé przez caly okres obowigzywania Umowy Najmu polise
ubezpieczenia od odpowiedzialnosci cywilnej na zabezpieczenie roszczen oséb trzecich, wynikajacych
z uszkodzenia ciala, utraty lub uszkodzenia mienia, a takze polis¢ od uszkodzenia Lokalu i znajdujacego si¢
w nich mienia na skutek zdarzen takich, jak w szczegélnosci kradziez, zalanie, pozar, itp. Wypehienie
zobowigzania, o ktorym mowa w zdaniu poprzedzajacym, nie wylgcza ani nie ogranicza odpowiedzialnosci
Wykonawcy wynikajacej z Umowy Najmu.

4. Polisy potwierdzajagce umowy ubezpieczenia zawarte przez Wykonawce powinny zostaé zawarte CO najmniej
do kwoty 250.000,00 zt (dwiescie pigcdziesiat tysigcy ztotych).

5. Wykonawca obowigzany jest dostarczy¢ Zamawiajagcemu kopie polis ubezpieczeniowych, o ktérych mowa
powyzej, najpdzniej w dniu rozpoczecia realizacji umowy z dowodem optacenia sktadek ubezpieczeniowych
za poszczegolne okresy obowigzywania tych polis, a nastgpnie kazdorazowo nie pdzniej, niz na 10 (dziesiec)
dni roboczych po uptywie okresu ubezpieczenia. Wykonawca zobowiazuje si¢ powiadamia¢ Zamawiajacego
na piSmie o kazdej zmianie umowy ubezpieczeniowej, zalaczajac zaktualizowang kopi¢ polisy
ubezpieczeniowej, w terminie 10 (dziesi¢¢) dni roboczych po dokonaniu zmiany.

§9.

1. Zamawiajgcemu przystuguje prawo rozwigzania niniejszej umowy, bez zachowania okresu wypowiedzenia
w przypadku:

a) niewykonania przez Wykonawce uslugi w terminie oraz godzinach okreslonych w zleceniu
Zamawiajacego lub zapotrzebowaniu bez wczesniejszego poinformowania Zamawiajacego i zapewnienia
zastepstwa,

b) co najmniej dwukrotnego nienalezytego wykonania przez Wykonawce ustugi w terminie oraz godzinach
okreslonych w zleceniu zamawiajacego lub zapotrzebowaniu,

€) innego cigzkiego naruszenia postanowien niniejszej umowy;

d) Wykonawca opo6znia si¢ z platnoscig Czynszu lub innych naleznosci, wynikajacych z niniejszej Umowy,
za okres dwoch (2) miesiecy, po wezedniejszym pisemnym wezwaniu Wykonawcy przez Zamawiajacego
do uregulowania nalezno$ci w terminie jednego miesiaca,

e) Wykonawca nie bedzie przestrzegat ktoregokolwiek z postanowien niniejszej Umowy, a pomimo
pisemnego wezwania przez Zamawiajgcego nie usunie naruszen w terminie trzech (3) dni,

f) Wykonawca naruszy postanowienia §5. ust. 12 Umowy.

2. W terminie siedmiu (7) dni od dnia rozwigzania Umowy niezaleznie od przyczyn lub uplywu okresu na jaki
Umowa zostala zawarta, Wykonawca zobowigzany jest zwroci¢c Wynajmujacemu Lokal i Kioski w stanie
niepogorszonym. Wykonawca zobowigzany jest do opréznienia Lokalu i Kioskow ze wszystkich rzeczy
ruchomych stanowigcych jego wlasnosé. Wykonawcy nie przystuguje prawo odlaczenia i zabrania urzadzen,
ulepszen i instalacji wykonanych przez niego w Lokalu lub w Kioskach, jezeli urzadzenia, ulepszenia
i instalacje staly si¢ czgécig sktadowa Lokalu lub Kiosku. Wykonawca ma prawo odlgczyc¢ i zabraé¢ z Lokalu
lub z Kiosku tylko te urzadzenia, ulepszenia i instalacje, ktore nie stanowia jego czesci sktadowych.

3. W dniu zwrotu Lokalu i Kioskéw Strony sporzadza protokdt zdawczo-odbiorczy. Jezeli jedna ze Stron
nie stawi si¢ w dniu wyznaczonym na zwrot Lokalu i Kioskoéw, druga Strona bedzie uprawniona
do sporzadzenia jednostronnego protokotu zdawczo-odbiorczego.

4. Strony przyjmuja, iz aktualna sytuacja epidemiologiczna zwigzana z pandemiag SARS-CoV-2 nie stanowi
przeszkod w realizacji niniejszej umowy. W przypadku zmiany okolicznosci faktycznych lub regulacji
prawnych zwiazanych z ogloszonym stanem epidemii Strony zastrzegaja prawo do zmiany warunkow
Umowy po uprzednim ustaleniu wptywu zmienionych okolicznosci na realizacj¢ Umowy.

§10.
Zamawiajacy nie wyraza zgody na przeniesienie przez Wykonawce wierzytelnosci wynikajacymi z niniejszej
umowy bez jego pisemnej zgody.



§11.
Wlasciwym do rozpoznania sporéw wynikajacych z realizacji umowy, jest sad powszechny wilasciwy
miejscowo dla siedziby Zamawiajgcego.

§12.
W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowa, zastosowanie majg przepisy ustawy Prawo zamowien
Publicznych, SWZ , Kodeks Cywilny, oraz w Ofercie Wykonawcy.

§13.

Umowg sporzadzono w czterech jednobrzmiacych egzemplarzach, dwa dla Zamawiajacego i dwa dla

Wykonawcy.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA
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Zalgcznik nr 1: Szczegdlowy opis swiadczenia ustug cateringowych (imprezy —VIP 11 VIP 11).

1. Przedmiotem umowy jest sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych dla Stref VIP | i VIP Il podczas
imprez.

2. W ramach $wiadczonych ustug Wykonawca bedzie dostarczat catering sukcesywnie, zgodnie ze zgtaszanym
kazdorazowo zapotrzebowaniem Zamawiajacego, co najmniej na 2 dni przed terminem spotkania
meczowego.

3. Przez $wiadczenie ustug cateringowych Zamawiajacy rozumie ustuge przygotowania, dostarczenia
i podawania cateringu zgodnie z podanym menu.

4. Usluga bedzie realizowana po wuzyskaniu akceptacji menu przez upowaznionego pracownika
Zamawiajacego.

5. Miejsce wykonywania zamoéwienia: siedziba Zamawiajacego.

6. Planowana ilo$¢ imprez w okresie trwania umowy: okoto 18.

Planowana ilo$¢ uczestnikow objetych ustuga kazdorazowo - Strefa VIP I: okoto 150 oséb, Strefa VIP II:
okoto 200 osob.

7. Zamawiajacy zobowigzuje Wykonawcow do:

e dostarczenia stotdw cateringowych w ilosci i formie niezbednej do organizacji spotkania meczowego,
dostosowanych do sal VIP-ow,

e zastawy skladajacej si¢ z porcelany gastronomicznej, z czystego biatego szkta, bez napisow,

e dekoracja stolow zywymi kwiatami (kolorystyka dobrana do wnetrza sal oraz zaakceptowana przez
Zamawiajacego),

e dostarczenia draperii do bufetow,

e zapewnienia nadzoru kelnerskiego, porzadkowanie stotow i zaplecza przy bufetach, kucharzy w strojach
galowych,

e przygotowania, dowozu i rozstawienia cateringu we wskazanym przez Zamawiajgcego miejscu,

e dwoch wysokoci$nieniowych ekspresow z mtynkiem do kawy ziarnistej,

e uprzatnigcia lokalu (do godziny po zakonczeniu spotkania meczowego).

8. Wymagania dotyczace obstugi:

e C0 najmniej 6 kelneréw/kelnerek posiadajagcych minimum 2-letnie doswiadczenie w zawodzie, ubranych
w jednolite stroje,

e cechy charakterystyczne kelneréw/kelnerek: wysoka kultura osobista, dyskrecja, sprawnos¢, uprzejmosc,

o wykluczone jest palenie papierosow w czasie realizacji zamdwienia.

9. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczenia positkow na konkretny czas i miejsce wskazane przez
Zamawiajacego, wlasnym Srodkiem transportu, przygotowania lokalu oraz roztozenia i przygotowania do
cateringu do wydania, zgodnie z menu zatwierdzonym na dane spotkanie meczowe przez Zamawiajacego.
Jako moment zakonczenia czasu realizacji uslugi uwaza si¢ uprzatnigcie lokalu, ktore powinno by¢
dokonane w czasie jednej godziny od momentu zakoficzenia spotkania tj. po opuszczeniu lokalu przez
ostatniego Goscia.

10. Wykonawca odpowiada za przygotowanie cateringu zgodnie z ustalonym menu, rozstawienie wiasnych
stotow, obstuge uroczystosci oraz uprzatnigcie sal, po zakonczeniu spotkania w ciggu 1 godziny.

11. Wykonawca zapewnia naczynia, sztuéce, termosy, podgrzewacze oraz inne narzg¢dzia i przedmioty niezbedne
do wykonania zamoéwienia.

12. Positki muszg by¢ urozmaicone, wysokiej jakosci zardéwno co do wartosci odzywczej, gramatury jaki
1 estetyki, bezwzglednie $wieze i przyrzadzone w dniu dostawy. Dania na ciepto powinny by¢ gorace (min.
85 °C). Positki nalezy dostarczy¢ w termosach i szczelnych pojemnikach, wlasnym transportem Wykonawcy.
Wykonawca odpowiada za wtasciwy stan dostarczonych positkow. Stan positkow i sposéb dowozenia musi
spetnia¢ wymogi Panistwowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej.

13. W razie stwierdzenia wad w realizacji ustugi Zamawiajacy niezwlocznie poinformuje o ich zaistnieniu
Wykonawce. Wykonawca jest zobowigzany do usunigcia wad niezwlocznie po otrzymaniu zgloszenia.
W przypadku ich nie usuniecia Zamawiajgcy ma prawo do dochodzenia odszkodowania zgodnie z zapisami
w §6. WZOru umowy.

14. Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy: odbiér pojemnikéw i odpadéw pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich
iloci. Pojemniki oraz odpady pokonsumpcyjne beda zbierane po zakonczeniu uroczystosci.

15. Przyktadowe menu dla Strefy VIP | powinno zawieraé:



platery rozmaitych wedlin (co najmniej 5 rodzajow), marynaty w stojach (ogdérki w zalewie korzennej,
pieczarki, papryka), pieczywo wiejskie w wiklinowych koszach, sosy: zurawina, chrzan, musztarda,
tartinki bankietowe - wycinane na pieczywie jasnym i ciemnym oraz pumpemiklu z szynka, salami,
tososiem lub pastami serowymi, ziotowymi oraz z dodatkami: nowalijki (papryka, ogoreczki koktajlowe,
oliwki jasne i ciemne, pomidorki koktajlowe, satata - w ilo$ci: 2 szt. / 0.

przekaski bankietowe (np. indyk z brzoskwinig i zielong oliwka, brzoskwinia kalifornijska, mini tornado
z poledwiczki wieprzowej, voule-vanty w roznych smakach, mini babeczki stone z réznymi dodatkami
itp.) - w ilo$ci: 2 szt. / 0s.

dania gorace - zupy - wydawane z podgrzewacza bankietowego serwowane w kokilce po 300 g/os. oraz
co najmniej 2 dania gorace serwowane na talerzu (100 g/os.) wraz z dodatkami do dan goracych
(ziemniaki pieczone, ryz z warzywami, bukiet warzyw blanszowanych, kapusta czerwona/biata
zasmazana po 50 g/os. itp.),

4 desery po 50-70 g/os.,

mix warzyw i nowalijek oraz owocow w ilosci: 50-70 g/os.,

ciasteczka bankietowe - drobne, kruche w r6znych smakach na platerach w ilosci 30 g/os.,

napoje gorace wraz z dodatkami po 500 ml/os. napoje zimne po 1 1/0s. (napoje serwowane w szklanych
naczyniach i szklankach).

kawe serwowang z co najmniej 2 ekspresow wysokocisnieniowych z mtynkiem na kawe ziarnista.

16. Przyktadowe menu dla Strefy VIP Il powinno zawierac:

danie gorace - zupy - wydawane z podgrzewacza bankietowego serwowane w kokilce po 300 g/os;
napoje gorace wraz z dodatkami po 500 ml/os. napoje zimne po 1 1/os. (napoje serwowane w szklanych
naczyniach i szklankach);

kawe serwowang z co najmniej 2 ekspresow wysokocisnieniowych z mtynkiem na kawe ziarnista.
ciasteczka bankietowe - drobne, kruche w r6znych smakach na platerach: 30 g/os.
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Zalgcznik nr 2: Szczegdlowy opis swiadczenia ustug cateringowych (obiady dla I druzyny).

1. Przedmiotem umowy jest sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych dla I zespotu, czyli ustuge
przygotowania, dostarczenia i podawania positkow zgodnie z menu okre§lonym przez dietetyka, po uprzednim
uzgodnieniu godziny wydawania positkéw z kierownikow druzyny.

2. W ramach §wiadczonych ustug Wykonawca bedzie wykonywat catering sukcesywnie, zgodnie ze zglaszanym
kazdorazowo zapotrzebowaniem Zamawiajgcego co najmniej na 2 dni przed jego realizacja.

3. Zapotrzebowanie okresla oprocz menu godziny wydawania positkow, ktore musza by¢ Scisle przestrzegane.

4. Miejsce wykonywania zamowienia: siedziba Zamawiajacego.

5. Przewidywana ilo§¢ 0séb na kazdym obiedzie - 40 osob, przewidywana taczna ilo§¢ obiadow podczas catego
okresu obowigzywania umowy okoto 60 obiadéw/1 osoba.

6. Preferowane produkty do sporzadzania positkow:

a) zrodta weglowodanow:
e kasze: gryczana, jgczmienna, jaglana,
e ryz: naturalny (brazowy) dziki, paraboliczny,
e makarony razowe/petnoziarniste,
e sernik, szarlotka.
b) zrodia biatek:
e mig¢so: chuda wotowina (polgdwica), drob (indyk, kurczak), krélik, jagnigcina,
° jaja,
e ryby zar6wno chude jak i tluste, za wyjatkiem pangi i tilapii.
C) zrodia thuszczow:
e oliwa z oliwek extra virgine nierafinowana, olej Iniany nierafinowany;,
o tluste ryby morskie.
d) produkty niezalecane do sporzadzania positkow:
e cukier,
e biata maka pszenna,
e Dbialy ryz (zwykly),
e ziemniaki (za wyjatkiem pieczonych w folii - w ,,mundurkach”),
o tluszcze wieprzowe,
e gotowe sosy,
e wieprzowina,
e ryby: panga, tilapia.

7. Obiady musza mie¢ sporzadzone wedtug wskazan okreslonej w umowie i wszelkie odstgpstwa sa niedozwolone.

8. Positki musza by¢ wysokiej jakoéci, zarowno co do warto$ci odzywczej, gramatury, jak i estetyki oraz
bezwzglednie §wieze i przyrzadzone w dniu dostawy. Dania na ciepto powinny by¢ gorace (min. 85 °C).

9. Positki nalezy dostarczy¢ w termosach i szczelnych pojemnikach, wlasnym transportem Wykonawcy. Wykonawca
odpowiada za wlasciwy stan dostarczonych positkdw. Stan positkow i sposdéb dowozenia musi spetniaé wymogi
Panistwowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej.

10. Przyktadowe menu dla I zespotu:

a) Krem z pomidoréw (300 g), udziec z indyka (250 g), ryz brazowy (100 g), warzywa blanszowane
(250 g), szarlotka (porcja), woda, herbata, kawa, miod;

b) Krem z brokutow (300 g), grillowany filet z indyka (250 g), ryz biaty paraboliczny (100 g), buraki/warzywa
na parze (250 g), sernik (porcja), woda, herbata, kawa, miod;

c) Lekki rosot z kurczaka z makaronem i jarzynami (300 g), grillowany toso$/dorsz/halibut (300 g), kuskus/kasza
jeczmienna (150 g), bukiet warzyw gotowanych na parze skropionych oliwa z oliwek (250 g), $wiezo
wyciskany sok z marchewki bez cukru (300 ml), woda, herbata, kawa, miod.



Zalgcznik nr 3: Szczegdlowy opis swiadczenia ustug cateringowych (imprezy — positki dla oséb funkcyjnych).

10.

11.

12.

13.

Przedmiotem umowy jest sukcesywne $wiadczenie ushug cateringowych dla oséb funkcyjnych podczas imprez.
W ramach $wiadczonych ustug Wykonawca bedzie dostarczal catering sukcesywnie, zgodnie ze zglaszanym
kazdorazowo zapotrzebowaniem Zamawiajacego, co najmniej na 2 dni przed terminem spotkania meczowego.
Przez $wiadczenie ustug cateringowych Zamawiajagcy rozumie ustuge przygotowania, dostarczenia
i podawania cateringu zgodnie z podanym menu.

Ustuga bedzie realizowana po uzyskaniu akceptacji menu przez upowaznionego pracownika Zamawiajacego.

Miejsce wykonywania zamowienia: siedziba Zamawiajacego.

Planowana ilo$¢ imprez w okresie trwania umowy: okoto 18.

Planowana ilo$¢ uczestnikéw objetych ustuga kazdorazowo - okoto 12 os6b

Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczenia positkdbw na konkretny czas i miejsce wskazane przez

Zamawiajacego, wilasnym s$rodkiem transportu, przygotowania lokalu oraz rozlozenia i przygotowania do

cateringu do wydania, zgodnie z menu zatwierdzonym na dane spotkanie meczowe przez Zamawiajacego.

Wykonawca odpowiada za przygotowanie cateringu zgodnie z ustalonym menu, rozstawienie wlasnych stotow,

obstuge uroczystosci.

Wykonawca zapewnia naczynia, sztuéce, termosy, podgrzewacze oraz inne narzedzia i przedmioty niezbedne do

wykonania zamowienia.

Positki musza by¢ urozmaicone, wysokiej jakoSci zarowno co do wartosci odzywczej, gramatury jaki

1 estetyki, bezwzglednie swieze i przyrzadzone w dniu dostawy. Dania na ciepto powinny by¢ gorgce (min. 85

°C). Positki nalezy dostarczy¢ w termosach i szczelnych pojemnikach, wlasnym transportem Wykonawcy.

Wykonawca odpowiada za wilasciwy stan dostarczonych positkéw. Stan positkéw i sposdb dowozenia musi

spetnia¢ wymogi Panstwowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej.

W razie stwierdzenia wad w realizacji ushugi Zamawiajacy niezwtocznie poinformuje o ich zaistnieniu

Wykonawce. Wykonawca jest zobowigzany do usunigcia wad niezwlocznie po otrzymaniu zgloszenia.

W przypadku ich nie usuni¢cia Zamawiajacy ma prawo do dochodzenia odszkodowania zgodnie z zapisami w §6.

Wzoru umowy.

Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy: odbior pojemnikoéw i odpaddéw pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich ilosci.

Pojemniki oraz odpady pokonsumpcyjne bgda zbierane po zakonczeniu uroczystosci.

Przyktadowe menu dla oséb funkcyjnych podczas imprez:

o tartinki bankietowe - wycinane na pieczywie jasnym i ciemnym oraz pumpemiklu z szynka, salami, tososiem
lub pastami serowymi, ziotowymi oraz z dodatkami: nowalijki (papryka, ogoreczki koktajlowe, oliwki jasne i
ciemne, pomidorki koktajlowe, satata - w ilosci: 6 szt. / os.

e 2 desery po 100 g/os.,

e owoce (np. banany, jablka, gruszki, winogrono, arbuz) w ilosci: 300 g/os.,

e ciasteczka bankietowe - drobne, kruche w r6znych smakach na platerach w ilosci 50 g/0s.,

e napoje gorgce wraz z dodatkami po 500 ml/os. napoje zimne po 1 1/o0s. (napoje serwowane w szklanych
naczyniach i szklankach).



Zalgcznik nr 4: Szczegdlowy opis swiadczenia ustug cateringowych (imprezy — obiady pracownicze).

10.

11.

12.

11.

. Przedmiotem umowy jest sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych — obiadéw dla pracownikoéw podczas

imprez.

W ramach $wiadczonych ustug Wykonawca bedzie dostarczal catering sukcesywnie, zgodnie ze zglaszanym

kazdorazowo zapotrzebowaniem Zamawiajacego, co najmniej na 2 dni przed terminem spotkania meczowego.

Przez $wiadczenie ustug cateringowych Zamawiajacy rozumie ushuge przygotowania, dostarczenia

i podawania cateringu zgodnie z podanym menu.

Ustuga bedzie realizowana po uzyskaniu akceptacji menu przez upowaznionego pracownika Zamawiajacego.

Miejsce wykonywania zamowienia: siedziba Zamawiajacego.

Planowana ilo$¢ imprez w okresie trwania umowy: okolo 18.

Planowana ilo$¢ uczestnikow objetych ustuga kazdorazowo - okoto 35 os6b

Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczenia positkdbw na konkretny czas i miejsce wskazane przez

Zamawiajacego, wilasnym S$rodkiem transportu, przygotowania lokalu oraz rozlozenia i przygotowania do

cateringu do wydania, zgodnie z menu zatwierdzonym na dane spotkanie meczowe przez Zamawiajacego.

Wykonawca odpowiada za przygotowanie cateringu zgodnie z ustalonym menu, rozstawienie wtasnych stotow,

obstugg uroczystosci.

Wykonawca zapewnia naczynia, sztuéce, termosy, podgrzewacze oraz inne narz¢dzia i przedmioty niezbedne do

wykonania zamowienia.

Positki musza by¢ urozmaicone, wysokiej jakosci zaré6wno co do wartoSci odzywczej, gramatury jaki

i estetyki, bezwzglednie $wieze i przyrzadzone w dniu dostawy. Dania na ciepto powinny by¢ gorace (min. 85

°C). Positki nalezy dostarczy¢ w termosach i szczelnych pojemnikach, wlasnym transportem Wykonawcy.

Wykonawca odpowiada za wilasciwy stan dostarczonych positkow. Stan positkow i sposéob dowozenia musi

spetnia¢ wymogi Panstwowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej. Zamawiajacy moze zaleci¢ by kazdy zestaw

zapakowany byl w osobne pojemniki jednorazowe.

W razie stwierdzenia wad w realizacji ustugi Zamawiajacy niezwlocznie poinformuje o ich zaistnieniu

Wykonawce. Wykonawca jest zobowigzany do usunigcia wad niezwlocznie po otrzymaniu zgloszenia.

W przypadku ich nie usuni¢cia Zamawiajacy ma prawo do dochodzenia odszkodowania zgodnie z zapisami w §6.

WZOru umowy.

Do obowigzkow Wykonawcy nalezy: odbior pojemnikéw i odpadow pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich ilosci.

Pojemniki oraz odpady pokonsumpcyjne bgda zbierane po zakonczeniu uroczystosci.

Przyktadowe menu obiadowe dla pracownikow:

a) Zupa pomidorowa z makaronem (300 g), panierowany kotlet schabowy (300 g), ryz z warzywami
gotowanymi (200 g), mizeria (200 g);

b) Zurek z jajkiem i ziemniakami (300 g), kotlety mielone z sosem pomidorowym (300 g), ziemniaki thuczone ze
$mietang (200 g), surdwka z biatej kapusty (200 g);

¢) Rosot z kurczaka z makaronem i jarzynami (300 g), dorsz w panierce (300 g), makaron z sosem
pieczarkowym (200 g), bukiet warzyw gotowanych na parze skropionych oliwg z oliwek (200 g);

d) Zupa pieczarkowa z makaronem (300 g). makaron spaghetti z sosem bolognese i miesem mielonym (400 g),
satatka warzywna (150 g).



Zalgcznik nr 5: Szczegoltowy opis swiadczenia ustug cateringowych w Kioskach gastronomicznych

>

. Przedmiotem umowy jest sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych — prowadzenia baru szybkiej obstugi o

profilu sportowym podczas imprez odbywajgcych si¢ na stadionie

Wykonawca zobowigzuje si¢ do korzystania z Kioskéw wylacznie w celu prowadzenia w nich dziatalnosci
gospodarczej polegajacej na dziatalnosci gastronomicznej szybkiej obstugi podczas meczow rozgrywanych na
stadionie, w dniach i godzinach okreslonych przez Zamawiajacego.

Miejsce wykonywania zamowienia: siedziba Zamawiajacego.

Planowana ilo$¢ imprez w okresie trwania umowy: okolo 18.

Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia dzialalno$ci w Kioskach podczas kazdej imprezy zorganizowane;j
na Stadionie Miejskim w Gliwicach przy ul. Stefana Okrzei 20 (chyba, ze Zamawiajacy postanowi inaczej, np. ze
wzgledu na mecze bez udziatu publicznosci), z tym ze otwarcie Kioskow nastgpowaé begdzie co najmniej na 15
minut przed godzing wyznaczong na otwarcie wej$¢ dla kibicow, a zakonczenie jedng godzing po zakonczeniu sig
imprezy lub do opuszczenia ostatniego kibica. Natomiast petne zaopatrzenie kioskoéw musi nastapi¢ najpozniej do
30 minut przed godzing wyznaczong na otwarcie wej$¢ dla kibicow.

W przypadku Kioskow jako moment zakonczenia czasu realizacji ustugi uwaza si¢ uprzatnigcie Kioskow, ktore
powinno by¢ dokonane niezwlocznie, jednak nie pdzZniej niz na 24 godziny od momentu zakonczenia spotkania tj.
po opuszczeniu stadionu przez ostatniego Goscia.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do posiadania w swoim asortymencie przekasek kruchych i innych produktoéw
spozywczych do szybkiej konsumpcji, w tym przekasek i dan cieptych wydawanych w pojemnikach
jednorazowych oraz napojow zimnych i cieptych. Napoje winny by¢ podawane w kubkach jednorazowych. W
przypadku napojow butelkowanych musza one by¢ przelane kazdorazowo do kubkéw jednorazowych.
Wykonawca zapewnia mozliwos¢ ptatnosci gotowka, karta w kazdym z Kioskow.

Maksymalne obcigzenie energetyczne na dany Kiosk nie moze przekracza¢ jednorazowo 10 kW.



