Zatqcznik Nr 1 (do ogfoszenia)
Opis przedmiotu zamdwienia. Asortyment zamawianych produktéw.

Zapotrzebowanie na okres od daty zawarcia umowy do 30.06.2024 r.

Lp Grupa CPV Nazwa CPV Nazwa J. miary | llos¢
1| 15811000-6 |pieczywo Butka kanapkowa pszenna opakowanie do 400g szt. | 10
2 | 15811000-6 |pieczywo chleb bezglutenowy opakowanie 200g op | 30
3 | 15811000-6 |pieczywo Chleb graham kg |3600
4 1 15811100-7 |chleb Chleb zwykty kg 6610
5 | 15811400-0 |buteczki Butka do zapiekanki 100g szt. | 170
6 | 15811400-0 |buteczki Butka hamburgerowa 50g szt. | 170
7 1 15811400-0 |buteczki Butka hod-dog 100g szt. | 170
8 | 15811400-0 |buteczki Butka zwykta (mata) 50g szt. 14320
9 | 15811500-1 |pieczywo gotowe |Butka tarta opakowanie do 1kg kg | 400
10| 15812200-5 |ciasta Babka kg 20
111 15812200-5 |ciasta Drozdzowka 80g szt. | 900
12| 15812200-5 |ciasta Jabtecznik kg 10
13| 15812200-5 |ciasta Paczki 70g szt. | 900
141 15812200-5 |ciasta Sernik kg 10
15| 15812200-5 |ciasta Pizzerynki 100g szt. | 180
16| 15891400-4 |zupy Zur (zurek, zakwaszona zupa maczna) I 70
171 15812200-5 |ciasta Drozdze 100g kg | 20

WYMAGANIA DLA PRODUKTOW
ZNAKOWANIE
Zgodnie z postanowieniami Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania
poszczegdlnych rodzajow srodkdw spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29 ze zm.) oraz Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 25 lipca
2007 r. w sprawie znakowania zywnosci wartoscig odzywcza (Dz. U. z 2007 r. Nr 137 poz. 967 ze zm.).
TRANSPORT
Transport specjalistycznym chtodniczym srodkiem transportu, przystosowanym odpowiednio do transportowanego S$rodka
spozywczego. Transport powinien odbywaé sie w sposéb zabezpieczajacy przed zgnieceniem, uszkodzeniem, zgniciem i
zamoknieciem. Srodki transportu powinny by¢ czyste i bez obcych zapachéw.
Srodek transportu musi spetniaé wymogi rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004
r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz.U.UE L z dnia 30 kwietnia 2004 r.)
WARUNKI PRZECHOWYWANIA
Zgodnie z wymaganiami okreslonymi przez producenta na opakowaniu.
1.  Chleb zwykty (pszenno-zytni z makiem), Jm. - kg, PN-93/A-74103
Chleb mieszany - pytlowy, produkowany z maki pszennej i zytniej na kwasie lub na kwasie z dodatkiem drozdzy, osypany makiem. Masa
bochenka 500 g. — 2 kg, ksztatt okragty, podtuzny, dopuszcza sie odstepstwo w wadze bochenka do 3%. Pakowanie: kosz do pieczywa
2. Butki zwykte (pszenne), Jm. - kg, PN-92/A-74105
Pieczywo spozywcze zwykte, produkowane z maki pszennej, zgodnie z wymaganiami przywotanej polskiej normy. Masa butki 50 g., ksztatt
okragty. Pakowanie: kosz do pieczywa
3.  Chleb graham (razowy ze stonecznikiem), Jm. - kg, PN-93/A-74103
Pieczywo spozywcze zytnie, produkowane z maki zytniej, na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem stonecznika oraz
innych dodatkéw smakowych i konserwujgcych zgodnie z receptura. Masa bochenka 500 g, ksztatt wtasciwy do uzytej formy. Pakowanie: kosz
do pieczywa
4. Paczek drozdzowy Jm.- kg, PN-A-88106
Pieczywo spozywcze produkowane z maki pszennej, na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, cukru, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéw
smakowych i konserwujacych zgodnie z receptura wtasciwa dla wypieku pgczkéw z nadzieniem, (z nadzieniem z marmolady min. 10 % masy
paczka), masa paczka 70 - 100 g.
ksztatt — okragty lub podtuzny pgczek lub w ksztatcie nadanym przez producenta, skorka gtadka, z mozliwymi delikatnymi peknieciami, matowa,
oblana lukrem (glazura),



10.

barwa:

skérki — jasnobrgzowa do brazowej, ktdrej intensywnosé na przekroju maleje w kierunku miekiszu,

miekisz — rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, rbwnomiernie porowaty i wyrosniety
dopuszczalne odchylenia masy poszczegdlnych paczkéw o masie 100 g (po 4 godz. od wypieku) +/- 3%

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)

Drozdzéwki z kruszonka, Jm.- kg, PN-A-88106

Pieczywo spozywcze produkowane z maki pszennej, na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, cukru, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéw
smakowych i konserwujacych zgodnie z recepturg wtasciwg dla wypieku butek, wykoriczone kruszonkg i glazurg — drozdzéwek z nadzieniem,
masa drozdzéwki 80 - 100 g

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)

Drozdzéwki z makiem, Jm.- kg, PN-A-88106

Pieczywo spozywcze produkowane z maki pszennej, na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, cukru, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéw
smakowych i konserwujacych zgodnie z receptura wtasciwg dla wypieku butek — drozdzéwek z nadzieniem z masy makowej, wykoriczone
glazurg masa drozdzéwki 80 - 100 g

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)
Drozdzéwki z serem, Jm.- kg, PN-A-88106

Pieczywo spozywcze produkowane z maki pszennej, na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, cukru, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéw
smakowych i konserwujacych zgodnie z recepturg wtasciwa dla wypieku butek — drozdzéwek z nadzieniem z masy serowej, wykoriczone
glazurg, masa drozdzéwki 80 - 100 g

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)
Jabtecznik, Jm.- kg, PN-A-88115

Wyréb cukierniczy produkowany z maki pszennej, z nadzieniem z masy jabtkowej, z dodatkiem soli, mleka, cukru, ekstraktu stodowego oraz
innych dodatkdéw smakowych i konserwujgcych zgodnie z recepturg wtasciwa dla wypieku ciasta — jabtecznika.

Ksztatt podtuzny, kwadratowy lub w ksztatcie nadanym przez producenta, skorka gtadka, z mozliwymi delikatnymi peknieciami, lekko
btyszczaca lub matowa, oblana lukrem.

Gotowy jabtecznik w przeliczeniu na 10 kg, produktu zawiera nie mniej niz:

ejabtka—7,0 kg,

e cukier — 1,0 kg,

ejajka—0,2 kg,

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)
Sernik, Jm.- kg , PN-A-88115

Wyréb cukierniczy produkowany z maki pszennej, na spodzie z ciasta kruchego, z nadzieniem z masy serowej, z dodatkiem soli, mleka, cukru,
ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéw smakowych i konserwujgcych zgodnie z receptura wtasciwg dla wypieku ciasta — sernika

ksztatt — podtuzny, kwadratowy lub w ksztatcie nadanym przez producenta, skérka upieczonej masy serowej, gtadka, z mozliwymi delikatnymi
peknieciami, lekko btyszczaca lub matowa, oblana lukrem lub innym dodatkiem cukierniczym

masa serowa rownomiernie roztozona w catym ciescie, nie oddzielajgca sie od ciasta kruchego, o smaku stodko serowym z dodatkami bakalii
(rodzynki, orzechy, migdaty)

gotowy sernik w przeliczeniu na 10 kg, produktu zawiera nie mniej niz:

. ser—5,0 kg,

. cukier —1,5 kg,

. jajka—0,5 kg,

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)
Babka w polewie kakaowej, Jm.- kg, PN-A-88115

Wyréb cukierniczy produkowany z maki pszennej, jajek, ttuszczu, z dodatkiem soli, mleka, cukru, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéow
smakowych i konserwujacych zgodnie z receptura wtasciwa dla wypieku ciasta — babki w polewie kakaowej

gotowa babka w przeliczeniu na 10 kg, produktu zawiera nie mniej niz:
dopuszczalne odchylenia masy poszczegdlnych sktadnikéw wymienionych w pkt—+/- 3 %,

podtuzny, Scietego stozka lub w ksztatcie nadanym przez producenta, skérka delikatnie porowata, z mozliwymi delikatnymi peknigciami,
réwnomiernie oblana polewg cukiernicza kakaowa,

gotowa babka w przeliczeniu na 10 kg, produktu zawiera nie mniej niz:

. kakao — 0,15 kg,

. cukier —2,0 kg,

o jajka—1,7kg,

opakowanie jednostkowe/opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy ptytki (utozenie jednowarstwowo)

CECHY DYSKWALIFIKUJACE PRODUKTY:

. obce posmaki i zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, stechty, mdty,
. zanieczyszczenia mechaniczne,

. produkt zabrudzony, spalony, niedopieczony, o wyraznie niewtasciwej porowatosci, o miekiszu z zakalcem, kruszgcym sie, z obecnoscia
grudek maki lub soli,

. objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie,
. uszkodzenia mechaniczne, deformacje, zgniecenia, produkty porozrywane,

o obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci.



