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Zatacznik 1 do Zapytania Ofertowego nr 06/7.3/WnS/2019

Szczego6towy opis przedmiotu zamdwienia:

Przedmiotem zamodwienia jest swiadczenie ustugi cateringowej, polegajgcej na zapewnieniu dostawy
poczestunku w ramach przerwy kawowej oraz zestawéw obiadowych dla uczestnikow szkolen
organizowanych przez Kluczborski Inkubator Przedsiebiorczosci.

Przez ustuge cateringowq nalezy rozumieé:

a) Przygotowanie, dostarczenie i podanie positkdw na odpowiednich naczyniach,

b) Usuniecie pozostatych resztek positkdw oraz pozostatych naczyn z miejsca spotkan,

c) Transport w obie strony wyposazenia, produktéw i oséb, wykorzystywanych przez Wykonawce
w trakcie swiadczenia ustugi.

1. Dostawa poczestunku w ramach przerwy kawowe] odbywaé sie bedzie w kazdym dniu, w ktérym
organizowane bedg szkolenia tj. przez 12 dni

2. Dostawa zestawow obiadowych odbywaé sie bedzie w kazdym dniu, w ktérym szkolenia bedg trwaty
powyzej 6 godzin dydaktycznych tj. przez 8 dni.

3. Jednorazowa dostawa dotyczy¢ bedzie jednej grupy Uczestnikdw (Srednio 25 osdb na szkolenie).
Zamawiajgcy zastrzega jednak mozliwosé zmniejszenia lub zwiekszenia ilo$ci zamawianych zestawéw
obiadowych w przypadku zmiany liczby uczestnikéw.

4. Zamawiajgcy planuje wydanie przez Wykonawce okoto 200 zestawdéw obiadowych na wszystkie dni
szkoleniowe (w ktérym szkolenia bedg trwaty powyzej 6 godzin dydaktycznych tj. przez 8 dni) oraz
zapewnienie odpowiedniej ilosci poczestunku w ramach przerwy kawowej przez wszystkie dni
trwania szkolenia tj. przez 12 dni. Podana liczba jest szacunkowa i moze ulec zmianie. Ewentualne
zmiany ilosci zamawianych zestawdéw obiadowych Zamawiajacy zgtaszaé bedzie Wykonawcy
najpdzniej do godziny 12: 00 danego dnia szkoleniowego.

5. Miejsce $wiadczenia ustugi: Powiatowy Osrodek Doskonalenia Nauczycieli, ul. Byczynska 7,
46-200 Kluczbork lub inna sala na terenie miasta Kluczbork w godzinach od 8.00 do 16.00.

6. Termin realizacji ustugi: Zamawiajgcy planuje przeprowadzenie szkolen w miesigcu sierpniu 2019
roku, w dniach od poniedziatku do soboty (6 dni - planowane w ciggu jednego tygodnia lub
w odstepach kilkudniowych). Szczegétowe terminy zostang przekazane najpdzniej na 5 dni przed
datg swiadczenia ustugi.

7. Wykonawca, co najmniej na jeden dzien przed planowanymi szkoleniami przedstawi do wiadomosci
Zamawiajgcego - tygodniowy jadtospis. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania zestawdw
obiadowych zgodnie z przedstawionym jadtospisem.

8. Obiad musi by¢ serwowany w pojemnikach jednorazowych styropianowych tzw. lunchboxach
lub na naczyniach ceramicznych w formie gotowych zestawdw obiadowych, po jednym (1) dla kazdej
osoby. Do kazdego zestawu obiadowego musi by¢ zapewniony komplet sztuécéw jednorazowych lub
stalowych, po jednym (1) dla kazdej osoby.

9. Dany zestaw obiadowy moze by¢ podawany tylko raz w tygodniu.

10.Podane gramatury dotyczg artykutéw zywnosciowych po obrdbce termicznej.

11. Wykonawca zapewnia na potrzeby przerwy kawowej zastawe stotowg ceramiczng lub porcelanows,
szklanki do wody/soku ze szkta, sztuéce platerowane oraz serwetki papierowe.

12.Zamawiajacy nie dopuszcza podawania poczestunku w ramach przerwy kawowej w naczyniach
jednorazowych.
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13.0biad musi by¢ serwowany w odpowiedniej temperaturze (ciepty).

14.Rozliczenie finansowe Wykonawcy ustugi z Zamawiajacym odbywa¢é sie bedzie na podstawie ilosci

faktycznie dostarczonych (a zamoéwionych przez Zamawiajgcego) zestawow w ramach poczestunku
kawowego i przerwy obiadowej. Tym samym warto$¢ ustugi bedzie iloczynem liczby uczestnikéw
danego dnia szkoleniowego i ceny jednostkowej brutto zestawu w ramach poczestunku kawowego
i obiadowego (zgodnie z cennikiem zawartym w ofercie Wykonawcy).

Na poczestunek w ramach przerwy kawowej sktada sie:

Kawa w termosach;

Herbata czarna w termosach;

Dodatki do kawy i herbaty: cukier, mleko, cytryna w plastrach;

Woda niegazowana butelkach 0,5| /osobe;

Sok owocowy (nie napdj) w butelkach min. 0,3 I/osobe;

Kruche ciasteczka (co najmniej cztery rodzaje/dzien ) — bez ograniczen;

Na jednodaniowy zestaw obiadowy, skiada sie:
Do wyboru:

Danie miesne: (min. 130 g na osobe) - mieso drobiowe (w postaci filetu, porcji miesa np. udka z
kurczaka lub gulaszu), cielece, wieprzowe i wotowe (w postaci szynki, topatki, poledwicy, karkowki,
schabu lub gulaszu) poddane rézinym technikom obrdébki cieplnej (grillowane, smazone, duszone,
zapiekane).

Danie jarskie: np. pierogi (min. 300 g na osobe), nalesniki (min. 300 g na osobe), placki ziemniaczane
ze Smietang (min. 250 g na osobe).

Ryby (min. 130 g na osobe) —filet z ryby (duszony, smazony, grillowany, zapiekany).

Dodatki:

Ziemniaki (gotowane, zapiekane, duszone), frytki, kluski, ryz, makarony, kasza (pertowa, gryczana) -
min. 250 g na osobe.
Zestaw surdwek / suréwka (min. 150 g na osobe) — na zimno lub na ciepfto.

Standardy swiadczonej ustugi:

Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2010 r. Nr 136, poz. 914 ) facznie z
przepisami wykonawczymi do tej ustawy.

Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na skfadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone
przez Instytut Zywienia i Zywnosci.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkbw o najwyiszym standardzie,
na bazie produktdw najwyzszej jakosci oraz zgodnie z normami HACCP.

Serwowane potrawy powinny by¢ przygotowywane z surowcoéw sSwiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych - konserwujgcych, zageszczajacych,
barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych.

Jadtospis na catering obiadowy powinien by¢ urozmaicony.

Wykonawca zobowigzany jest we wtasnym zakresie odebraé i zagospodarowac odpady spozywcze
(pokonsumpcyjne) powstate w trakcie swiadczenia ustugi, codziennie na koniec dnia szkoleniowego.

Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamodwienia oraz podanie go zgodnie
z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i zywienia.
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8. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos¢ za ich

przestrzeganie.

9. Wykonawca zapewnia utrzymanie czystosci podczas $wiadczenia ustugi oraz zapewnia obstuge

niezbedna do $wiadczenia ustugi.

10. Wykonawca ponosi w petni odpowiedzialnos¢, za jakos¢ podawanych positkéw.
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