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Zatacznik nr 1 do Zaproszenia oraz zatacznik do umowy nr ........... z dnia...........

Opis przedmiotu zakupu/ opis przedmiotu Umowy
1) Przedmiotem zakupu jest sukcesywna dostawa migsa drobiowego i wyrobow drobiowych wraz
z transportem i roztadunkiem w okresie realizacji umowy, stosownie do biezacych potrzeb Zamawiajacego.

2) Towar:

) a) bedzie spelnial wymogi powszechnie obowiazujacego prawa, w tym w szczegolnosci rozporzadzenia WE Nr
852/2004 Parlamentu Eutopejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 w sprawie higieny $rodkéw spozywczych,
rozporzadzenia (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 1. ustanawiajace
szczegblne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do Zywnosci pochodzenia zwierzecego rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG,
dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Patrlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji
2002/67/WE i 2008/5/WE, rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 Patlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27
pazdziernika 2004 r. w sprawie materialow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia oraz uchylajace
dytektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG, rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Patlamentu Europejskiego i Rady z
dnia 28 stycznia 2002 1. ustanawiajace ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powolujace Europejski
Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci oraz ustanawiajace procedury w zakresie bezpieczefistwa zywnosci,
Rozporzadzenia Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 . ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektérych zanieczyszczed w §rodkach spozywezych, Rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15
listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych srodkow spozywcezych, Rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 t. w sprawie dodatkéw do zywnosci,
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 o bezpieczenistwie zywnosci i zywienia, ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci
handlowej artykuléw rolno-spozywezych, ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego,
ustawy z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych,

b) zostanie oznaczony zgodnie z powszechnie obowiazujacym prawem oraz bedzie posiadal wszelkie wymogi
dopuszczajace go do obrotu na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej. Towar bedzie pierwszej jakosci i z biezacej
produkji;

3) Towar bedzie wytwarzany i przechowywany zgodnie z obowigzujacymi normami jako§ciowym oraz procedurami systemu
HACCP, w odpowiednio dostosowanym pomieszczeniu, temperaturze i wilgotnosci, w osobnym urzadzeniu sluzacym do
przechowywania Towaru, z kontrola dostepu wyltacznie dla 0s6b posiadajacych aktualne badania lekarskie dopuszczajace
do kontaktu z Zywnoscia i spelniajacy warunki okreslone w przepisach powszechnie obowigzujacych. Towar bedzie
transportowany i dostarczany $rodkiem transportu odpowiednio dopuszczonym do wykonywania dostaw zywnosci, w
warunkach okreslonych dla przewozu dostarczanego Towaru i zgodnie z obowiazujacymi normami jako$ciowym otrazStrona
procedurami systemu HACCP; 124

4) Towar winien by¢ zapakowany w oryginalne opakowanie producenta, zgodne z obowiazujacymi w tym zakresie przepisami
zaetykietowane, i by¢ wolny od wad fizycznych i prawnych. Opakowanie Towaru (opakowanie producenta) bedzie
fabrycznie zamknigte, nienaruszone, bez wad, uszkodzen mechanicznych i zostanie wykonane z materialow
przeznaczonych do kontaktu z Towarem, stanowiagcym przedmiot Umowy. Opakowanie Towaru (opakowanie producenta)
bedzie czyste oraz bedzie zabezpieczalo Towar przed jakimkolwiek zanieczyszczeniem czy zniszczeniem, wolne od
jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zapachéw, o zawilgoceniu i stopni chtodu wynikajacym z warunkach w jakich
Towar ma by¢ przechowywany. W przypadku jesli Towar nie jest pakowany przez producenta w opakowania do sprzedazy
postanowienia, o ktérych mowa w niniejszym punkcie stosuje si¢ odpowiednio do opakowania, w ktéry Towar jest
przepakowywany i sprzedawany;

5) Kazde opakowanie Towaru posiada¢ bedzie na zewnetrznej powierzchni dobrze widoczne i czytelne oznaczenia
zawierajace nazwe i adres producenta, nazwe Towaru, mase¢ netto, kod identyfikacyjny partii produkeyjnej, okres oraz
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warunki przechowywania, termin przydatnosci do spozycia, informacje o wartosci odzywczej, okres oraz warunki
przechowywania, a takze o ile dotyczy wykaz skladnikéw, wszelkie sktadniki lub substancje pomocnicze w przetworstwie,
Termin przydatnosci do spozycia dostarczonego Towaru nie moze by¢ krétszy niz %4 dtugosci terminu zadeklarowanego
przez producenta. W przypadku watpliwo$ci Zamawiajacego co do spetnienia warunku wymaganego przez Zamawiajacego
dotyczacego terminu przydatnosci do spozycia Towaru, Wykonawca na zadanie Zamawiajacego ma obowiazek
przedstawienia dokumentu potwierdzajacego, iz dany Towar posiada odpowiedni termin przydatnosci do spozycia (tj. 74
dlugosci terminu zadeklarowanego przez producenta);

6) Wykonawca zobowiazany jest do nalezytego zabezpieczenia opakowanego Towaru na czas jego przewozu, tak aby
dostarczony Towar spetnial warunki okreslone w Umowie. W przypadku Towaru, ktéry nie podlega pakowaniu w przez
producenta Wykonawca zobowiazany jest do zabezpieczenia opakowanego Towaru na czas jego przewozu w opakowanie
wykonane z materialu przeznaczonego do kontaktu z zywnoscia, bez wad, uszkodzen mechanicznych, obcych zapachéw
oraz w sposob eliminujacy mozliwos$¢ wystapienia jego uszkodzenia zachowujac wszelkie walory estetyczne i smakowe.
Wykonawca ponosi calkowita odpowiedzialno$¢ za jako§¢ Towaru, przechowywanie zgodnie z normami prawnymi
wskazanymi we wlasciwych przepisach, przechowywanie w czasie transportu oraz uszkodzenia powstale w trakcie
transportu do czasu dokonania odbioru przez Zamawiajacego.

7) Wykonawca jest zobowigzany zrealizowaé zaméwienie na zasadach i warunkach opisanych w umowie stanowiacym
Zatacznik nr 7 do Zaproszenia do skladania ofert — Wzér umowy.

8) Miejsce dostawy: AMW REWITA Sp. z 0.0. Oddzial Rewita Pieczyska

9) Termin realizacji umowy: 24 miesigce nie wczesniej jednak niz 10.04.2021

10) Dostawy winny by¢ realizowane sukcesywnie, nie rzadziej niz 5. razy w tygodniu, od poniedziatku do piatku oraz soboty,
w godz. od 7:00 do 8:00, na podstawie kazdorazowych zleceni sktadanych poczta elektroniczna przez osoby upowaznione
przez Zamawiajacego przed dniem danej dostawy. Wykonawca jest zobowiazany do dostarczenia przedmiotu umowy
w nastgpnym dniu po otrzymaniu danego zlecenia najpézniej do godziny 8:00, lub w terminie okreslonym w zaméwieniu
do miejsca dostawy, o ktorym mowa w pkt. 10).

11) Wykonawca dokonuje nieodplatnego uzyczenia pojemnikéw przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby
Zamawiajacego na okres do nastepnej dostawy.

12) Dowdz towaru odbedzie si¢ transportem ubezpieczonym, na koszt Wykonawcy.

13) Roztadunek transportu w miejscu odbioru dostawy organizuje Wykonawca na swéj koszt.

14) Zamawiajacy nie bedzie ponosit ujemnych skutkéw zmniejszenia iloci i warto$ci dostaw przewidzianych w umowie.

15) Wymagania dotyczace migsa i wedlin drobiowych:
Migso:
Obrébka: powierzchnia cigé powstalych przy podziale na czesci zasadnicze — gladkie; luZne strzepy migsni i thuszczu oraz
ewentualne odtamki kosci, blony, thuszcz usunicte; niedopuszczalne przekrwienia powierzchniowe. Powierzchnia: sucha,
dopuszczalna lekko wilgotna; gladka, niezakrwawiona, niepostrze¢piona, bez pomiazdzonych kosci, glebszych zacigé;
niedopuszczalna oslizglosé, nalot plesni.
Czysto$¢: migso czyste, bez §ladéw jakichkolwiek zanieczyszczen.
Barwa: migéni jasnorézowa dla migsa drobiowego. Dopuszczalne matowienie, niedopuszczalny odcieni szary lub
zielonkawy. Konsystencja: jedrna i elastyczna.
Zapach: swoisty, charakterystyczny dla $§wiezego migsa, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia; Strona
niedopuszczalny zapach obcy. 2,4

16) Wedliny:
Klasa I, swieze, wystudzone, ostonki Scisle przylegajace, réwnomiernie pomarszczone (kietbasy suche w ostonkach
naturalnych), brak przebarwieni na powierzchni, Niedopuszczalne sa zacieki thuszczu i galarety pod ostonka, jej peknigcia
i wyciek farszu.
Walory smakowe: smak czysty, wyrazny dla uzytych dodatkéw, wyczuwalno$¢ przypraw i smaku wedzenia, brak grudek,
brak obcych polotéw smakowych.
Walory zapachowe: wyczuwalny czysty, wyrazny zapach, charakterystyczny dla danego gatunku, brak obcych polotow
zapachowych.
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17) Wykonawca zobowiazany jest zaoferowa¢ dostawy migsa i wedlin drobiowych , zgodnie z Formularzem ofertowo-

18)

pochodzeniem.

z opisem produktu, zdjecia itp.).

19) UWAGA:

w formularzu ofertowo-cenowym stanowigcym zatacznik nr 3 do zaproszenia /* nalezy wpisa¢ nazwe produktu
lub producenta we wszystkich pozycjach, za wyjatkiem przypadku, gdzie Zamawiajacy podat nazwe produktu lub
producenta. Nie wpisanie nazwy spowoduje wowczas, iz Zamawiajacy uzna, ze Wykonawca proponuje jedng z

nazw wskazanych przez Zamawiajacego.

20) Wykaz asortymentu w ramach przysztej umowy:

cenowym lub produkty réwnowazne. Zastosowanie nazw producentéw sluzy jedynie doprecyzowaniu przedmiotu
zamdwienia. Pod pojeciem produktu réownowaznego Zamawiajacy rozumie produkty o nie gorszych parametrach
jako$ciowych, posiadajacy te same walory spozywcze(smak, zapach, barwa, estetyka, konsystencja), oraz zawierajace w
skladzie o najmniej te same surowce uzyte do produkeji, co asortyment okreslony przez Zamawiajacego. Oferowane
produkty réwnowazne powinny charakteryzowac si¢ wlasciwosciami jakosciowymi takimi samymi lub zblizonymi do tych,

ktére zostaly okreslone w Zaproszeniu, lecz oznaczone innym znakiem towarowym, patentem, zrédlem lub

Cechy produktu rownowaznego nalezy wpisa¢ w kol. 3 formularza ofertowo-cenowego stanowiacego zalacznik nr 3 do
zaproszenia (obok nazwy produktu lub producenta lub opisa¢ w odrebnym zataczniku np. zalaczy¢ karte produktu, folder

Lp. Asortyment JML Ilos¢
a b C d
udo z kurczaka z koscia i skora (sama gérna czesé), nie dopuszcza si¢ wylewow krwistych w
migsniach, skéra bez przebarwien i uszkodzent
1. ke 50
patka z kurczaka z koscia i skéra (sama dolna czes$¢) nie dopuszcza si¢ wylewow krwistych w
migéniach, skéra bez przebarwien i uszkodzen
2. kg 50
porcje rosolowe z kurczaka, - $wieze, bez pierza, bez oznak mrozenia i rozmrazania, kolor jasny
bez przebarwien, swoisty zapach
3. kg 400
noga z kurczaka §wieza (patka+udko) ,waga 1szt 250g-350g) migsnie naturalne, jasnorézowe,
nie dopuszcza si¢ wylew6éw krwawych w migsniach; skéra bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych oraz resztek upierzenia.
4. kg 1700
Watrébka drobiowa ( z kurczaka) $wieza o swoistym zapachu i barwie, bez plam
5. kg 150
zoladki z kurczaka
6. kg 50
zoladki z indyka
7. kg 30
Filet z piersi kurczaka §wiezy (migsnie piersiowe pozbawione skory, kosci piersiowej i Sciggien,
czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substanciji obcych, zabrudzen lub krwi, barwa
naturalna, jasnorézowa, charakterystyczna dla migsni piersiowych, zapach naturalny,
charakterystyczny dla migsa z kurczaka swiezego
8. kg 2100
Filet z piersi indyka §wiezy (migs$nie piersiowe pozbawione skory, kosci piersiowej i $ciggien,
czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substanciji obcych, zabrudzeni lub krwi, barwa
naturalna, jasnorézowa, charakterystyczna dla mig$ni piersiowych, zapach naturalny,
charakterystyczny dla migsa z indyka §wiezego
9. kg 100

Strona
3z4
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Lp. Asortyment JM. Tlos¢
Skrzydetka kurze swieze bez pierza, bez oznak mrozenia i rozmrazania; kolor jasny bez

10. | przebarwieni, swoisty zapach kg 100
wedliny drobiowe (poledwica z indyka, szynka z piersi indyka)

11. kg 110
poledwiczki drobiowe

12. kg 30
kaczka cala

13. kg 10
kurczak caly waga ok 2 kg

14 kg 10
filet z piersi kurczaka wedzony

15 kg 2
udko wedzone z kurczaka

16. kg 2
serca drobiowe

17 ke 5

Strona
4274



