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Lopatliit wp. b/k, bez tiuszc/u l skóq'( powierzchni .t miĘsa,, sucha,

dopusxc/!atnii lekko wilgotna, gładka, niczakcwawiona,

nicposttz^pion,b<irw;i mięsni i ttuszc<:u

iasnoróżowa do SKaroróżowcj, zapach swoist)', świeży, bez oznak

zaparzenia i rozpoczynającego się psucia. Konsystencja jęcima l

etastyc/.n a. Zapach, ctiitraktcrystycsiny dla nii^sa swieiiego, l>ex oznak

zaparaeniit oraz psucia.

Polędwica surowa 'wiepfzuwa świeża. ( powietKchnia powinna gładka

,usuniĘtc przckwienia powierzchniowe bez głębszych pozaciriań, ]Ędma

i elastyczna zapach chiiiaktccy styczny dla świeżego mięsa.

ictiab b/k, powierachnia niczakrwawiona, nieposttzępiona, bez

opiłków i;osci, przekwicń, głębszych pozacinari; po\vicrzchnia tkanki
miĘsniowe i tłuszczowej połysku ^ca, sucliii lub IclAo wilgotna, barwił

iasnoróżowa do czcwonej, konsystencja JĘdma i elastyczna, zapach

:hacakEcr)'st)'czny dla mięsa świeżego.

Słonina świeża bez skór)' powierzchnia niczaki\viona gcubosć stonin}'

bez sfcóiy nie mnicjsisft ni/, 2cm. Smak l zapacfi charaktet)'st)'czny dla

słoniny surowej.

SitasKlyk wieprzowy z potcdwicyok.lPOg surowy; kawałki polędwicy

przyprawione, nadziane na patyk, przekład iinc kAwatkami słonin)',

sebiii^; zawartość polędwicy min. 7S%

Szynka swiróa b/k, bez tłuszczu i skór^' (powieraclinift

niczakwawiona, niepostizępiona, bez opitków kości, przeknricń,

głębszych pozacinań; powierzchnia tkanki mi(sniuwej

i tłuszczowej polyskujitca, sucha lub lekko wiigotna, zapach

shacstktciystyczny dla mi^sa świeże^?.

Wołowina b/k cxstra ,swieKa. ^lowierzchnia gladka,bara'a tni(sni Uti

jasnocirerwoncj do cicmnoczcrwonej, zapadł charak teksty er. ny dla

swieKego mi;sa wołowego.

Wołowina z kością rosalawa świeża

Żeberka, wieprzowe cstn świeże ( powietzclinia. gikadka

nicziikiwawiona, batwa janorożowa do c^ewonej zapacli

; h ataktety styczny dla tniĘsa świeżego,

Baleron wieprzowy (produkt wędzony, parzony, otr/.ymany z

pefdowancgo karc-ika v'ieptzo\vego tTiinuntim 80 A mi^sa z subtelnym

aroimtctn przepraw).

Boczek fasssemwany -baton w osłonce poliiimidowcj srdnicy ok 80mm,

długość ,kosystenc|;i dość ścisła . liaiwa mięsa różowa do

ciemno różowe j, tłuszcz biały, dopuszczainy odcień mxo\vy. Smak,

łiapach ch(icaktcrystyc;!ny dla boczku MIicprzowcgo faszerowanego

farszem nusnym z \vyraitiyin Myczucicni przyptaw. Fomia pakowa.nia

MAP.

Boczek w(dzony b/żcberek surowy k!. I

Frankfuctecki wędzone surowe ( miĘSO o serdnim rozdcobnicniu iOOg-

116g jelit iic h baranich o średnicy ok 17 mm ŁIAP).

Kabanosy wieprzowe, (powierzchnia batonów bsituy brązowe; do

cicninobcązoweJ, rówriomicmic poniare^crona; osłonka scisic

przylegająca do fars<:u,Smak i zapadł właściwy dla mięsa peklowancgo,

wędzonego, suszonego; sól t przypiiiwy \\'yiaźme wyciiuwiilne.
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Caszanka \v [elicie cienksm /gril!owa/ \i')'cób (w osłonce naturalnej,

:onsystcnc[,i dość scisla,wszystkie s ktclniki wymieszane

uw no mię mię, s mak chnrftkterystyciiny dla wędliny parzonej 2 cloclatkicm

t\vi i kas;:}' j^c/imiennej z wyciiuwainymi pn:)'prawamt),

Ciclbasa biała parzona, ( lOOg - ze i25g miĘsa) bez domieszki drobiu, z

,'icprzowiny z dodatkiem tłuszczu, przyprawiona majeritnkictTi, czamym

licprzcm, czosnkiem i sol^w naturalnej osłonce z wieprzowego jelita, w

idcinkach 13 cm,

Cidbasa biała cienka dclikatcsowa parzona( lOOg ze l25g)zc średnio
ordrobnione wiepr/iowiny / dodatkiem ttuszc^u, prayprawiana

najeiankicm, czamytn pieprzem, czosnkiem i sol^,\v oslotice z

lacaniego jelita.

Cielbasa Myśliwska pocfsusrana w jelitach naturalnych wicpr/owych (
OOg ze t92g mięsa wieprzowego)

iielbiisa Grillowa wiepr/owo-woiowa w ostonce naturalnej. (v

idcmkach od !00g-120g. miĘSO wieprzowe minimum 60%,)

Ciclbasn salami w obsybcc- mięso sccdno rozdrobnione długo

lojr/ewaj^ce , (Na ]CO g produktu tnini(nuin 115 g mi^sii \viepraowego

my, 20 g mi(s;i wołowego, obsybka x piepr/u kolorowego '/.ielonegu i

lapcyki.Pakuwanii w worek perfotowany

detbftsa. salami Delkatcsowa srecino rozdiobion)r t)'pu Sokołów lub

onoważny.Progukt długo dajczcwaJĄcy (Na 100 g procinktii minnnum

05 g miĘSti wieprzowego oraz 35 g mi^sii wal owego .Pftkowansi w

.tmosfcrzc ochronnej

Cielbasa Krakowska sucha - Kielbasn \viepreowo gtubo

azdr3bni^na,wĘ(izona, parzona. Kawałki mi^sa cchndcgo ośrcdnicy

ikoto 20mm i ttus/c^u o scedtiicy około 5mm. kosystencja

cisla,krucha.Kiclbasa w osłonę Tiicjadalncj scisSc przylcgBj^ccj do

arszii. Batony o średnicy od 45mm-do 60mm. Na lOOg produktu

[otowc^o - ok i 15^ miĘsa wieprzowefio.

kiełbasa Sy.ynkowa typu Olewnik iub równoważny micso wiepreowe v.

zynlii minitnum 90%, woda.ekstrat)* przypraw.wędzonn, parzonii,

yubo lozdcobntona .Batony w osłonkach sztucznych, o długości od 30

:m do 40 cm i średnicy od 90 mm do 100 mm; powierzchnia batonu

;!a(ika o barwie Jnsnobr^.owej do bnfrowej; osłonka gladkit ściśle
irzylega ąca do faiszu; niedopuszcztJna banya szarozietona,Nie mnie

liż 75% powicrzctini przekroju stanowią kawałki grubo rozdrobnione,

•ównomiemie roy.miesr.c/one, Kwią?;anc masstwi^c^ konststencja

icislft, plastry gmbości 3 mm nie powinny się roiipada.ć

•Ciiidziuk (Kiełbasa gmbo rozdrobniona, dojrzewająca. tOOgze Idlg

T»Ę sa wie p raowego).

Lopatkn Konsecwowa t)'pu Blok \v osłonce niejadalne (wediina

yieprzowa grubo cozdcobmonn, parzona, furmo\vana. Mięso z łopatki

.yicprzowej minimum 51%. Konsystencja ścisła, eiciist)'czna„bamra od

sladoróżowcj da różowej.Wiigii batonu od ok 21;gdo ok3kg.
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Kiełbasa Synkoura Jak za Gierka-kiełbasa wicptzowa grubo

rox<!catiniana, parzona. Batony w osłonce niejadalnej koloru

biązowego.Oslonka ścisłe przylegaJącft do facszy, powie czcnSaczys ta,

sucha, gładka. Średnica batonu ok !Scm.

Metka cebulowa ( wyrób mięsny ścccinio (ozdrobniony.równoituctnc

rozłażenie skladmttuw o ostoncc, bez skupisk skład nilitów, bacwa

różowa, cbarakttystycisna dla danego asoctumc n tu,wyczuwalny smak

cebuli .Konsystencja miĘkka .smarowana, iniĘso wiepr/sowe min.88%,

srdcnlca batonu ok 50mm.

Mctha iososiowa przygotowana na ba^ie miĘsa Wieprzowego i

wołowego ( min 45% mięsa wiepr/.owego i 25 °/o mięsa wołowego,

praypcawiona odpowiednimi przy praw iimi lekko podwĘdzana.

Ogonówka Boryny( wędzonka wieprzowa wędzona par/ona

wy produkowana 7. s ?.y n lii wieprzowej z okiyw;itlus?:c/;owąw kształcie

nieforcroncgo walca s/inniowana . Konsystencja dość ścisła, kiuclia

soczysta x zewntrzną warstwa ttuszc/Uibanya powierzcłim

csemnobtĄzowa, mi^sa od biada (óiiowej do fóżowcj, tłuszczu od białej

do ktemowej, zapach wędzenia, na lOOg produktu, 95% sp.ynks

wieprzowej z ohywą.tlusy.cisową.

Ogonówka w^d^ona (\v)'tób z nu^sa wieprzowego pefclowanego,

wędzony, par/ony,be;: tłuszczu o zachowanej strukturze tkiinkowcj,

wypcodutowana v. jednej części anatoniiczncj tusity- sz}'nka bez kości.

Skład mięso wiepr/owe 0(1 szynki niin.75%. Chftraktciyst)-czny dia

asortymc n tu,wyczuwalny smak t zapach użytych p ray praw.

Serdelki f, szynki typu Sokolawlub równiowaKtiy- mięso wieprzowe 7.

szynki 93%, bez dodatku fosfutanu l glutaminianu sodyu.Produkt

wieprzowy, wędzony, par/ons',pakowiino v ątmosfer/.e ochtOtinej

l>ar6wki delikatcsowe wieprzowe w osłonce natufalnej, cienkie (nic

mniej niż 75% miĘsa wieprzowego)

Pasztet z kurkami (w osionce tekstylnej opakowanie ok 0,70};^)

Pasztet ze wsi (\VĘdlina podrobowo wieprzowa z mięsa wieprzowego

min 52%,wątroba wiepraowa min.14% Konsystencja stalą, krajalna,

niedopuszczalna, pastowata i mazista.wszystkse składniki tównonyemic

wymicsziinc z prayprawami.Smak i zapacii cha(aktet)rstyczny dla wyrobu

pieczonego)

Parówki wieprzowe typu HOT-DOG długość ok 20cm w osioncc

naturainej( minimum mięsa wicprzpwcgo 85%)

Polędwica z liściem ( wcdzonkft \t'iepreowa, wędzona ,sucowa, Sctiab

wiepnowy min.87%,Hsc laurowy ko 0,4%. Konsystencja dość scisia

>krucha,sprĘzysta,soczysta,wyczuwalny zapach wędzenia).

PolĘdwica sopocka Wt()i;ona (ottzyni^yana xe schabu bez kości

min .77% ini^sa )
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'scezeń Rzymska wieprzowa- ( wyprodukowana z micss wieprzowego

,ie odtlKielonego mechanicznie, farsz mięsny dopra\viany otipoeiednią

niesiianksi preypraw zapieezony.konsystcncja produktii ścisła

>o;'ftwalj;ic!i "a Strojenie w cienkie plastry.Fomia pakuyrania vac ok uci

,20-t,60kg, lub równoważny

cliab r. iiscicm wedy.ony parzony minitnnm 70% mięsa wiepizowcgo-

chnb bez kości, liść Inurowy ok 0,3%. Konsystencja dość ścisk

oczysta,dopuszczalna niewielka 3asc tłuszczu śród

niĘStiiowcgo,wyc;:uwalny zapach wedrenia.

chab Bocyny (wędzonka wicpr/o\t'a wędzona paraona na łOOg

iroduktu-l l Ig schabu wieprzowego. Konsystenc p kiuciia,socz)'sta,w

iczckroju powtcczchnia lekko wilgotna, dopuszczalna nicwic!i;fl ilość

lusy.czu śród miĘŚniowcgo.W smaku wyc^uwainy Kapach weci^cnia,

lAiwa pcwieczchrit ciemnubcazowa , miĘsa od bladoróżowe do różowe

ichab z Kopcckicm ( wędzonka wicprzawa,w^dzona,paczDna

wyprodukowana 7C scliabu tnin,63% i w tycn kopcrku

i,125%,Konsystcnqa sdsta, ktucha, socr.ysta w pr/ektu u dopus/cy.alna

iicwielisa flosć ttusKC/u śród mięsniowego.

lidceson pnrzony b[a!)r ( Produkt podrobon'}' \v osłonce tekstylne

:szt;ilt żołądka wieprzowego sm;d lekko pikantny, umiaikowAnie siany

Struktura ścisła niccozpachjąCit SIĘ, kraj a! n a,rown mierne rozłażenie

kiitdników, Forma pakowania vac ok l,50t;g

latccson ozorkowy pBrzony czarny w osłonce niejadalne) typu Sokołów

wyprodukowany min 74% ozorów wieprzowych,krew spo^y\\'caz

fiepr/owa R%,przy prawy. Struktura ścisła niecospadnj^ca się,

;raj;i1tu,równmieme rorloKcnie skladnikó\v, Vac ;c<inego liatonu ok

,20-1,SOkg tub tównowa^n^'

Szynka gotowana biftta ( minitniim z 90% mięsa zawierająca po niżej 4

/a tłuszczu)

róynka wieprzowa konscrwowa (61bs BLK)^laKzyński lub
ównoway.n^Frodukt blokowy grubo (o<;drobnioiiy parzony.

Vypiodukuwana v, mięsa •/. s;:ynki wiepr/sowej nie mnie tiiż 61%.

>zynktt Westfaiska plastEy (ze ISlgmięsawiepraowego -lOOg
iroduktu)

Szynka wieprzowa wędzona gotowana min. 70% tniĘsa wieprzowego

Szynka Piotra l Pawia ( wĘtizonka wieprzowa parzuna, na lOOg

produktu-l05g szynki wieprzowej z okryw;i.tluszczowit.KonsystenqEL

icisin, krucha,lekko soczysyta^' pr/ekroju dopus^c<:aina warstwa

:tnszczu do uk 2mm> banvsi powier/chni ciemno brsiiiowa, mi(sa

^ladoróżawai różowa.tluszczu od białe) do ktemowej

izynka wiśniowa wętlzona (mięso wieprzowe min. 75%)

Szynka z pieca ( minimum 68 % szynki wieprzowej, mięso peklowanc ,

Mrzonc)

Uthiec-typu szynka ^'icjska z kością. pieczony

kg

^s

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

80

170

140

190

60

w

230

170

10

270

230

240

260

8

RAZEM

o,oc

0,(X

0,0(

0,0(

0.0<

0,01

0,0i

0,0'

0,0

0,0

0,0

0,0

0,0

O.C

o,c

O.OC

0,(K

0,0(

0,0(

0,0(

0,01

0>0i

0,0

0.0

0,0

0,0

0,0

o,e

o,c

o,c



l. Lticzm cena netto o fetty w wysokości .......,.„ Klot)'ch (słownie; .............................................100),

2, Łączna cena brutto oferty w wysokości ....,.,.,. iilotych (słownie:...........,.............................. ,100),

Podpis osoby (osób) upoważnionej do występowania
w imieniu Wykonawcy

(Pożądany czytelny podpis albo podpis i pieczątka
z imieniem i nit<nviskiem)



AMW REWITA
Załącznik Nr 4 do Zsiproszefiis

WYKONAWCA

(pieczęć)

W związku z postępowaniem numer RWT/ORGW/ZA/272-REG/1/2021

na sukcesywne dostawy mięsa wieprzowego i wołowego oraz wędlin wraz z transportem i rozładunkiem

(godnie ^przedmiotem namówienia)

prowadzonym •w trybie otwattym

na podstawie wewnętrznego Regulaminu zakupów w AMW REWITA Sp. z o.o. oraz ustawy z dnia 23

kwietnia 1964 roku Kodeks Cywilny, w szczególności art 70I-705 (tekst Jedn. Dz. U. 2019 r. póz. 1145 2 późn. zm.)

Oświadczam, że jako prowadzący działalność gospodarczą/podmiot, który reprezentuję:

l) spełniam warunki, udziału, w Postępowaniu;

2) w ciągu ostatnich trzech lat przed wszczęciem Postępowania nie zrealizowałem ZaJmpó-w w sposób

menalezyty, nie -wyrządziłem szkody, oraz nie działałem na S2kodę AMW Rewita Sp. z o.o.;

3) nie otwarto wobec mnie/podmiotu, który reprezentuję/ UJcwidacji oraz nie ogłoszono -upadłości;
4) nie jestem osobą fizyczną, prawomocnie skazaną za przestępstwo popełnione w związku z postępowaniem

o udzielenie Zakupu lub iime pczestępstwo popełnione w celu osiągnięcia korzyści majątko-wych;

5) Podmiot, który reprezentuję nie jest spółką prawa handlowego, której odpo-wiednio pełniących fuabcj?
członków organów zarządzających, wspólników, partnerów, komplementariuszy, pra.-womocnie skazano

za przestępstwo popełnione w związku z postępowaniem o udzielenie zaxaówienia lub mnę przestępstwo

popełnione w celu osiągnięcia korzyści majątkowych;
6) Nie wpływałem bezprawnie oraz nie próbowałem wpłynąć na przebieg Postępowania lub pozyskać w sposób

nieuprawniony informacje o Postępowaniu;

7) nie brałem udziału, w przygotowaniu. Postępowania jak również pmcowmcy podmiotu, który reprezentuję,

a. także osoby wykonujące pracę na. podstawie umowy zlecenia, o dzieło, agencyjną lub inną umowę

o świadczenie usług, nie brali udział -w przygotowaniu tego postępowania;

8) nie zawarłem porozuaueme mającego na celu zakłócenie konkurencji między Wykonawcami.

Oświadczamy, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne i zgodne z prawdą oraz

zostały przedstawione 2 pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia Zamawiającego w błąd prey przedsta-wianiu

mformacji. Strona

Izl

Miejscowość, data (podpisy osób uprawnionjch do repre^entacjt)

Niepotezebne skreślić.

1 Zapis stosować w przypadlm określenia wymogu przez zamawiającego.

AMWREWTTA Sp. z o.o.

ul Sw Jacka Odcowąza 15, 03-310 Wacsza^ra, tel 4-48 22 270-95-50, fas: + 48 22 270-21-43, e-mail: sekretartat@rewito.pl
NIP: 701-030-24-36, REGON: 142990254, KRS: 0000394569, Kapitał zakładowy 534 072 000,00 PLN wpłacoay w całości

wwwjrewita-pl





AMW REWITA
Załączsssk Nr 5 do Zaproszema.

WYKONAWCA

tpicczcć)

W związku z postępowaniem numer RWT/ORGW/2A/272-REG/1/2021

na sukcesywne dostawy mięsa wieprzowego i wołowego oraz wędlin wraz z transportem i rozładunkiem

(^godnie ^przedmiotem "ymówienia)

prowadzonym w trybie otwartym na podstawie Regulaminu zakupów w AMW REWITA Sp. z o.o. oraz

ustawy 2 dnia 23 kwietnia 1964 roku Kodeks Cywilny, w szczególności art. 701-705 (tekst jedn. Dz. U. 2019 r. póz.

1145 z poza. zm.)

Oświadczam, że jako prowadzący działalność gospodarczą/podmiot, który reprezentuję:

l. Posiada/m/ uprawnienia do •wykonywania działalności w zakresie objętym przedmiotem. zamówienia.

2. Posiada/m/ niezbędną wiedzę i doświadczenie oraz dysponuję potencjałem techmcznym i osobami zdolnymi

do •wykonania zamó'wienia..

3. Znajduję się/podmiot znajduje się/ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej -wykonanie zamówienia.

4. Wyitoniliśmy podwykonawców i/lub poddostawców* -wedłi^ zasad określonych przez Zamawiającego1.

5. Jednocześnie oświadczamy, iż:

l) nie należymy do grupy kapitałowej *;

2) należymy do grupy kapitałowej *.

6. Oświadczamy, że ws2ystkłe informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne i zgodne z prawdą oraz

zostały przedstawione z pełną świa.domośdą konsekwencji -wprowadzenia Zamawiającego w błąd przy

przedstawianiu irLforma.cji.

UWAGA:
Strona

W prypadku fr^nak^nosd Wykonawcy do^n^y kapitałowej. Wykonawca składa wras^ ^ ofertą listę, podmiotów nak^ych do gwfy l z l

kapitałowej.

Miejscowość, data(podpisy osób uprawnwnych do repre^entayi)

Niepotezebne skreślić.
1 2'apis stosować w przypadku określenia, •wymogu przez zamawiającego.

AMW REWTTA Sp. z o.o.

ul Sw. Jacka Odrcwąza 15, 03-310 Warszawa, tel +48 22 270-95-50, fas: + 48 22 270-21-4-3, e-mafl: sefa:etarist@rewita.pl
NIP: 701-030-24-56, REGON: 142990254, KRS: 0000394569, Kapitał zakładowy 534 072 000,00 PLN wpłacony w całośd

www.rewita.pl
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Załącznik nr 6 do Zaproszenia

Wzór umowy

Umowa nr
na sprzedaż mięsa •wieprzowego i wołowego oraz przetworów

zwana dalej „Umową", zawarta-w .......................... w dniu..... roku, pomiędzy:

AMW REWITA Sp. z o.o. z siedzibą w Warsza-wie (03-310), przy ul. S-w. Jacka Odrowąza 15, zarejestrowaną w rejestocze

przedsiębiorców Krajowego Rejestru Sądowego prowadzonego przez Sąd Rejonowy dla m.st. Warszawy w Warsza-wie, Wydział

Xm Gospodarczy KRS, pod numerem 0000394569, NIP 701-030-24-56, REGON 142990254, kapitał zakładowy 534 072
000,00 zł, reprezentowaną na podstawie pełnomocnictwa nr ............... z dnia ............ roku, przez ..........................

., zwaną dalej „Zamawiającym",

2

(w ^ale^nosd od formy praamej Wykonawcy u°ypelnii. jedno •^pom^s^cb)
z siedzibą w .................. (... - ....), przy vi. ...................... zarejestrowaną 'w rejesbsze

przedsiębiorców Krajowego Rejesbcu Sądowego prowadzonego przez Sąd ............................... Wydział . ..

Gospodarc2y KRS, pod numecem ..„-^........., NIP ............... REGON ..................... kapitał zakładowy w całośd

wniesiony i opłacony w -wysokości ... zł, reptezentowaną zgodnie z zasadami reprezentacji uJa.-wnionyim -w KRS lub na

podstawie petaomocnictwa. nr .... z dnia ....... roku, stanowiącego wraz z •wydrukiem z KRS Załącznik nr l do Umowy,

przez:

l. .......................... -......„...........................;

2. ............................-.......................„.„.....;

prowadzącą/ym działalność gospodarczą pod firmą ......................... z głównym miejscem

•wyjkonywamfl dzia.łalności oraz adresem do doręczeń w ............... („.-...), przy ul. ........„, wpisaną/ym do Centcalnej

Ewidencji i Informacji o Działakiośd Gospodarczej, NIP ........... REGON .................. reprezentowaną/m osobiście

albo przez pełnomocnika pi2edsiębiorqr ujawnionego w CEIDG lub na podstawie pełnomocnictwa nr ..... z dnia. ..... roku,

stanowiącego wraz z •wydruldem 2 CEIDG Załiączuik nr l do Umowy;

zwaną/ym dalej „Wykonawcą",

zwane dalej pojedynczo „Stroną", a łącznie „Stronami".

Umowa została zawarta po przeprowadzeniu postępowania -w trybie otwartym na podstawie regulaminu wewnętrznego

Zamawiającego ~ nr sprawy RWT/ORGW/2A/REG/272/1/2021, o następującej treści:

Wykonawca oświadcza, że aa dzień zawarcia Umowy jest czynnym, prawidłowo zarejestrowanym podatoUdem podatku

od towarów i usług. W przypadku zmiany statusu podatnika VAT, Wykonawca zobowiązany będzie do za-wiadomienia

o tym fakcie Zamawiającego w formie pisemnej, w terminie 7 dm od zaistnienia, zdarzenia powodującego zmianę jego statusu.

Zamawiający oświadcza, że posiada status dużego przedsiębiorcy w rozumieniu usta'wy z dnia 08,03.2013 r.

o przedwdziała-niu nadmiernym opóźnieniom w transalcjach handlo-wych- "-"—
Strona

§ L Izo
[Przedmiot Umowy]

l. Przedmiotem Umowy jest sprzedaż mięsa •wieprzowego l wołowego oraz wędlin (zwanych dalej „Towarem") do

Oddziału Rewita Rogowo, (72-330) MEzeżyno^ Rogowo 76, wraz z dostawą i z rozładunldem, sukcesywme, wg potrzeb

Zamawiającego, na warunkach i zasadach określonych w Umowie.

2. Szczegółowy opis przedmiotu Umowy, określono -w Załączniku nr 2 do Umowy. Cena oraz szacunkowa ilość Towaru,

którą Zamawiający planuje zamówić została określona w Formularzu ofertowo-cenowym stanowiącym. Załączniku nr

4 do Umowy. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany Uości (zmniejszeme/zwiększenie) zamawianego Towaru

zgodme z jego aktualnym zapotrzebowamem w tirakde realizaqi Umowy, w ramach asortyaienm określonego w Um^

i do maksymalnej wartości Umowy. Wykonawca zrzeka się dochoćbenia roszczeń 2 tytułu niewykonania Umowy w tym

zakresie przez Zamawiającego w calościL.

AMWREWTTASp-zo-o.

uL S\K Jacka Odro-wiza 15, 03-310 Warszawa, cel. +48 22 270-95-50, ±ax: + 48 22 270-21-43, e-mflil: sekretanat@rewita.pl
NIP: 701-030-24-56, REGON: 142990254, KRS: 0000394569, Kapitał zakładowy 534 072 000,00 PLN wpłacony w całośd

www.rewita.pl
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3. W wypadku niemożności dostarczenia Towaru 2 przyczyn, za które Wykonawca nie ponosi odpowiedzialności (-w

szczególności zmiany pojemności opakowania, wagi Towaru, wycofania Towaru z obrotu na terytorium

Rzeczypospolitej Polskiej), dopus2cza się zastąpienie go uuiym towarem wskazanym uprzednio przez Zamawiającego,

•w fomiie właściwej dla składania zamówienia. Wykonawca poinfounuje Zamawiającego o braku możHwośd

dostarczenia danego Towaru i dokona uzgodnienia, o którym mowa w zdaniu poprzedzającym, przed planowaną datą

tealizacji dostawy.

4. Wykonawca oświadcza, że:

l) posiada wszelkie wymagane uprawnienia do prowadzenia działalności w związku z przedmiotecn Umowy, w tym

wpisany jest do odpowiedniego rejestru jeśli obo-wią2ujące przepisy tego wymagają, posiada wdrożony system
HACCP, dysponuje stosownym doświadczeniem, możliwościami techmcznymi oraz finansowymi do należytej

realizacji Umo-wy oraz że wykonana przedmiot Umowy z zachowaniem należytej staranności -wymkającej z

profesjonalnego charakteru prowadzonej działalności,

2) prowadzi działalność zgodnie z powszechnie obowiązującymi przepisami prawa dla działalności związanej
z dostawą i obrotem żywnością stanowiącą przedmiot Umowy,

3) będzie realizował Umowę bez udziału podwybonawców.

§2.
[Stctadanie zamówień i warunld dostawy]

l. Wykonawca zrealizuje dostawy na podstawie 2amó-wienia złożonego przez Zamawiającego drogą elektroniczną na dane

kontaktowe Wykonawcy wskazane w § 4 ust. l Umowy. Wykonawca niezwłocznie potwierdzi Zamawiającemu drogą

elekbromczną fakt jego otezymania oraz ptzekazama do realizacji. W przypadku braku potwierdzenia. Zamawiający będzie

miał prawo uznać, że zamówienie zostało przyjęte do realizacji.

2. Wykonawca dostarczy zamawiany Towar do miejsca dostawy AMW REWITA Sp. z o.o. Oddział Re-wita Rogo-wo,

Rogo-wo 76, 72-330 Mrzeżyao, magazyn żywnośdowy, w terminie i w godzinach wskazanych -w zamówieniu. W

przypadku niewskazama przez Zamawiającego terminu dosta-wy. Wykonawca dostarczy zamawiany Towar w terminie nie

dłuższym niż l diu od dnia złożenia zamówienia, w godzinach od 07:00 do 12:00 Zamawiający nie Jest zobowiązany do
odbioru Towaru w terminie, miejscu lub godzinach innych niż określone -w złożonym zamówieniu lub Umowie. Taką

dostawę Wykonawca realizuje na własny koszt i ryzyko. Odbiór Towaru dokonywany będzie przez przedstawiciela

Zamawiającego w miejsca dosta-wy, w szczegóLiości w opaiciu o złożone zamówienie.

3. Odbiór Towaru potwierdzony będzie podpisem przedstawiciela Zamawiającego na dokumencie dostawy. Strony zgodnie

postanawiają, że za datę dostawy uznaje się datę złożenia podpisu na dokumencie dostawy przez przedstawiciela

Zamawiającego.

4. W przypadku stwierdzenia braków ilościowych lub wad Towaru, Zamawiający Jest uprawniony do odmowy odbioru

Towatu w całości albo do odbioru części Towaru i dokonania. na dokumencie dostawy zastrzeżenia o zmniejszeniu

odebranej ilośd ze względu na brała ilościowe lub wady Towaru. Wykonawca dostarczy braku ącą ilość Towaru lub Towar

wolny od wad, w terminie określonym dla tealizacji uprawnień Zamawiającego •wyńikającycli z gwarancji i lękoJim, o

których mowa w § 3 Umowy. Zamawiający może wedle swojego uznania skorzystać 2 uprawoienia do naltczenia kary

umowne].

5. W przypadku niezgocbośd Towara z Umową, po dokonaniu odbioru przez Zamawiającego, jest on uprawniony do

złożenia reklamacji w ramach uprawnień wynikających z gwarancji i rękojmi.

§ 3- Strona
[Gwarancja i rękojmia, postępowanie teklamacyjne] 2 z 6

l. Wykonawca oświadcza, że dostarczony Towar będzie wolny od wad fizycznych l prawnych oraz zdatny do spożycia,

•w terminie wynikającym z tecminu jego przydatności.

2. Wykonawca udziela Zamawifljącemu. gwarancji i rękojmi na dostarczony Towar. Wykonawca odpowiada z tytułu

gwarancji za wady stwierdzone do dnia upływu termmu przydatności do spozyaa Towaru.

3. Jeżeli Towar posiada wady, -w ramach gwarancji Wykonawca dostarczy Towar -wolny od wad, termin gwarancji biegnie

na nowo od drwili usunięcia -wady l ponownego odbioru.

4. W przypadku, gdy odebrany Towar nie odpowiada pod względem jakościowym Zama-wiającemu przysługuje prawo do

zgłoszenia reklamacji, w Jedne] z następujących form: pisemnie albo za pośrednictwem poczty eleJktconiczneJ.

5. W przypadku zaistnienia okoHcznośd, o których mowa w ust 4, Wykonawca zobowiązuje się do dostarczenia na własny

koszt Towaru bez wad - -w terminie l dni od dnia zgłoszenia reklamacji.
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§4.

[Osoby odpowiedziahie za realizację Umowyj
l. Strony -wyznaczają niżej 'wymienione osoby, jajko osoby uprawnione do kontaktowania się w związku z realizacją Umowy,

w tym w szczególności dokonania odbioru Towaru i zgłaszania reklamacji:

l) w imieniu Zamawiającego— ..................... nrtel. ............,rn-ail;

2) w imieniu Wykonawcy -~ .......................... nrtel. .............,mail....-..............-"

2. Każda ze Stron ma prawo do zmiany w każdym czasie osoby, o której mo-wa w ust. l. Zmiana taka nie wymaga zimany

Umowy, •wymaga jednali: dla swej •ważności uprzedniego poinfoimowania pisemnie lub za pomocą, poczty elektronicznej,

o tym drugiej Strony. Ryzyko braku przekazania informacji o zmianie osoby uprawnionej spoczywa na Strome, która

dokonuje tej zmiany.

3. Przedstawiciel Zamawiającego, o którym mowa. w ust. l, ma prawo do składania -wszeUdch oświadczeń związanych z

realizacją Umowy, za wyjątkiem składania oświadczeń woli, chyba, ze co ionego zastrzeżono 'w Umowie Do sHadarda.

oświadczeń, o których mowa. w zdaniu poprzedzającym jest wymagane działanie jednego przedstawiciela.

Zamawiającego.

§5.
[Wynagrodzenie]

l. Maksymalna wartość Umowy wynosi netto:...... PLN (słownie: ......................... złotych, 00/100) wraz z należnym

podatkiem VAT.
2. Wynagrodzenie obejmuje cenę Towaru oraz wszelkie koszty związane z realizacją postanowień Umowy, w tym. związane

z jego dostarczeniem do miejsca dostawy, opakowania, podatki oraz wszelkie inne niewymienione, a niezbędne do

właściwej realizacji przedmiom Umowy.

3. 'Wysokość łącznego wynagrodzenia, należnego Wykonawcy, do zapłaty którego Zamawiający będzie zobowiązany,

•wynikać będzie 2 -wielkości faktycznie zrealizowanej Umowy, z zachowaniem zasady, że ceny jednostkowe w okresie jej

obowiązywania są stałe i nie mogą ulec zmianie przez cały okres realizacji Umowy.

4. Zamawiający zobowiązuje się zapłacić przelewem wynagrodzenie za Towar każdorazowo po dokonaniu jego odbioru.

Płatność nastąpi w teaiume 30 dni od dnia otczymania przez Zama.-wiającego prawidłowo wysta-wionej faktury, do której

dołączona, zostanie kopia dokumentów dostawy opatrzonych podpisem, Zamawiającego. Za d2ień zapłaty uważa się dzień

obciążenia, rachunku bankowego Zamawiającego.

5. Zamawiający wyraża zgodę aa otrzymywanie faktur przesyłanych drogą elektroniczną wystawionych przez Wykonawcę

zgodnie z obowiązującymi przepisami, w szczególności ustawy z dnia l l marca 2004 r. o podatku od towarów i usług, -w

formacie PDF, przez co zapewniona zostanie autentyczność ich pochodzenia oraz integralność treści i czytelność. W

formacie PDF będą -wystawiane l przesyłane drogą elektroniczną również faktury korygujące i duplikaty faktur.

6. Zama-wiający oświadcza, że adresem właściwym do przesyłania faktur Jest adres e-mail: faktuTyfalrewita-pl. Za datę

otczymania faktury przez Zamawiającego uznaje się datę wpływu faktury na wskazany adres e-mail.

7. W temacie wiadomości będą zamieszczone dane dotyczące numeru wysyłanej faktury.

§6.
[Okres obowiązywania Umowy]

l. Umowa została zawarta na czas określony od dnia ..... roku do dnia. ........ roku albo do dnia wykorzystania kwoty

stanowiącej maksymalną wartość Umowy, wskazanej w § 5 ust. l Umowy, w zależności które zdarzenie nastąpi wcześmej.

2. Każda, ze Stron Jest uprawniona do wypowiedzenia Umowy w formie pisemne] pod rygorem nieważności; Strona

l) Zamawiający - z za.ćhowarueoa jednomiesięcznego okresu wypo-wiedzenia, 3 2 6

2) Wykonawca - z zachowaniem dwumiesięcznego okresu. wypo'wied2ema,

ze skutkiem na koniec miesiąca kalendarzowego.

§7.
[Podwykonawcy]

{wybrać odpowiednie brzmienie popisu, w ^ale^nosci, {^y Wykonawca jest uprawniony do wykonywania umowy
^ udziałem podwykonawww)

Wykonawca będzie realizował Umowę bez udziału podwykonawców.

(lub)
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Zamawiający wyraża zgodę na realizację Umowy przez Wykonawcę przy udziale niżej wymienionych

podwykonawcćw, z tym zastrzeżeniem, że Wykonawca odpowiada za ich działania i zaniechania jak; za własne:
a) (wskazać na^yg przedsiębiorstwa i dokładny adres i N0°)

(wskazać na^w^ przedsiębiorstwa i dokładny adres źNIP).........................................

§8.
[Odstąpienie od Umowy]

l. Zama-wiający jest uprawniony do odstąpienia od Umowy w przypadku -wystąpienia, jednej z niżej -wymienionych

przesłanek:

l) opóŹDieiua -w dostarczeniu Towaru, co najmniej o l dni lub 2 krotnego opóźnienia w dostarczeniu Towaru,

2) dwukrotnego dostarczenia Towaru z brakami ilośalowyau lub wadami,

3) d-wuJŁrotnego naruszenia któregokolwiek postanowienia Umowy,

4) -wydania nakazu zajęcia majątku Wykonawcy,
5) zaistnienia okoliczaośd, ze względu których jest wątpliwe, czy Wykonawca ma możliwość reagować przednuot

Umowy, np. istnieją przesłanki by -wszcząć postępowanie upadłościowe, restrukturyzacyjne lub likwidacyjne

przedsiębiorstwa Wykonawcy, zgłoszenia zastrzeżeń mających wpływ na realizację Umowy przez organy

kontrolujące Wykonawcę.

2. Zamawiający może odstąpić od Umowy w terminie 30 dni od dnia powzięcia wiadomości o tych okolicznościach.

3. Odstąpienie od Umowy odniesie skutek na przyszłość (ex ni.uac), co oznacza, że Umowa pozostanie w mocy pomiędzy

Sbconami w zakresie odebranych dostaw do dnia odstąpienia od Umowy.

4. Odstąpienie umowne opisane w ustępach poprzedzających nie ogranicza prawa Zamawiającego do odstąpienia od

Umowy aa zasadach przewidzianych, -w kodeksie cywilaym.

§9.
[Kary umowne]

l. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w przypadku:

l) odstąpienia od Umowy przez którąkolwiek ze Stron z winy Wykonawcy w wysokości 20% maksymalnej wartości
Umowy netto, o której mowa w § 5 ust. l Umowy,

2) opóźnienia w dostarczeniu Towaru - w wysokości 150,00 PLN za li^żdy rozpoczęty dzień opóźnienia,

3) dostarczenia. Towaru przez Wykonawcę z brakami ilośdowymi lub wadami - w wysokości 50% wartośd
niedostarczonego lub •wadliwego Towaru,

4) opóźnienia w wykonaniu obo-wiązfcó-w -wynikających 2 gwarancji lub rękojmi - w wysokośd 150,00 PLN za każdy
rozpoczęty d2leń opóźnienia..

2, Zamawiający zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania na zasadach ogólnych. przewidzianych w kodeksie

cywilaym w przypadku, jesU szkoda wynikła z niewykonania lub nienależytego wykonania Umowy przewyższa wartość

zastrzeżonej kaiy umownej bądź wynika z innych tytutów niż zastrzeżone.

3. Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie kar umownych należnych Zamawiającemu na mocy powyższych postanowień z

•wynagrodzenia Wykonawcy za dostawę Towaru.

§10.

[Ubezpieczenie Wykonawcy]

l. Wykonawca przed podpisaniem Umowy dostarczył Zamawiającemu kopię polisy OC w zakresie prowadzonej działalności

ważną do dnia ......... . kopia polisy stanowi Załącznik ar 5 do Umowy.

2. Wartość polisy wynosi......... PLN (słownie:......... złotych, ..,100) i jest nie mniejsza niż maksymfllrLa •wartość Umowy

wskazana w § 5 ust. l Umowy.

3. Wykonawca Jest zobowiązany do utrzymywania polisy ubezpieczeniowej przez cały okres obowiązywania. Umowy oraz

terminowego opłacania, należnych składek ubezpieczeniowych. W przypadku, gdy termin, •ważności polisy będzie upływał

przed dniem zakończenia obowiązywania, Umowy, Wykonawca zobowiązany Jest dostarczyć Zamawiającemu dolmment

potwierdzający przedłużenie obowiązywania polisy, bądź nową poHsę, na -waruakach nie mniej korzystnych niż polisa OC

wskazana w ust. l powyżej, najpóźniej na 7 dni przed upływem terminu -ważności polisy.
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§11.

[Postanowienia końcowe]

l. Przeniesienie praw i obowiązków Wykonawcy wynikających z Umowy na osoby trzecie wymaga uprzedniej pisemnej

zgody Zamawiającego, pod rygorem nieważności.

2. Wszelkie oświadczenia woH winny być kieiowane na piśmie listem poleconym, na adresy wskazane w komparycji Umowy.

Zmiana adresu nie wymaga zmiany Umowy, aczkolwiek w razie niepoiaformowama drugiej Strony o zmianie adresu,

doręczenie dokonane na adres dotychczasowy uznaje się za skuteczne.

3. WszeUde zmiany, wypowiedzenie albo odstąpienie od Umowy -wymaga formy pisemnej pod rygorem nieważności.

4. Spory powstałe w związku z realizacją Umowy będą rozstrzygane przez sąd właściwy miejscowo dla siedziby

Zamawiającego.

5. W sprawach nieuregulowanych Umową stosuje się odpowiednie przepisy kodeksu cywilnego.

6. Wszelkie załącznild do Umowy, stanowią jej integralną część.

7. Umowę sporządzono -w trzech jednobrzmiąqrch egzemplarzach, po dwa egzemplarze dla Zma-wiającego, jeden

egzemplarz dla Wykonawcy.

Lista załączników:

l. Załącznik nr l — -wydruk KRS lub CiDG Wykonawcy;

2. Załącznik nr 2 - szczegółowy opis przedmiotu zakupu

3. Załącznik nr 3 - formularz ofertowy

4. Załączfiib nr 4 — formularz ofertowo-ceno-wy

5. Załącznik nr 5 ~ polisa Wykonawcy

6. Załącznik nr 6 — formularz zamówienia

Zamawiający Wykonawca

Strona
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Załącznik nr 6

do Umo-wy nr ... na dostawy ........ z dnia ... roku

Formularz zamówienia

(PROSZĘ UZUPEŁNIĆ KAŻDĄ RUBRYKĘ!)
Data zamówienia:

Oznaczenie

Zamawmfącego:

Oznaczenie Wykonawcy:

OznacSEenie Umowy, której

dotyczy zamówienie:

Przedmiot zamówienia:

Data dostawy:

Miejsce dostawy:

Czytekiy podpis
Zamawiającego:

DD-MM-RRRR

(Wpisać 'w^yę i adres Odd^ału lub pieczątka Odd^ału)
AMW REWITA Sp. z o. o, Oddział Rewita ...................

.(..-...), ul.

(Wpisać dane Wykonawy ^ umowy ~ na^wę, i adres)

Umowa nr.

:LE_ Oznaczenie Towaru

DD-MM-RKRR

Ilość

Godzina dostawy: GG:GG

(Wpisać dokładny adres, numer budynku lub piecyka, imi^

i nazwisko, nr te/, osoby do kontaktu po strome Zamawwjficego)

Strona.
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