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Załącznik nr 1 do zaproszenia i załącznik nr 2 do umowy  
 
 

Szczegółowy opis zakupu  
 

1) Przedmiotem zakupu jest sukcesywna dostawa pieczywa  wraz z transportem i rozładunkiem  
 w okresie realizacji umowy,  stosownie do bieżących potrzeb Zamawiającego.  

 
 

2) Towar: 
a) będzie spełniał wymogi powszechnie obowiązującego prawa, w tym w szczególności rozporządzenia WE Nr 

852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 w sprawie higieny środków spożywczych, 
rozporządzenia (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiające 
szczególne przepisy dotyczące higieny w odniesieniu do żywności pochodzenia zwierzęcego rozporządzenia 
Parlamentu Europejskiego i Rady nr 1169/2011 z dnia 25 października 2011 r. w sprawie przekazywania 
konsumentom informacji na temat żywności, zmiany rozporządzeń Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 
1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 
90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, 
dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE, rozporządzenia (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego 
i Rady z dnia 27 października 2004 r. w sprawie materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością 
oraz uchylające dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG, rozporządzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu 
Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiające ogólne zasady i wymagania prawa żywnościowego, 
powołujące Europejski Urząd ds. Bezpieczeństwa Żywności oraz ustanawiające procedury w zakresie 
bezpieczeństwa żywności, Rozporządzenia Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalające 
najwyższe dopuszczalne poziomy niektórych zanieczyszczeń w środkach spożywczych, Rozporządzenia Komisji 
(WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriów mikrobiologicznych dotyczących środków 
spożywczych, Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. 
w sprawie dodatków do żywności, ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 o bezpieczeństwie żywności i żywienia, ustawy 
z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych, ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o 
produktach pochodzenia zwierzęcego, ustawy z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych, 

b) zostanie oznaczony zgodnie z powszechnie obowiązującym prawem oraz będzie posiadał wszelkie wymogi 
dopuszczające go do obrotu na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej. Towar będzie pierwszej jakości i z bieżącej 
produkcji; 

3) Towar będzie wytwarzany i przechowywany zgodnie z obowiązującymi normami jakościowym oraz procedurami 
systemu HACCP, w odpowiednio dostosowanym pomieszczeniu, temperaturze i wilgotności, w osobnym urządzeniu 
służącym do przechowywania Towaru, z kontrolą dostępu wyłącznie dla osób posiadających aktualne badania 
lekarskie dopuszczające do kontaktu z żywnością i spełniający warunki określone w przepisach powszechnie 
obowiązujących. Towar będzie transportowany i dostarczany środkiem transportu odpowiednio dopuszczonym  
do wykonywania dostaw żywności, w warunkach określonych dla przewozu dostarczanego Towaru i zgodnie  
z obowiązującymi normami jakościowym oraz procedurami systemu HACCP; 

4) Każde opakowanie Towaru posiadać będzie na zewnętrznej powierzchni dobrze widoczne i czytelne oznaczenia 
zawierające nazwę i adres producenta, nazwę Towaru, wykaz składników, wszelkie składniki lub substancje 
pomocnicze w przetwórstwie, informacja o wartości odżywczej, warunki przechowywania oraz datę minimalnej 
trwałości, jeżeli data ta jest dłuższa niż 24 godziny od wytworzenia. W przypadku gdy Towar nie jest pakowany  
w opakowanie producenta, Wykonawca przy pierwszej dostawie przekaże Zamawiającemu w formie pisemnej  
dla każdego Towaru oświadczenie zawierające wykaz wszystkich składników, wykaz wszelkich składników  
lub substancji pomocniczych w przetwórstwie, informację o wartości odżywczej, opis warunków przechowywani.  
W przypadku jakiejkolwiek zmiany w wykazie o którym mowa z zdaniu poprzedzającym, Wykonawca przekaże 
Zamawiającemu, uaktualnione oświadczenie;  

5) Termin przydatności dostarczonego Towaru nie może być krótszy niż ¾ długości terminu minimalnej trwałości 
wskazanego na opakowaniu Towaru albo ¾ długości terminu przypadającego na datę przydatności nie dłuższą niż 
4 godziny od wytworzenia. Wykonawca poinformuje Zamawiającego w formie pisemnej (lub e-mail)  o wytworzeniu 
Towaru, co do którego nie ma obowiązku podania na opakowaniu daty przydatności. W przypadku Towaru 
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sprzedawanego luzem, nie pakowanego fabrycznie, Wykonawca przekaże Zamawiającemu dokument wydania który 
będzie zawierał oznaczenia zawierające nazwę i adres producenta, nazwę Towaru, masę netto;  

6) Wykonawca zobowiązany jest do należytego zabezpieczenia opakowanego Towaru na czas jego przewozu, tak aby 
dostarczony Towar spełniał warunki określone w Umowie. Wykonawca zobowiązany jest do zabezpieczenia 
opakowanego Towaru na czas jego przewozu w opakowanie wykonane z materiału przeznaczonego do kontaktu  
z żywnością, bez wad, uszkodzeń mechanicznych, obcych zapachów oraz w sposób eliminujący możliwość 
wystąpienia jego uszkodzenia zachowując wszelkie walory estetyczne i smakowe. Wykonawca ponosi całkowitą 
odpowiedzialność za jakość Towaru, przechowywanie zgodnie z normami prawnymi wskazanymi we właściwych 
przepisach, przechowywanie w czasie transportu oraz uszkodzenia powstałe w trakcie transportu do czasu dokonania 
odbioru przez Zamawiającego.  

 
7) Wykonawca jest zobowiązany zrealizować zamówienie na zasadach i warunkach opisanych w umowy  stanowiącym 

        Załącznik nr 4 do Zaproszenia do składania ofert – Wzór umowy.    
 

8) Miejsce dostawy: AMW REWITA Sp. z o.o. Oddział Rewita Rogowo, Rogowo 76, 72-330 Mrzeżyno (woj.  
 Zachodniopomorskie), magazyn żywnościowy.  
 

9) Termin realizacji umowy: 12 miesięcy, nie wcześniej jednak niż od dnia 01.01.2021 roku.  
 

10) Dostawy winny być realizowane codziennie  na podstawie każdorazowych zleceń składanych pocztą elektroniczną 
przez osoby upoważnione przez Zamawiającego przed dniem danej dostawy. Wykonawca jest zobowiązany  
do dostarczenia przedmiotu umowy w następnym dniu po otrzymaniu danego zlecenia najpóźniej do godziny 12.00, 
lub w terminie określonym w zamówieniu do miejsca dostawy, o którym mowa w pkt. 8).  

 
11) Wykonawca dokonuje nieodpłatnego użyczenia pojemników przy każdorazowej dostawie towaru do siedziby 

Zamawiającego na okres do następnej dostawy. 
 

12) Wykaz asortymentu w ramach przyszłej umowy:  
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Lp. Asortyment JM. Ilość  

1 Bułka Hot-dog 80g   kształt owalny szt. 700 

2 Bułka Hamburger z sezamem 80g -  kształt okrągły szt. 900 

3 Bułka bagietka 200g -kształt podłużny szt. 10 

4 

Bułka pszenna typu Kajzerka mini 0,035g - z charakterystycznymi bruzdami na 
wierzchu ,kształt okrągły bez posypki nie dopuszczalne wyroby zdeformowane, 
zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni 

szt. 45000 

5 

Bułka Grahamka mini 0,035g Kształt kopulasty o podstawie owalnej lub okrągłej, nie 
dopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami 
pleśni. Miękisz o barwie ciemnej, o dość równomiernej porowatości i równomiernym 
zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalności 

szt. 3600 

6 Bułka koktajlowa mini 0,035g pszenna  kształt okrągły, wzbogacona mieszaniną ziaren.  szt. 3900 

7 
Bułka sojowa mini 0,035g,kształt okrągły bez posypki nie dopuszczalne wyroby 
zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami pleśni 

szt. 3400 

8 

Bułka kukurydziana mini 0,035g -kształt prostokątny lub owalny posypana pestkami  z 
dyni. Miękisz, o dość równomiernej porowatości i równomiernym zabarwieniu, suchy 
w dotyku o dobrej krajalności 

szt. 3300 

9 
Bułka Maślana  mini 0,035g- kształt okrągły o charakterystycznym słodkawym smaku 
bez posypki 

szt. 3700 

10 Chleb słonecznikowy krojony 500g- pieczywo mieszane kg 2900 

11 Chleb Razowy krojony 400g,   kg 2500 

12 Chleb zwykły krojony 600g typu Golczewski- kształt owalny, pieczywo mieszane kg 3 800 

13 
Chleb IG -400g  krojony o niskim indeksie glikiemicznym, kształt owalny, pieczywo 
wieloziarniste mieszane 

kg 3100 

14 

Chleb Orkiszowy Krojony 500g (mąka orkiszowa, mąka pszenna, mąka żytnia, zakwas 
naturalny. Barwa skórki ciemno-złocista o grubości około 3mm ,miękisz elastyczny o 
równomiernym zabarwieniu, smak właściwy dla danego pieczywa 

kg 600 

15 Chleb okolicznościowy zdobiny 500g- kształt okrągły  kg 4 

16 Pasztecik półkruchy (bez farszu) 50g szt. 150 

17 

Rogal wyborowy mini 0,035g- Kształt półkolistego walca o końcach zwężonych; nie 
dopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze śladami 
pleśni. Skórka ściśle połączona z miękiszem, o dość równomiernej porowatości i 
równomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalności; 
grubość skórki nie mniejsza niż 2mm; 
posypany makiem  

szt. 3000 

 


