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ZP/488/2019 Zatgcznik nr 2
Opis przedmiotu zamdwienia

Przedmiotem zamdwienia jest ustuga cateringowa w ramach realizacji projektu POWR.03.01.00-00-
T.182/13 pn. ,Wiedzie¢, umiec, chcie¢” w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwoj
2014-2020 wspdtfinansowanego ze srodkédw Europejskiego Funduszu Spotecznego.

Termin wykonania ustugi: ustuga swiadczona bedzie od 9 maja 2019 r. do 20 grudnia 2019 r.
zgodnie z zatgcznikiem — formularz cenowy.

Przewidywane sg, w zajeciach trwajacych wiecej niz 4 godziny — ,przerwa kawowa” lub ,,zimny
bufet”; w zajeciach trwajacych wiecej niz 6 godzin — obiad.

1. W ramach cateringu wymagane jest dostarczenie i podanie:
Obiad — w formie szwedzkiego stotu lub serwowanego do stotu, podanego na zastawie szklanej,
sktadajacego sie z:
dwudaniowego obiadu skfadajgcego sie z zupy, drugiego dania i napoju. Gramatura potraw nie
moze by¢ mniejsza niz:
— zupa 450 ml;
— ziemniaki, makaron, ryz, kasze 200 g;
— porcje miesa 100 g;
— porcje ryby 100 g;
— danie bezmiesne 250 g (np. nalesniki);
— danie potmiesne 250 g (np. bigos, fasolka po bretonsku, placek po wegiersku);
— napodj 200 ml (kompot, woda z sokiem, ptynny kisiel);
— suréwka 100 g;
Dania miesne podawane beda naprzemiennie z daniami bezmiesnymi i daniami pétmiesnymi.

Przerwa kawowa - podana na zastawie jednorazowej (minimum: kawa, herbata, woda, ciastka,
soki, mleko, cukier, cytryna), dostepna dla uczestniczek/uczestnikdw projektu w okreslonym
czasie (przerwa w zajeciach); przerwa kawowa musi by¢ zorganizowana w poblizu sali, w
ktérej bedg odbywaty sie zajecia.

Przyktadowe menu ,przerwa kawowa”:

1. Ciastka— 2 rodzaje po 100 g kazdego rodzaju na osobe;

2. Owoce krojone (rézne rodzaje — m.in. ananasy, kiwi, pomarancze, jabtka, gruszki, winogrona,
banany — po 100 g / 1 szt. na osobe);

3. Kanapki— po 2 kromki pieczywa na osobe (1 z wedling — na jasnym pieczywie, 1 na ciemnym
pieczywie, jarska)

4. Napoje - kawa, herbata, Smietanka do kawy, cukier, cytryna, sok, woda mineralna gazowana,
woda mineralna niegazowana

Zimny bufet — podana na zastawie jednorazowej, dostepna dla uczestniczek/uczestnikow
projektu w okreslonym czasie (przerwa w zajeciach); bufet musi by¢ zorganizowany w
poblizu sali, w ktorej odbywajg sie zajecia.

Przyktadowe menu ,,zimny bufet”:
1. Bufet satatkowy - 2 rodzaje satatek
2. Zimne przekaski - 2 porcje na uczestnika
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Kanapki wykonane na bagietce. Kanapki — po 2 kromki pieczywa na osobe (1 z wedling — na

jasnym pieczywie, 1 na ciemnym pieczywie, jarska)

Napoje - kawa, herbata, Smietanka do kawy, cukier, cytryna, sok, woda mineralna gazowana,
woda mineralna niegazowana

Catering ma zostac¢ dostarczony we wskazane miejsce ustalone na 3 dni roboczych przed datami

zajec.

Wykonawca zobowigzany jest do:

1.

w

LN

zabezpieczenia obrusdw, serwetek, zastawy szklanej i jednorazowej, sztuc¢céw
dostosowanych do menu oraz niezbednej obstugi,

przygotowania, dostarczenia i podania positkéw na bazie produktéw najwyzszej jakosci,
uzycia wtasnych materiatdéw, narzedzi i personelu do wykonania zamédwienia,
przestrzegania obowigzujgcych przepiséw sanitarnych, porzagdkowych, higienicznych i
przeciwpozarowych,

terminowego przygotowania i dostarczenia zamodwionych positkéw do miejsca wskazanego
przez Zamawiajacego,

dostarczania positkdw na wtasny koszt i ryzyko,

pozostawienia pomieszczen po wykonaniu ustugi w stanie czystosci,

realizowania ustugi w sposdb niezaktdcajgcy prowadzonych zajeé,

dysponowania personelem majgcym kontakt z przygotowaniem i wydawaniem positkdw,
posiadajgcym aktualne badania sanitarno- epidemiologiczne.

Zamawiajgcy zapewni:

1.

2.
3.

pomieszczenie z przeznaczeniem do ulokowania przygotowanych positkéw oraz sprzetu i
naczyn,

dostep do pradu i biezgcej wody;

stoty, krzesta.



