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3 Oswiadczenie zespotu projektowego

Stupsk, czerwiec 2018r.

Zgodnie z wymogami art. 20, punkt 4 ustawy z dnia 4 stycznia 2018r. ,,Prawo
Budowlane” (Dz. U. z 2017 r. poz. 1332. z p6zniejszymi zmianami), o$wiadczam, ze projekt
budowlany ,,przebudowy i remontu kuchni przy domu studenta nr 1 na terenie Akademii
Pomorskiej w Stupsku” przy ul. Arciszewskiego 22a na dzialce nr 322/3, w obrgbie
ewidencyjnym 18, jednostka ewidencyjna Miasto Shupsk dla potrzeb 1 warunkow
miejscowych zostat sporzadzony i sprawdzony zgodnie z obowigzujacymi przepisami oraz
zasadami wiedzy technicznej na dzien opracowania.

Zespol projektowy:
Branza Projektant Uprawnienia Podpis
. mgr inz. 5533/61
Architektura Czestaw Hul'yl’lOWiCZ Specjalnos¢: budowniczy
. PR POM/0212/PWOK/07
KOHStI'UkC_]a mgr Inz. Michat Tyszka Specjalnosé: konstrukcyjno-budowlana

Zespol sprawdzajacy:
Branza Projektant Uprawnienia Podpis
. mgr. inz. arch. 582/POOKK/2013
Architektura Marek Rutkowski Specjalnos¢: architektoniczna
. mgr inz. 5533/61
KonstrukCJa Czestaw Hul'yl’lOWiCZ Specjalnos¢: budowniczy
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4 Uprawnienia i przynaleznos¢ do izb zawodowych

: 12 listgnade 1
POLSKA RZECZPOSPOLITA LUDOWA Werszawa, dn. s 196 r

Komitet Budownictwa Urbanistyki i Architektury

5533/61

Nr ewid, Uprawn. s
UPRAWNIENIA
z art. 364 prawa budowlanego
ol HURYNOWICZ Czeskaw Apolinary

technik budowlany

9 wrzesnia 1930 r. w Sieniawce /ZSRR/

uredz. dnia

po wykazaniv sie posicdaniem kwalifikacji okreslonych art. 364 rozporzqdzenia Prez.
z dnig 16 lutego 1928 r. o prawie budowlanym i zabudowaniu osiedli (Dz. Ustaw
z 1939 r. Nr 34, poz. 216) oraz po zlozeniy egzaminu przewidzionego w art, 361 lit. ¢
tego rozporzadzenia, ot r zy m v | e na podsicwie arf. 367 wymienionego
prawa uprawnienia de:

1. kierowanis robotami budowlanymi z wyjgtkiem robét dotyczgeych budynkéw zabyt-
kowych, pomnikéw, budynkéw monumentalnych i budynkéw okreslonych w art. 358
ust. (2) powolanego rozporzgdzenic,

2. sporzqdzania projekiéw (planéw) tych robét,

oraz ofrzymuje tytut budowniczego.

PRZEWODNICZACY

2 <//%Wv
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1985-08-01. 108... r.

Q Slupsk,

WOJEWODA SLUPSKI

ZABWIADCZENTIE

Na podstawie #16 ust. 2 rozporzadzenia Ministra
Gospodarki Terenowej i Ocgrony Srodowiska z dnia 20 lutego 1975 ri
w sprawie samodzielnych funkcji w budownictwie /Dz,U.Nr8 poz.46/
zadwiadeza sie, ze

Obywatel Czestaw HURYNOWICZ syn Hilarego, magister inzynier
budownictwa lgdowego
urodzony dnia 9 wrzeénia 1930 r, w Sianowice /ZSRR/ zostaZ
ustanéwiony rzeczoznawcg budowlanym oraz wpisany na listg
rzeczoznawcdu budowlanych nr, 3/85 w specjalnodci kohstrukcyjno-
budowlanej.

Obywatel mgr inz, Czestaw Hurynowicz jest upowazniony zgodnie
z § 14 w/w rozporzadzenia do wykonywania funkcji rzeczoznwcy
budowlanego na terenie caego kraju w wyzej okredlonym zakresie.

Blunel 9770 3504 RY
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e ® POLSKA
AR | 7 B A
= INZYNIEROW

BUDOWNICTWA

Zaswiadczenie

o numerze weryfikacyjnym:

POM-TZV-EIY-ENW *

Pan Czestaw Hurynowicz o numerze ewidencyjnym POM/B0O/1549/02

adres zamieszkania Al.3-go Maja 65c, 76-200 Stupsk

jest cztonkiem Pomorskiej Okregowej Izby Inzynieréw Budownictwa i posiada wymagane
ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej.

Niniejsze zaswiadczenie jest wazne od 2018-01-01 do 2018-12-31.

Zaswiadczenie zostato wygenerowane elektronicznie i opatrzone bezpiecznym podpisem elektronicznym
weryfikowanym przy pomocy waznego kwalifikowanego certyfikatu w dniu 2017-12-07 roku przez:

Franciszek Rogowicz, Przewodniczgcy Rady Pomorskiej Okregowe;j Izby Inzynieréw Budownictwa.

(Zgodnie art. 5 ust 2 ustawy z dnia 18 wrzesnia 2001 r. o podpisie elektronicznym (Dz. U. 2001 Nr 130 poz. 1450) dane w postaci
elektronicznej opatrzone bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym przy pomocy waznego kwalifikowanego certyfikatu sg
réwnowazne pod wzgledem skutkéw prawnych dokumentom opatrzonym podpisami wtasnorecznymi.)

* Weryfikacjg poprawnosci danych w niniejszym zaswiadczeniu mozna sprawdzi¢ za pomoca numeru weryfikacyjnego zaswiadczenia na
)

stronie Polskiej Izby Inzynieréw Budownictwa www.piib.org.pl lub kontaktujac sie z biurem wtasciwej Okregowej Izby Inzynieréw
Budownictwa.

Podpis jest prawidiowy.
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IZBA ARCHITEKTOW
RZECZYPOSPOLITE] POLSKIE]

POMORSKA OKREGOWA IZBA ARCHITEKTOW RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIE]
OKREGOWA KOMISJA KWALIFIKACYINA

Znak sprawy: PO/KKIw/0677 Gdansk, dnia 18 grudnia 2013 r,
DECYZJA nr 582/POOKK/2013

Na podstawie art. 12 ust. 1 pkt 1, ust. 213, art. 13 ust. 1 pkt 1 ust. 4 ustawy z dnia 7 lipca 1994 r. - Prawo budowlane (tekst jedn.
Dz. U. z 2013 . poz. 1409), art. 11 24 ust. 1 pkt 2 ustawy z dnia 15 grudnia 2000 r. o samorzadach zawodowych architektow,
inzynierow budownictwa oraz urbanistow (tekst jedn. Dz. U. z 2013 r. poz. 932), § 11 ust. 1 pkt 1 rozporzgdzenia Ministra
Transportu | Budownictwa z dnia 28 kwietnia 2008 r. w sprawie samodzielnych funkcji technicznych w budownictwie (Dz. U.
2z 2006 r. Nr 83, poz. 578 z pozn. zm.) oraz art. 104 i 107 § 1 4 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. - Kodeks postgpowania
administracyjnego (tekst jedn. Dz. U. z 2013 r. poz. 267)

stwierdza sig, ze

Pan
mgr inZ. arch. Marek Rutkowski
urodzony w dniu 07.03.1983 r. w Stupsku

posiada odpowiednie wyksztalcenie techniczne i praktyke zawodowg
i po zdaniu egzaminu z wynikiem pozytywnym otrzymuje
UPRAWNIENIA BUDOWLANE
w specjalnosci architektonicznej do projektowania bez ograniczen

Decyzja niniejsza jako uwzgledniajaca w calosci Zadanie strony nie wymaga uzasadnienia,
Pouczenie
Od decyzji przysluguje Panu odwotanie do Krajowej Komisji Kwalifikacyjnej lzby Architekiow RP. Odwolanie wnosi sie

za posrednictwem organu, ktéry wydat decyzje . Okregowej Komisji Kwalifikacyjnej Pomorskiej Okregowej Izby
Architektow RP, w terminie 14 dni od dnia doreczenia decyzji.

Czlonkowie Okregowej Komisji Kwalifikacyjnej Pomorskiej Okregowej Izby Architektow RP:

Przewodniczaca  Wiceprzewodniczacy Sekretarz Czlonek Czlonek Czionek
Komisji Komjsji Komisji isji Komisji | Komisji
I i ) t
s~ iz 4 Ay ,
i t L‘ l »
Elzbieta muald Cieluch Joanna Daniela Milan- Barbara Antoni
Zdunkowska- Weiorka - Konat Konopka Wilemborek Wolariski
Mréz

1. Strona (wnicskodawca): Marek Rutkowski, 76-200 Slupsk, Kulczyriskiego 7/36

2. Gdy decyzja stanie sie ostateczna;
1) Glawny Inspektor Nadzoru Budowlanego - w celu wpisania do cenfralnego rejestru os6b posiadajacych uprawnienia budowlane,
2) Rada Pomorskiej Okregowej [zby Architektow RP.

3 aa

80-836 Gdansk. ul. Targ Weglowy 27. Tel.: 058 300 06 56. Fax: 058 305 27 20. E-mail: pomorska@iarp.pl  Http://www.pomorska,iarp.pl
Regon: 017466395 -00028 Konto: PKO BP SAIIO/Gdaisk Nr 24 1020 1811 0000 0202 0015 3205
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ST
I1ZBA ARCHITEKTOW

RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ

Pomorska Okregowa Rada Izby Architektéow RP

ZASWIADCZENIE - ORYGINAL
(wypis z listy architektéw)

Pomorska Okregowa Rada Izby Architektéw RP zaswiadcza, ze:

mgr inz. arch. Marek Rutkowski

posiadajacy kwalifikacje zawodowe do petnienia samodzielnych funkcji technicznych w budownictwie
w specjalnosci architektonicznej i w zakresie posiadanych uprawnief nr 582/POOKK/2013,

jest wpisany na liste cztonkdéw Pomorskiej Okregowej Izby Architektéw RP
pod numerem: PO-1276.

Czlonek czynny od: 15-01-2014 r.

Data i miejsce wygenerowania zaswiadczenia: 12-02-2018 r. Gdansk.

Zaswiadczenie jest wazne do dnia: 31-07-2018 r.

Podpisano elektronicznie w systemie informatycznym Izby Architektdéw RP przez:

Ryszard Comber, Przewodniczacy Okregowej Rady Izby Architektéw RP.

Nr weryfikacyjny zaswiadczenia:

PO-1276-D45C-22A6-31Y8-7D27

Dane zawarte w niniejszym zaswiadczeniu mozna sprawdzi¢ podajac nr weryfikacyjny
zaswiadczenia w publicznym serwisie internetowym Izby Architektéw: www.izbaarchitektow.pl
lub kontaktujac sie bezposrednio z wtasciwg Okregowa Izbg Architektéw RP.

Strona nr 9



POMORSKA OKREGOWA
1/BA INZYNIRROW BUDOWNICTWA
£0-B40 Gdansk, ul. Swigtojafaka 43/44
3 Tel (0-58) 324-89-77

Fax (0-58) 201-44-98

syg. akt 246/POM/OKK/07
DECYZIJA

Gdansk, dnia 18 grudnia 2007 r.

Na podstawie art. 24 ust.] pkt 2 ustawy z dnia 15 grudnia 2000 r. o samorzadach zawodowych
architektéw, inzynieréw budownictwa oraz urbanistow /Dz.U. z 2001 r. Nr 5 poz. 42, ze zm./, art. 12 ust. 3,
art.13 ust.1 pkt1i2, art. 14 ust. 1 pkt 2 ustawy z dnia 07 lipca 1994 r. Prawo budowlane /tekst jednolity
Dz. U. 22006 r. Nr 156, poz. 1118/, § 6 pkt 12, § 11 ust.1 pkt 1, § 15, § 17 ust. 1 pkt 1 i 2 rozporzadzenia
Ministra Transportu i Budownictwa z dnia 28 kwietnia 2006 r. w sprawie samodzielnych funkcji
technicznych w budownictwie /Dz. U. z 2006 r. Nr 83 poz. 578, ze zm./ oraz art. 104 Kodeksu postgpowania

administracyjnego /t.j. Dz.U. z 2000 r. Nr 98, poz.1071 ze zm./

Okregowa Komisja Kwalifikacyjna

stwierdza, ze:

Pan MICHAL TYSZKA

magister inzynier

urodzony dnia 04.07.1978 r w Stupsku

uzyskat
UPRAWNIENIA BUDOWLANE
numer ewidencyjny: POM/0212/PWOK/07

do projektowania i kierowania robotami budowlanymi bez ograniczen w specjalnosci

konstrukeyjno-budowlanej

UZASADNIENIE

W zwiazku z uwzglednieniem w caloéci zadania strony, na podstawie art. 107 § 4 K.p.a. odstepuje sie od
uzasadnienia decyzji. Zakres nadanych uprawnien budowlanych wskazano na odwrocie decyzji.

Pouczenie

Od niniejszej decyzji stuzy odwolanie do Krajowej Komisji Kwalifikacyjnej Polskiej lzby Inzynierow
Budownictwa w Warszawie, za posrednictwem Pomorskiej Okregowej Izby Inzynieréw Budownictwa w

terminie 14 dni od daty jej dorgczenia.

Otrzymujg:

1.Pan Michal Tyszka

76-200 Stupsk, ul. Dmowskiego 4/22
2.0krggowa Rada lzby

3.Gléwny Inspektor Nadzoru Budowlanego
4.a/a

PRZEW
Okreggowej

NICZACY
sji Kwalifikacyjnej

Ryszard Kolasa

WICEPRZEWODNICZACY

Okrepo Arfjl]((y\fﬁkacyjnej

k Niedostatkiewicz

NEK
misji Kwalifikacyjnej

Ziemowit Suligowski
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Pan Michal Tyszka upowazniony jest do:

I. Na podstawie art.12 ust.] pkt 1 i 2, art. 13 ust. 3 i 4 ustawy Prawo budowlane,
W specjalnosei konstrukcyjno-budowlanej, bez ograniczen do:

a) projektowania, sprawdzania projektéw architektoniczno-budowlanych
i sprawowania nadzoru autorskiego,

b) kierowania budowg lub innymi robotami budowlanymi,

c) kierowania wytwarzaniem konstrukeyjnych elementow budowlanych oraz
nadzoru i kontroli technicznej wytwarzania tych elementow,

d) wykonywania nadzoru inwestorskiego,

€) sprawowania kontroli technicznej utrzymania obiektow budowlanych.

I1. Na podstawie § 17 ust. 1 pkt 12 rozporzadzenia Ministra Transportu i Budownictwa
z dnia 28 kwietnia 2006 r. w sprawie samodzielnych funkcji technicznych
w budownictwie /Dz. U. z 2006 r. Nr 83 poz. 578, ze zm./ uprawnienia niniejsze
uprawniajg w specjalnosci konstrukeyjno-budowlanej bez ograniczen do projektowania
i kierowania robotami budowlanymi zwigzanymi z obiektem budowlanym w zakresie :

a) sporzadzania projektu architektoniczno-budowlanego w odniesieniu  do
konstrukeji obiektu,

b) kierowania robotami budowlanymi w odniesieniu do konstrukcji obiektu oraz
do architektury obiektu.

II. Na podstawie § 15 w/w rozporzadzenia, niniejsze uprawnienia do projektowania
W specjalnosci  konstrukceyjno-budowlanej uprawniaja do sporzadzania projektu
zagospodarowania dziatki lub terenu, z zakresie tej specjalnoscei.
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Pl § KA
| 2 B A

INZYNIEROW

BUDOWNICTWA

Zaswiadczenie
o numerze weryfikacyjnym:

POM-K4Y-Q7A-763 *

Pan Michat Tyszka o numerze ewidencyjnym POM/B0O/0072/08
adres zamieszkania ul.Bauera 9, 76-200 Stupsk

jest cztonkiem Pomorskiej Okregowej Izby Inzynieréw Budownictwa i posiada wymagane
ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej.

Niniejsze zaswiadczenie jest wazne od 2018-02-01 do 2019-01-31.

Zaswiadczenie zostato wygenerowane elektronicznie i opatrzone bezpiecznym podpisem elektronicznym
weryfikowanym przy pomocy waznego kwalifikowanego certyfikatu w dniu 2018-01-24 roku przez:

Franciszek Rogowicz, Przewodniczacy Rady Pomorskiej Okregowej lzby Inzynieréw Budownictwa.

{Zgodnie art. 5 ust 2 ustawy z dnia 18 wrzesnia 2001 r, o podpisie elektronicznym (Dz. U. 2001 Nr 130 poz. 1450) dane w postaci
elektronicznej opatrzone bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym przy pomocy wainego kwalifikowanego certyfikatu s
réwnowaine pod wzgledem skutkéw prawnych dokumentom opatrzonym podpisami wiasnorecznymi.)

* Weryfikacje poprawnesci danych w niniejszym zaswiadczeniu mozna sprawdzié za pomoca numeru weryfikacyinego zaswiadczenia na

stronie Polskie] lzby Intynierdw Budownictwa www.piib.org.pl lub kontaktujac sie z biurem whasciwej Okregowej Izby Inzynierdw
Budownictwa.

Ptz et promicheny
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5 Uzgodnienie 2z Panstwowym Powiatowym Inspektoratem
Sanitarnym

PANSTWOWY POWIATOWY
INSPEKTOR SANITARNY Stupsk, dnia 03.07.2018 1.
w SLUPSKU

ZNS.472.34.2018

Konstrukeje Budowlane Michal Tyszka
76-200 Shupsk, pl. Powstaneéw Warszawskich 1/2

UZGODNIENIE

Na podstawie art. 3, pkt 2 a ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Paristwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.
U. z 2017, poz. 1261 z poin. zmianami), Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Stupsku po
zapoznaniu sig z zalgczonym do wniosku strony: Konstrukcje Budowlane Michal Tyszka, 76-200 Stupsk,
pl. Powstaricéw Warszawskich 1/2 z dnia 28.06.2018 r. (data wptywu 29.06.2018 r.) projektem przebudowy
i remontu kuchni w Domu Studenta Nr | na terenie Akademii Pomorskiej w Stupsku przy
ul, Arciszewskiego 22a. wraz z projektem instalacji wewnetrznej wentylacji, informuje ze zatgczony do
wniosku projekt, pod wzgledem wymagan higieniczno-zdrowotnych

uzgadnia bez uwag

Niniejsze uzgodnienie jest wazne pod warunkiem dolgczenia do niego projektu, na ktérym znajduje
si¢ klauzula stwierdzajgca uzgodnienie przez Pafstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Stupsku.

Aanstwowy Powialowy Inspekior Sanitarny
w Shupsku
?1'

z upHeoryka Kisiel

z-ca Panstwoivellq Powialowego
Inspektora Sanitardego w Slupsku

Otrzymuja:
1. Konstrukcje Budowlane Michal Tyszka
76-200 Shupsk, pl. Powstaficow Warszawskich 12
2. a/a

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Stupsku
76-200 Stupsk, ul. Piotra Skargi 8
tel. centrala (59) 843 12 91, faks (59) 843 81 55, e-mail:psse.slupsk@pis.gov.pl, http://psse.slupsk.pl
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Zatacznik U2
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6 Miejscowy Plan Zagospodarowania Przestrzennego

KARTA TERENU 10.2.00 DO MIEJSCOWEGO PLANU ZAGOSPODAROWANIA
PRZESTRZENNEGO “GDYNSKA-ARCISZEWSKIEGO” (zatwierdzonego Uchwalq
Rady Miejskiej w Stupsku nr XXXVI1/519/09 7 dnia 25 marca 2009 roku).

» PRZEZNACZENIE: 2.UO
POWIERZCHNIA: 2.UO - 6,17 ha, teren ustug oswiaty

» ZASADY OCHRONY I KSZTALTOWANIA LADU PRZESTRZENNEGO:

e tereny zagospodarowane, Akademia Pomorska w Stupsku

e clementy zagospodarowania przestrzennego, ktore wymagaja ochrony — nie ustala sig.

e cechy elementow zagospodarowania przestrzennego, ktore wymagaja uksztaltowania
lub rewaloryzacji — nie ustala sig.

e okreslenie nakazow, zakazdéw, dopuszczen i ograniczen w zagospodarowaniu terenow
— mozliwie grupowa¢ miejsca parkowania z placykami gospodarczymi izolujac je
od pozostatego zagospodarowania zielenig wysoka i niska,

> ZASADY OCHRONY SRODOWISKA, PRZYRODY I KRAJOBRAZU
KULTUROWEGO:
e zachowac i pielggnowac wartosciowe elementy srodowiska naturalnego,
e dojscia 1 dojazdy w miar¢ mozliwosci utwardza¢ drobnowymiarowymi
elementami zapewniajacymi infiltracje wod opadowych wgleb gleby.

» ZASADY OCHRONY DZIEDZICTWA KULTUROWEGO I ZABYTKOW ORAZ
DOBR KULTURY WSPOLCZESNEJ:

e obowigzuja zapisy §8.

» WYMAGANIA WYNIKAJACE Z POTRZEB KSZTALTOWANIA PRZESTRZENI
PUBLICZNYCH:

e zasady umieszczania obiektow matej architektury - nie ustala sig.

e zasady umieszczania no$nikow reklamowych — dopuszcza si¢ lokalizowanie reklam
wolno stojacych przy $cianie budynku, stanowigcych kompozycje z jego elewacja
pod warunkiem, ze ich powierzchnia nie jest wieksza niz 4m?.

¢ zasady umieszczania tymczasowych obiektow ustugowo-handlowych — nie ustala sig.

¢ zasady umieszczania urzadzen technicznych — nie ustala sie¢.

¢ zasady umieszczania zieleni — w miar¢ mozliwosci technicznych od stron terenow
drog tworzy¢ nasadzenia zieleni ozdobnej niskiej 1 wysokiej.

e okreslenie nakazow, zakazdéw, dopuszczen i ograniczen w zagospodarowaniu terenow
— nie ustala sig.

> PARAMETRY I WSKAZNIKI KSZTALTOWANIA ZABUDOWY ORAZ
ZAGOSPODAROWANIA TERENU:
e linia zabudowy — ustala si¢ wg rysunku planu
e wielkosci powierzchni zabudowy w stosunku do powierzchni dziatki lub terenu —
ustala si¢ maksymalnie 30% w stosunku do powierzchni terenu.
e powierzchnia biologicznie czynna — ustala si¢ min. 25%.
e gabaryty projektowanej zabudowy - nie ustala sig.
e wysokosci projektowanej zabudowy — nie wigcej niz pig¢ kondygnacji nadziemnych,
e geometria dachu — ustala si¢ dachy ptaskie.
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» GRANICE I SPOSOBY ZAGOSPODAROWANIA TERENOW LUB OBIEKTOW
PODLEGAJACYCH OCHRONIE, A TAKZE NARAZONYCH NA
NIEBEZPIECZENSTWO POWODZI ORAZ ZAGROZONYCH OSUWANIEM SIE MAS
ZIEMNYCH

— nie ustala sig.

> SZCZEGOLOWE ZASADY I WARUNKI SCALANIA I PODZIALU
NIERUCHOMOSCI OBJ ETYCH PLANEM MIEJSCOWYM
e dopuszcza si¢ scalenia terendw o jednorodnej funkcji
¢ minimalna/maksymalna szeroko$¢ frontéw dziatek — nie ustala sig.
¢ minimalna/maksymalna powierzchnia dziatek — nie ustala sig.
e kat polozenia granic dziatek w stosunku do pasa drogowego — nie ustala sie¢.

> SZCZEGOLNE WARUNKI ZAGOSPODAROWANIA TERENOW  ORAZ
OGRANICZENIA W ICH UZYTKOWANIU, W TYM ZAKAZ ZABUDOWY

e nie ustala sig.

> ZASADY MODERNIZACJI, ROZBUDOWY I BUDOWY SYSTEMOW
KOMUNIKACIJI T INFRASTRUKTURY TECHNICZNEJ

e uktad komunikacyjny i sieci infrastruktury technicznej, parametry, klasyfikacja ulic i
innych szlakow komunikacyjnych — ustala si¢ dostgpnos¢ komunikacyjng terenu z
ulicy Arciszewskiego

e warunki powigzan ukladu komunikacyjnego i sieci infrastruktury technicznej z
uktadem zewnetrznym — obowigzuja zapisy §14.

e wskazniki w zakresie komunikacji i1 sieci infrastruktury technicznej — obowiazuja
zapisy §14.

> SPOSOB I TERMIN TYMCZASOWEGO ZAGOSPODAROWANIA, URZADZANIA 1
UZYTKOWANIA TERENOW
e nie ustala sig.

> STAWKI PROCENTOWE, NA PODSTAWIE KTORYCH USTALA SIE OPLATE, O
KTOREJ] MOWA W ART. 36 UST. 4

e nie ustala sig.
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Zgodnie z zapisami  Miejscowego Planu  Zagospodarowania Przestrzennego
»GDYNSKA-ARCISZEWSKIEGO" przedmiotowy budynek nie jest wpisany do Gminnej
Ewidencji Zabytkow Nieruchomych oraz nie podlega ochronie konserwatorskie;.

7 Podstawa opracowania
Projekt opracowano na podstawie:

Zlecenia inwestora,

Inwentaryzacji budowlane;,

Wizji lokalnej,

Wykonanych prac w lutym 2018 roku,

Mapy zasadniczej w skali 1:500,

Wytycznych inwestora,

Aktualnych przepiséw i Norm Budowlanych zwigzanych z tematem opracowania.

8 Normy i przepisy zwigzane
Obliczenia statyczne wykonane wedtug:

PN-EN 1990: Eurokod: Podstawy projektowania konstrukcji.

PN-EN 1990:2004/A1: Eurokod: Podstawy projektowania konstrukcji.

PN-EN 1991-1-1: Eurokod 1: Oddziatywania na konstrukcje. Cze$¢ 1-1: Odziatywania
ogolne.

PN-EN 1991-1-3: Eurokod 1: Oddziatywania na konstrukcje. Cze$¢ 1-3: Odziatywania
ogolne: Obcigzenie $niegiem.

PN-EN 1991-1-4: Eurokod 1: Oddziatywania na konstrukcje. Cze$¢ 1-4: Odzialywania
ogolne: Obcigzenie wiatrem.

PN-EN 1995-1-1: 2010 :Eurokod 5: Projektowanie konstrukcji drewnianych - Cze$¢
1-1: Zasady ogolne i zasady dla budynkow.

PN-EN 1995-1-2:2008 Eurokod 5: Projektowanie konstrukcji drewnianych - Cze$¢ 1-
2:Postanowienia ogolne - Projektowanie konstrukcji z uwagi na warunki pozarowe.
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9 Przedmiot oraz cel opracowania

Przedmiotem opracowania jest projekt przebudowy i remontu kuchni w budynku
stotowki przy domu studenckim nr 1. Budynek jest zlokalizowany na terenie Akadami
Pomorskiej w Stupsku przy ul. Arciszewskiego 22a. W ramach przebudowy zmianie ulegnie
uktad pomieszczen i1 technologia zaplecza kuchennego w poziomie przyziemia. Ponadto
wykonane zostang nowe otwory drzwiowe i okienne. Wymianie ulegnie stolarka drzwiowa
oraz wyposazenie kuchni. Przebudowie ulegng réwniez instalacje wewngtrzne.

Planowana przebudowa nie wplynie na charakterystyczne parametry bryty gléwnej
budynku takie jak dlugos¢, szerokos¢, wysokos¢, kubatura.

10 Istniejgcy stan zagospodarowania terenu

Dziatka nr 322/3, na ktorej znajduje si¢ przedmiotowy budynek zlokalizowana jest w
obrebie ewidencyjnym nr 18, jednostka ewidencyjna miasto Shtupsk. Dostgp do
przedmiotowego budynku bezposrednio z DS1 oraz od strony parkingu.

Istniejace uzbrojenie terenu:

e Przylacze elektryczne,
Przytacze wodociggowe,
Przytacze kanalizacyjne,
Przylacze gazowe.

Wjazd na dziatke, miejsca gromadzenia odpaddw stalych istniejace — pozostaja bez zmian.

11 Warunki geotechniczne

Realizacja zamierzenia inwestycyjnego polega¢ bedzie na przebudowie zaplecza
kuchennego w poziomie przyziemia Domu Studenta nr 1 w Shupsku. Wszystkie prace
budowlane beda wykonane wewnatrz budynku.

Przebudowa nie spowoduje zmiany obcigzen uzytkowych, a co za tym idzie nie
spowoduje zwigkszenia obcigzen oddziatywujacych na fundamenty. Odstgpiono od
wykonania odkrywki gruntu. Zatozono, iz budynek posadowiony jest w prostych warunkach
gruntowych.

12 Kategoria geotechniczna

Obiekt ze wzgledu na: proste warunki gruntowe, ilo§¢ kondygnacji — 1, prosta
konstrukcje¢, posadowienie na fundamentach bezposrednich, zaliczono do pierwszej kategorii
geotechnicznej.

13 Dane o terenie

Teren, na ktorym znajduje si¢ projektowana inwestycja nie jest wpisany do rejestru
zabytkow oraz nie podlega ochronie na podstawie ustalen warunkéw miejscowego planu
zagospodarowania przestrzennego.

14 Dzialalnos¢ gornicza

Teren, na ktérym znajduje si¢ projektowana inwestycja nie znajduje si¢ w granicach
terenu gorniczego.

15 Projektowane zagospodarowanie dziatki

Wszystkie prace budowlane beda wykonane wewnatrz budynku. Zagospodarowanie
dzialki nie ulega zmianie. Dojazd do budynku, miejsca gromadzenia odpadéw stalych—
pozostang bez zmian.
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16 Opis budynku — stan istniejacy

16.1 Opis ogdiny

Budynek w ktorym znajduje si¢ kuchnia wraz z zapleczem kuchennym przylega

bezposrednio do Domu Studenta nr 1 w Stupsku. Budynek zlokalizowany jest na terenie
Akademii Pomorskiej przy ulicy Arciszewskiego 22a, na dziatlce nr 322/3, w obrebie
ewidencyjnym 18 miasta Stupsk. Obiekt jest jednokondygnacyjny, caltkowicie podpiwniczony
o stropodachu zelbetowym, ptaski, krytym papg termozgrzewalng. Konstrukcja budynku
ryglowa z wypetnieniem z gazobetonu.

16.2 Ogdlna charakterystyka budynku

Budynek zostat wykonany w technologii tradycyjnej oraz uprzemystowionej w uktadzie

konstrukcyjnym podtuznym.

Charakterystyka budynku:

Fundamenty — tawy zelbetowe — nie wykonano odkrywek,

Sciany fundamentowe — murowane z cegly ceramicznej petnej,

Sciany ostonowe podtuzne — ryglowe z wypelieniem z gazobetonu, ocieplone
warstwa styropianu,

Sciany ostonowe szczytowe — ryglowe z wypehieniem z gazobetonu, ocieplone
warstwa styropianu,

Sciany dzialowe w piwnicy — popekane, bez oparcia na posadzce,

Posadzka w piwnicy — zapadnigta, popekana,

Stupy, rygle i ramy — zelbetowe,

Nadproza — zelbetowe,

Stropy — zelbetowe prefabrykowane z ptyt kanatowych,

Stropodach — ptaski, zelbetowy monolityczny,

Pokrycie dachu — papa termozgrzewalna,

Schody wewngtrzne — zelbetowe,

Stolarka okienna — PCV,

Stolarka drzwiowa — drzwi gtdéwne wejsciowe aluminiowe, wewngtrzne ptycinowe,
Elewacje — tynk strukturalny,

Tynki wewngtrzne — cementowo-wapienne,

Opierzenia — z blachy ocynkowanej i powlekane;,

Parapety zewnetrzne — z blachy powlekane;,

Instalacje w budynku:

Wodna,

Kanalizacyjna,

Elektryczna,

Wentylacja grawitacyjna,

Wentylacja mechaniczna nawiewno - wywiewna,

Gazowa.

VVVY VY
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16.3 Stan techniczny budynku
Podczas wizji lokalnej przeprowadzonej w poziomie piwnic i parteru budynku oraz

Zdjecie nr 2 — Elewacja tylna

elewacji 1 dachu okreslono stan techniczny elementéw konstrukcyjnych. Ogledzinom
poddano takie elementy jak: stropy, $ciany, nadproza. W wyniku dokonanych ogledzin nie
stwierdzono aby konstrukcja budynku wymagata remontu lub wzmocnienia. Nie stwierdzono
przeciwwskazan na wykonanie przedmiotowego zamierzenia inwestycyjnego. Budynek

jest ciagle uzytkowany i1 na biezaco konserwowany.

okreslono, jako dobry.

Stan techniczny konstrukcji

16.4 Kryterium oceny stanu technicznego budynku

Dla okreslenia ogo6lnych kryteriow oceny stanu technicznego elementow budynku i

budynku jako cato$ci, przyjeto ponizszg klasyfikacje stanu technicznego:

Klasyfikacja stanu
technicznego. .
Lp. Procentowe zuzycie Kryterium oceny
elementow
Bardzo dobry Ele?mgnty budynku 53 dobrze utrzymane,.nie wykazuje'}
1 0-10 % zuzycia i uszkodzen. Wbudowane materialy sg dobre;j
jako$ci
) Dobry Elementy budynku nie wykazujg wigkszego zuzycia.
11-25% Elementy wymagaja biezacej konserwacji.
Elementy budynku utrzymane s3 w  stanie
3 Sredni zadowalajacym.
26 -50 % Potrzebny jest remont biezacy polegajacy na drobnych
naprawach
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. W elementach budynku wystepuja srednie uszkodzenia i
4 Zadowalajacy ubytki nie zagrazajace bezpieczenstwu
51-60 % . zagrazaja P WL
Celowy jest czesciowy remont kapitalny.
W elementach budynku wystepuja znaczne uszkodzenia
5 Zty 1 ubytki. Cechy i1 wlasciwosci wbudowanych materiatow
61 -70% maja obnizona klas¢. Wymagany kompleksowy remont
kapitalny.
. Budynek wyeksploatowany nie nadaje si¢ do remontu, a
Awaryjny . ; .
6 owvie 70 % jego przebudowa (odbudowa) jest ekonomicznie
powyzey 117 nieuzasadniona. Obiekt do likwidacii.

16.5 Opis kuchni — stan istniejacy

Przedmiotowa kuchnia wraz ze zmywalnig oraz podr¢cznymi magazynami potozona
jest na parterze przedmiotowego budynku. W piwnicy znajduje si¢ zaplecze kuchenne wraz z
magazynami. Kuchnia wyposazona w instalacje elektryczne, wodng, kanalizacyjna,
wentylacyjng oraz gazowa. Na $cianach do poziomu 2,20m oktadzina z plytek ceramicznych,
Powyzej Sciany malowane farbami emulsyjnymi. Wentylacja nawiewno — wywiewna
zapewniona poprzez nawiewng centrale wentylacyjng wtlaczajaca podgrzane powietrze do
pomieszczen kuchni oraz aparat wentylacyjny wyciggowy wyciggajacy powietrze z
pomieszczen piwnicy. Wyciag powietrza z kuchni jest zapewniony poprzez okapy z filtrami
thuszczu. Oswietlenie lampami ze $wietlowkami jarzeniowymi. W lutym 2018 roku na
podtodze parteru zostaly potozone nowe ptlytki typu gres ze spadkiem wraz z nowymi
liniowymi kratkami sptywowymi. Kuchnia wyposazona w urzadzenia.
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16.6 Zestawienie powierzchni piwnicy — stan istniejacy

Powierzchnia
. Nr . Nazwa pomieszczenia Powierzchnia [m?]
pomieszczenia
0/1 Korytarz 24,04
0/2 Magazyn jaj + UV 6,17
0/3 Magazyn warzyw 15,21
0/4 Przedsionek 5,33
0/5 Obieralnia jarzyn 19,64
0/6 Magazyn migsny 18,38
0/7 Przedsionek 1,84
0/8 Magazyn 17,82
0/9 Szatnia 22,93
0/10 Natrysk 3,09
0/11 Pomieszczenie centrali wentylacyjnej 23,42
0/12 WC 3,55
0/13 Chtodnia 12,96
0/14 Magazyn naczyn 17,09
0/15 Magazyn naczyn 17,09
Lgcznie: 208,40 m?

16.7 Zestawienie powierzchni parteru — stan istniejagcy

Powierzchnia
Nr . . . .
. . Nazwa pomieszczenia Powierzchnia [m?]
pomieszczenia
1/1 Szatnia 14,40
1/2 Stotéwka — sala duza 191,37
1/3 Stotowka — sala mala 49,38
1/4 Rozdzielnia kelnerska 12,22
1/5 Wydawka 16,20
1/6 Korytarz 16,67
1/7 Pomieszczenie biurowe 17,12
1/8 Magazyn naczyn 10,24
1/9 Magazyn suchy + opakowania 10,19
1/10 Klatka schodowa 8,90
1/11 Korytarz 3,23
1/12 Szatnia 15,13
1/13 Korytarz 1,15
1/14 Przygotowalnia warzyw 21,64
1/15 Chtlodnia 3,48
1/16 Kuchnia 66,38
1/17 Magazyn podreczny kuchni 5,01
1/18 Zmywalnia 17,44
Lgcznie: 480,15 m?
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17 Zakres prac remontowych wykonanych w lutym 2018r.

17.1 Piwnica

Wykuto bruzdy w posadzkach i wymieniono poziomy kanalizacji sanitarnej w piwnicy
budynku,

Wymieniono przytacze kanalizacji sanitarnej od budynku do separatora thuszczow,
Wymieniono cz¢$¢ piondw kanalizacji sanitarnej,

Dziury w posadzce po wymianie poziomow kanalizacji sanitarnej zasypano piaskiem a
posadzki uzupetniono betonem,

Zamontowano odwodnienia liniowe.

17.2 Parter

Skuto ptytki ceramiczne w pomieszczeniach kuchni,

Wykonano warstw¢ samopoziomujaca,

Wykonano nowe ptytki typu gres ze spadkiem w kierunku odwodnieni liniowych,
Zamontowano odwodnienia liniowe,

Wyczyszczono sprzet kuchenny, okapy wraz z filtrami thuszczu.

18 Charakterystyka zamierzenia inwestycyjnego

Inwestor zamierza przebudowa¢ i1 wyremontowa¢ kuchni¢ wraz z zapleczem oraz
dostosowac ja do aktualnych przepiséw sanitarnych. W ramach przebudowy zmianie ulegnie
uktad pomieszczen 1 technologia zaplecza kuchennego w poziomie przyziemia. Ponadto
wykonane zostang nowe otwory drzwiowe i okienne. Wymianie ulegnie stolarka drzwiowa
oraz wyposazenie kuchni. Przebudowie ulegng takze instalacje wewnetrzne.

19 Projektowany zakres prac budowlanych w budynku

19.1 Parter
Podczas realizacji zamierzenia inwestycyjnego planuje si¢ nastepujacy zakres prac:

Wykonanie $cianki dziatowej na stelazu stalowym (przy istniejacej klatce schodowej),
Wymurowanie $cianek dziatlowych z gazobetonu grubosci 12cm,

Zamurowanie dwoch otwordéw drzwiowych,

Wykonanie nowych otworow drzwiowych w $cianach dziatowych,

Zbicie tynkow w ztym stanie technicznym i ich uzupekienie,

Wymiana stolarki drzwiowej na nowa.

Na S$cianach korytarza wklei¢ siatke elewacyjng, wykona¢ wyprawe z tynku
elewacyjnego typu baranek gr Imm,

Pomalowac sufity.
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20 Szczegotowy opis projektowanych prac budowlanych w
budynku

20.1 Parter — ogdlna charakterystyka

Wykonanie $cianek dzialowych karton-gips na stelazu stalowym (przy klatce
schodowej) — wykona¢ stelaz z profili stalowych i wykona¢ $ciang z plyt kartonowo-
gipsowych przeznaczonych do pomieszczen mokrych. Na tak przygotowanym
podiozu wklei¢ siatke elewacyjng 1 wykona¢ warstwe wykonczeniowg z tynku
mineralnego, Tynk pomalowac¢ lakierem bezbarwnym

Demontaz stolarki drzwiowej wraz z o$cieznicami,

Rozbiorka Scian dzialowych - wskazane §ciany dziatowe nalezy rozebra¢ (zgodnie z
dokumentacja graficzng) wraz z wywiezieniem gruzu,

Winda - likwidacja windy oraz rozebranie $cian szybu windy towarowej, wykonanie
stropu w otworze po windzie (wylewka betonowa zbrojona siatkg pretow o $rednicy
12mm w rozstawie co 15cm oparta §cianach szybu windowego),

Wymurowanie $cianek dzialowych gr. 12 em - wymurowaé nowoprojektowane
$cianki dzialowe z gazobetonu gr. 12 cm, wraz z gruntowaniem i obustronnym
tynkowaniem,

Wykucie projektowanych otworow (wraz z osadzeniem nadprozy stalowych) w
Scianach wewnetrznych dzialowych - zaprojektowano nowe otwory w $cianach
wewnetrznych (100x205c¢m, 300x248cm, 90x160cm), przed wykonaniem otwordw
nalezy osadzi¢ nadproza stalowe zgodnie z wytycznymi zawartymi wg dokumentacji
rysunkowej czesci konstrukcyjnej oraz wg czesSci opisowej dotyczacej osadzenia
nadprozy stalowych i1 osadzenia stolarki drzwiowe;.

Zamurowanie nieuzytkowanych otworéw drzwiowych - istniejace otwory
drzwiowe nalezy zamurowa¢ bloczkami z gazobetonu, a nastgpnie otynkowaé i
wykona¢ warstwe wykonczeniowa wg czesci opisowej prac wykonczeniowych.
Montaz nowej stolarki drzwiowej — zamontowaé nowe oS$cieznice oraz stolarke
drzwiowa,

Zbicie tynkéw w zlym stanie technicznym — istniejace tynki $cian i sufitow w zlym
stanie technicznym nalezy zbi¢, po wykonaniu prac konstrukcyjnych wykona¢ nowe
tynki,

Przetarcie starych powierzchni $cian i sufitow z farby i zagruntowanie podloza.
Malowanie Scian i sufitow,

Malowanie pozostalych oscieznic drzwiowych stalowych,

Prace wykonczeniowe — na S$cianach korytarza oraz klatki schodowej wklei¢ siatke
elewacyjng 1 wykona¢ warstwe wykonczeniowa z tynku mineralnego, Tynk
pomalowac¢ lakierem bezbarwnym,

Wentylacja — przebudowa istniejgcej instalacji wentylacji kuchni 1 zaplecza
kuchennego, oraz czesci socjalnej dla pracownikow. Demontaz istniejacej instalacji,
budowa nowych kanaléw i montaz nowej centrali wentylacyjnej na dachu.
Klimatyzacja - sale konsumpcyjne zostang wyposazone w instalacj¢ klimatyzacji w
systemie bezposredniego odparowania czynnika chtodniczego. Jednostki zewnetrzne
zostang umieszczone na dachu.
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e Instalacja wodna — przebudowa instalacji wodnej dla kuchni, lokalizacja podlicznika
wody zimnej w pomieszczeniu nr 1/15, a podlicznika dla wody cieptej i cyrkulacji w
pom. 1/8.

e Instalacja kanalizacji sanitarnej — wykonanie nowych podejs¢ kanalizacyjnych dla
kuchni i zaplecza w ramach istniejgcych piondéw i pozioméw w piwnicy.

o Instalacja gazu - bilans gazu si¢ nie zmienia, nalezy tylko przebudowaé podejscia
gazu do urzadzen gazowych, ktoére zmieniajga swoja lokalizacje¢, montaz czujnika gazu
w kuchni i elektrozaworu w szafce gazowej za licznikiem gazu.

e Instalacja elektryczna - Zasilanie elektryczne  kuchni (rozdzielnicy Rkuch)
zaprojektowane jest z istniejagcej rozdzielnicy RG zlokalizowanej w piwnicy w
pomieszczeniu 0/15. Zasilanie rozdzielnicy RG jest istniejace i pozostaje bez zmian.
Zaprojektowano instalacje o$wietlenia ogoélnego, o$wietlenia awaryjnego, instalacja
gniazd 230V oraz 400V. Przeprojektowano istniejaca instalacje SSP oraz istniejaca
instalacje kontroli dostepu.

21 Zestawienie powierzchni — stan projektowany

21.1 Zestawienie powierzchni piwnicy — bez zmian

Powierzchnia
. Nr . Nazwa pomieszczenia Powierzchnia [m?]
pomieszczenia
0/1 Korytarz 24,04
0/2 Magazyn jaj + UV 6,17
0/3 Magazyn warzyw 15,21
0/4 Przedsionek 5,33
0/5 Obieralnia jarzyn 19,64
0/6 Magazyn migsny 18,38
0/7 Przedsionek 1,84
0/8 Magazyn 17,82
0/9 Szatnia 22,93
0/10 Natrysk 3,09
0/11 Pomieszczenie centrali wentylacyjnej 23,42
0/12 WC 3,55
0/13 Chtodnia 12,96
0/14 Magazyn naczyn 17,09
0/15 Magazyn mig¢sa (chlodnie) 17,09
Lgcznie: 208,40 m?

21.2 Zestawienie powierzchni przyziemia

Powierzchnia kuchni i zaplecza kuchennego

. Nr . Nazwa pomieszczenia Powierzchnia [m?]
pomieszczenia
1/1 Korytarz 19.47
1/2 Magazyn jaj i warzyw 3.48
1/3 Pom. obrébki jaj 1 warzyw 11.14
1/4 Myjnia opakowan transportowych 5.01
1/5 Kuchnia 74.96
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1/6 Pom. wydawania positkow 14.53
1/7 Zmywalnia 9.03
1/8 Komunikacja 4.97
1/9 Magazyn produktow suchych 16.09
1/10 Pomieszczenie biurowe 17.12
1/11 Magazyn naczyn 10.24
1/12 Magazyn produktow zamrozonych 10.19
1/13 WC 1.48
1/14 Natrysk 1.31
1/15 Przedsionek WC 4.20
1/16 Pomieszczenie socjalne 8.20
Lqcznie: 211.42 m?
Powierzchnia czeSci konsumpcyjnej
. Nr . Nazwa pomieszczenia Powierzchnia [m?]
pomieszczenia
2/1 Szatnia 14.40
2/2 Stoléwka — sala duza 191.37
2/3 Stoléwka — sala mata 49.38
Lgcznie: 255.15 m?

22 Rozwigzania konstrukcyjno-materialowe

22.1 Sciany

dziatlowe z bloczkow z gazobetonu grubosci 12 cm, obustronnie otynkowane,
dziatlowe g-k na stelazu metalowym grubos$ci 12 cm, obustronnie otynkowane.

22.2 Nadproza stalowe

22.2.1 Kolejnosé prac budowlanych przy wstawianiu nadproza

stalowego

W miejscu projektowanych lub poszerzanych otworow drzwiowych, okiennych,
witrynowych w $cianach wewnetrznych nalezy osadzi¢ nadproza stalowe z profili
goragcowalcowanych 2xC160 (2xC200) zgodnie z wytycznymi zawartymi ponizej:

zaznaczenie obrysu otworu (przewierci¢ na wylot),

podstemplowanie stropodachu nad nadprozem, w odlegtosci nie wigkszej niz 1,0m od
nadproza,

wykucie otwordw (gniazd) stanowigcych podparcie dla projektowanego nadproza,
wykonanie poduszki gr 15-20cm z zaprawy Ceresit CX15 jako podparcie dla nadproza
stalowego,

wykucie bruzdy z jednej strony $ciany na glebokos¢ okoto 9cm 1 wysokosci okoto
18/22 cm,

osadzenie ceownika C160/C200 w powstalej wnece, podpierajac w gniezdzie na
poduszce betonowej (przed osadzeniem ksztattownik nalezy owina¢ siatkg Rabitza),
zaklinowanie belki nadproza przez podbicie od gory klinami stalowymi 1 wypetnienie
szczelnie przestrzenie migdzy ceownikiem, a murem zaprawg Ceresit CX15, po 24
godzinach powtorzy¢ powyzsze czynnosci dla belki z drugiej strony $ciany,
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przygotowujac uprzednio otwory do osadzenia tgcznikéw dystansowych i1 osadzenia,
skreci¢ ceowniki sSrubami M16 co 25¢cm,

e po kolejnych 24 godzinach mozna przystgpi¢ do wyburzenia fragmentu §ciany ponizej
nadproza, $ciany nie nalezy wyburza¢ za pomocg miotéw tylko wycigé pionowe
bruzdy za pomocg pity diamentowej, a nastepnie za pomocg miotka rgcznego i
przecinaka zdejmowac kolejne warstwy muru,

e clementy stalowe wyszpatdowa¢, otynkowac,

e usuniecie stempli po 72 godzinach od wykonania ostatniej operacji.
Uwaga:

e Oparcie belek nadproza min 30 cm,
e Belki stalowe owing¢ siatkg Rabitza,
e Prace prowadzi¢ pod nadzorem osoby uprawnione;j.

22.3 Nadproza prefabrykowane

W budynku zaprojektowano nadproza drzwiowe z belek prefabrykowanych L-19 typu D o
nastepujacych rozpigtosciach:

e [-19dl 150 cm,

e [-19dl 210 cm.

Prefabrykowane nadproza typu L-19 nalezy uktada¢ w ilosci 1 sztuki nad kazdym
otworem drzwiowym na $cianach dziatlowych grubosci 12cm. Nadproza nalezy uktadaé
bezposrednio (bez ,,poduszek” ceglanych lub betonowych) na tego typu $Scianach.

23 Wymiana stolarki drzwiowej

Nalezy zdemontowac istniejgce drzwi poprzez wymontowanie skrzydet i wymontowanie
osciezy drzwiowych.

W powickszone i przygotowane oScieze nalezy wstawi¢ oscieznice stalowg uzywajac
rozporek, pianki montazowej, klinow. W zamontowang o$cieznic¢ nalezy osadzi¢ drzwi.
Ustawienie drzwi nalezy sprawdzi¢ w pionie i w poziomie. Dopuszczalne odchylenie od
pionu powinno by¢ mniejsze od 1 mm na 1 m wysokosci, nie wigcej niz 2 mm.

Etapy montazu:

e Przygotowanie otworu w $cianie,

e Wstawienie oScieznicy w otwor,

e Wypoziomowanie, wypionowanie i unieruchomienie o$cieznicy za pomoca klinow
(kliny muszg by¢ usytuowane w narozach),

e Zdjecie z drzwi folii 1 sprawdzenie funkcjonalnosci,

e Zawieszenie skrzydta w celu sprawdzenia funkcjonalnosci drzwi,

e Dokonanie ewentualnych korekt ustawienia o$cieznicy w murze,

e Zalozenie rozporow pomigdzy elementami o$cieznicy w celu uniknigcia przewegzen,

e Wypehienie pianka poliuretanowg szczeliny migdzy murem a oscieznica w celu
uszczelnienia oraz odizolowania wilgoci (nie doprowadza¢ do zabrudzenia oscieznicy
pianka),

e Zdjecie rozpdr i klinéw oraz zatozenie skrzydet,

e Wykonanie regulacji oku¢,

e Po zastygnieciu pianki 1 wyjeciu klindbw, miejsca po nich uzupeic pianka.
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24 Oddziatywanie inwestycji na Srodowisko naturalne

Zgodnie z Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia 9 listopada 2010r. w sprawie
okreslenia rodzajow przedsiewzig¢ mogacych znaczaco oddzialywaé na srodowisko (Dz. U. z
2004r. nr 257, poz. 2573), przedmiotowa inwestycja nie jest zakwalifikowana jako inwestycja
mogaca pogorszy¢ stan srodowiska.

25 Dostosowanie obiektu do uzytkowania przez osoby
niepetnosprawne

Przebudowywane pomieszczenia nie zostaly zakwalifikowany jako obiekt uzytecznosci
publicznej i nie jest wymagane dostosowanie ich do korzystania przez osoby niepelnosprawne
a w szczeg6lnosci osoby poruszajace si¢ na wozkach inwalidzkich.

26 Technologia

Przedmiotem opracowania jest projekt przebudowy i remontu kuchni w budynku
stotowki przy domu studenckim nr 1. Budynek jest zlokalizowany na terenie Akadami
Pomorskiej w Stupsku przy ul. Arciszewskiego 22a. W ramach przebudowy zmianie ulegnie
uktad pomieszczen i technologia zaplecza kuchennego w poziomie przyziemia. Piwnica
zostanie catkowicie odcieta komunikacyjnie oraz technologicznie od przyziemia budynku.

Stotéwka 1 =zaplecze kuchenne beda wyposazone w instalacje wodociaggowa,
kanalizacyjng, centralnego ogrzewania, cieptej wody, elektryczng i wentylacje.

We wszystkich pomieszczeniach kuchennych zaprojektowano uzupehienie posadzki z
plytek gresowych. W pomieszczeniach zaplecza $ciany do wysokosci 2,0m wytozone beda
ptytkami ceramicznymi. Korytarz — struktura malowana lakierem — powierzchnia zmywalna.

26.1 Zestawienie projektowanych pomieszczen zaplecza

Korytarz,

Magazyn jaj i warzyw,

Pom. obrébki jaj 1 warzyw,

Myjnia opakowan transportowych,
Kuchnia,

Pom. wydawania positkow,
Zmywalnia,

Komunikacja,

Magazyn produktéw suchych,
Pomieszczenie biurowe,

Magazyn naczyn,

Magazyn produktow zamrozonych,
Pom socjalne z zapleczem higiniczno — sanitarnym

26.2 Zakres dziatalnosci

W budynku znajduje si¢ stotowka z weztem sanitarnym 1 uslugg gastronomiczng wraz z
niezbednym zapleczem do przyjecia jednorazowo max. 60 osob. Sanitariaty zlokalizowane sa
na terenie budynku Domu Studenta nr 1 (poza zakresem opracowania).

26.3 Zatozenia podstawowe

e Klasyfikacja lokalu — stotowka na przyjecie maksymalnie jednorazowo 60 osob,

e Rodzaj serwowanych potraw — $niadania, obiady, kolacje, catering,

e Sposob obstugi klienta — samoobstuga, obstuga kelnerska w przypadku
zorganizowanych imprez,
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e Stosowane naczynia — wielokrotnego uzytku
e [lo$¢ osob zatrudnionych — maksymalnie 4 osoby na jednej zmianie

Wszyscy pracownicy musza mie¢ pracownicze ksigzeczki zdrowia i aktualne badania
lekarskie. Osoby wykonujace prace w procesie produkcji lub w obrocie zywnoscig musza
przestrzega¢ higieny osobistej oraz nosi¢ wlasciwg, czysta odziez oraz jezeli to niezbedne,
obuwie robocze a takze stosowa¢ wymagane $rodki ochrony indywidualne;.

26.4 Rodzaje prowadzonych procesow technologicznych

W zakladzie nalezy zapewni¢ urzadzenia i sprzet do przyjecia §rodkdéw spozywcezych,
ich transportu wewnetrznego, przechowywania, porcjowania, eksponowania, wazenia i
pakowania, z uwzglgednieniem zachowania wymagan w zakresie temperatury
przechowywania wtasciwego dla danego $rodka spozywczego.

Dla kazdego z rodzaju $§rodkoéw spozywczych wydziela si¢ sprzet i narzgdzia takie, jak:
noze, deski, szufle, tyzki, szczypce, naczynia wykonane z materiatow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Srodki spozywcze magazynowe w zakladzie przechowuje si¢ w warunkach
uniemozliwiajacych ich zanieczyszczenie i zepsucie. Latwo psujace si¢ srodki spozywcze
nalezy przechowywa¢ we wlasciwej dla danych $rodkéw spozywczych temperaturze,
kontrolowanej, monitorowanej i rejestrowane;.

Dopuszcza si¢ mozliwo$¢ wykonywania w ograniczonym czasie, poza kontrolg
temperatury, czynno$ci niezbgdnych przy przygotowaniu, transporcie, magazynowaniu,
prezentacji 1 wydawaniu zywnosci, jezeli nie spowoduje to powstania ryzyka zagrozenia dla
zdrowia 1 zycia cztowieka.

Zabrania si¢ przechowywania razem surowcOw z przetworzonymi produktami lub
towarami niebedagcymi zywno$cig oraz z takimi artykulami, ktére moga na siebie
oddziatywa¢, powodujac zmiang smaku 1 zapachu.

W zakladzie nie przewiduje si¢ przechowywania lub wydawania w obnizonych
temperaturach potraw, po etapie przetwarzania lub przygotowania koncowego w
podwyzszonej temperaturze.

Urzadzenia do obrobki cieplnej musza by¢ wyposazone we wszystkie elementy
kontrolno — sterujace niezbgdne do zapewnienia wilasciwego przebiegu procesu obrobki
cieplnej; zywno$¢ jest przetwarzana zgodnie z ustalonym procesem obrobki cieplne; w
powigzaniu z innymi metodami kontrolowania zagrozen mikrobiologicznych.

Temperatura, wilgotno$¢, czas i inne parametry przechowywania poszczego6lnych
rodzajow $rodkow spozywczych powinny by¢ zgodne z wymaganiami okreslonymi przez
producenta. Osoby prowadzace zaklady gastronomiczne sg zobowigzane do prowadzenia i
przechowywania dokumentacji lub innych danych, na podstawie ktorych be¢dzie mozliwa
identyfikacja dostawcoOw surowcow art. spozywczych.
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26.5 Opis pomieszczen i procesy technologiczne

Pomieszczenia pracy i ich wyposazenie powinny zapewnia¢ pracownikom bezpieczne i
higieniczne warunki pracy. W szczeg6lnosci w pomieszczeniach pracy nalezy zapewnié
wlasciwe oswietlenie, odpowiednig temperaturg, wymian¢ powietrza oraz zabezpieczenie
przed wilgocia, niekorzystnymi warunkami cieplnymi i nastonecznieniem, drganiami oraz
innymi czynnikami szkodliwymi dla zdrowia.

Na teren zaplecza gastronomicznego prowadzi niezalezne wejscie z zewnatrz. Wejscie
znajduje si¢ w poziomie parteru. Tym wejsciem bedg wchodzili pracownicy, beda odbywaly
si¢ dostawy oraz beda wynoszone odpadki. Wszystkie te czynno$ci beda mijaly si¢ w czasie.

Po prawe;j stronie od wejscia do zaplecza gastronomicznego znajduje si¢ pomieszczenie
sanitarno-higieniczne dla pracownikéw, umozliwiajgce pracownikom dostep do wlasnej
szatni 1 WC z kabing prysznicow3.

e magazyn gléwny wyposazony w 4 komory chtodnicze — osobno na nabial, migso, ryby

1 warzywa,

e magazyn jaj i warzyw — wyposazony w szafke na jaja oraz regat na warzywa,

e pomieszczenie obrobki jaj i warzyw — wyposazone w zlew do jaj, lodowke i
naswietlacz do jaj nad lodowka oraz w urzadzenie do obierania ziemniakow, zlew
dwukomorowy do warzyw i blat roboczy. Pomieszczenie posiada odrgbne wejscie i
wyj$cie uniemozliwiajace krzyzowanie si¢ drogi ,,brudnej” z ,,czysta”,

e Pomieszczenie do mycia opakowan transportowych — wyposazone w basen do mycia
termosow, podest na termosy 1 umywalke

e Kuchni¢ — wyposazong w odregbne stanowiska do przygotowywania produktow
migsnych, rybnych, warzywnych. Ponadto w pomieszczeniu tym znajdujg si¢
urzadzenia do obrobki termicznej tj. kuchnia elektryczna, taborety gazowe, patelnia
elektryczna, piec konwekcyjno — parowy, kotlty gazowe warzelnicze. W
pomieszczeniu tym zapewniono réwniez stanowisko mycia sprzetu podrgcznego oraz
basen do mycia garnkow.

e Pomieszczenie wydawania positkOw — pomieszczenie wyposazone w blat roboczy,
bemar 1 lade kasowo — podawcza, umywalke. Pomieszczenie ,,potaczone” szafa
przelotowa z pomieszczeniem zmywalni.

e Zmywalnia — pomieszczenie wyposazone w zlew dwukomorowy, blaty robocze w tym
jeden z otworem na odpady, zmywarke gastronomiczna,

e Magazyn naczyn — pomieszczenie wyposazone w regaty stuzace do przechowywania
naczyh

e Magazyn produktow suchych — pomieszczenie stuzace do przechowywania gotowych
produktéw tj. chipsow, paluszkow, przypraw itp.

Wszystkie produkty zywnosciowe oraz towary handlowe dostarczone bedg w szczelnych
opakowaniach  zbiorczych, zapobiegajacych zanieczyszczeniu  zywnos$ci 1  drog
komunikacyjnych. Czestotliwos¢ dostaw bedzie zalezala od mozliwosci magazynowych,
tempa sprzedazy i dopuszczalnego czasu magazynowania. Bezposrednio po dostarczeniu,
surowce 1 towary kierowane beda do magazynow lub bezposrednio do obrobki. Dostawa
towarow odbywac sie bedzie zgodnie z biezagcymi potrzebami. Zbiorcze opakowania
wielokrotnego uzytku beda oddawane dostawcom bezposrednio przy dostawach.

Wyodrebniono pomieszczenie przechowywania jaj i warzyw z bezposrednim przej$ciem
do pomieszczenia mycia i dezynfekcji jaj oraz obrobki, obierania i szatkowania warzyw. Tak
,obrobione” jaja i warzywa beda przenoszone do kuchni. W pomieszczeniu zaprojektowano
odrgbne drzwi wejsciowe 1 wyj$ciowe tak aby nie krzyzowata si¢ droga ,,brudna” z ,,czysta”.

Zaleca si¢ aby czyszczony w obieraczkach surowiec byl starannie przesortowany, w celu
zmniejszenia strat 1 skrdceniu procesu obierania. Miazga, 1 krochmal powstajace przy
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oczyszczaniu ziemniakow 1 warzyw zbierane sg w separatorze obierzyn, stanowigcym
standardowe wyposazenie obieraczki. Po napetnieniu osadnika, miazga przekladana jest do
pojemnika na odpadki i wynoszona do przystosowanego miejsca gromadzenia odpadow.

Bezposrednio przy kuchni projektuje si¢ pomieszczenie magazynowe z czterema
komorami chtodniczymi na surowe migso, ryby, warzywa i pieczywo.

26.6 Kuchnia

W pomieszczeniu kuchni mozna wyodrebni¢ poszczegolne stanowiska pracy:

e stanowisko do obrobki migsa, do ktorego zalicza si¢ pien do obrobki migsa, stot ze
zlewem, maszynke do mielenia, lodowka na potprodukty miegsne,

e stanowisko do obrobki ryb, do ktorego zalicz si¢ lodowke do rozmrazania ryb, stot do
obrobki ze zlewem oraz lodowke na potprodukty rybne,

e Dblat roboczy (stot do nabiatu, stét do obrobki macznej, stoét do warzyw, szatkownica
do warzyw, umywalka, zlew, urzadzenie chtodnicze)

e urzadzenia do obrobki termicznej do ktérych zalicza si¢ dwie kuchnie elektryczna i
gazowa, patelni¢ elektryczng, piec konwekcyjno - parowy, kotly gazowe warzelne,
okapy wentylacyjne

e stanowisko roboczo - wydawcze ze stotem porcjowania, wydawania i urzadzeniem
chtodniczym

e stanowisko do mycia sprzetu wyposazone w regat odkladczy ze zlewem
dwukomorowym oraz basen do mycia garnkow.

e stanowisko porcjowania i wydawania,

Kuchnia posiada dogodne potaczenie z magazynem produktéw. Pomieszczenie jest
doswietlone §wiatlem dziennym. Szerokos$¢ przejs¢ roboczych w strefie kuchni od 1,31m.
Dodatkowe wyposazenie kuchni to maszyny do krojenia (chleb, wedliny, ser), waga, deski do
krojenia, wozek do przewozu gotowych dan do szatki. Wymagane jest miejsce do
odstawiania, szafki na naczynia, nakrycia i sztucce.

26.7 Zmywalnia

Przy kuchni znajduje si¢ pomieszczenie zmywalni — powinna by¢ wyposazona w
zmywarke gastronomiczng, zlew dwukomorowy, umywalke oraz szafe przelotowa.

Zmywalnia posiada potaczenie z salg stoldwkowa okienkiem podawczym w celu
odbioru brudnych naczyn (przynoszonych przez klientéw lub kelnerow w przypadku
zorganizowanych imprez) oraz odrgbne bezposrednie potaczenie szafg przelotowa ze
stanowiskiem wydawczym.

Wydawanie naczyh czystych, zwrot naczyn brudnych oraz transport odpadkéw ze
zmywalni rozwigzano w sposob zapobiegajacy krzyzowaniu si¢ drég przekazywania czystych
1 brudnych naczyn stotowych. Droga odpadéw pokrywa si¢ z droga brudnych talerzy po
zakonczeniu dnia pracy.

W zmywalni zaprojektowano ciag sktadajacy si¢ z nastepujacych elementow

e szafki z otworem do usuwania odpadkow,

e zlewu dwukomorowego,

e maszyny do mycia i wyparzania naczyn w temperaturze mycia 82 — 85 stopni

Celsjusza — zmywarka gastronomiczna,

e umywalki,

e szafy przelotowej i1 blatu roboczego,

W zmywalni naczyn stotowych nie dopuszcza si¢ stosowania domowych zmywarek do
mycia naczyn ze wzgledu na obnizona temperature wody podczas mycia, nalezy zastosowac
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urzagdzenie umozliwiajace mycie z wyparzaniem. W pomieszczeniu tym nie nalezy
przechowywac czystych naczyn — funkcj¢ t¢ kazdorazowo spetnia szafa przelotowa.

Rozmieszczenie urzadzen w zmywalni naczyn stotowych gwarantuje jednokierunkowy
tok pracy, od strony lewej do prawe;.

26.8 Wymagania sanitarno-higieniczne.

Produkcje artykutow spozywczych wolno prowadzi¢ w nalezytych warunkach
sanitarnych 1 higienicznych, zapewniajacych wlasciwa jako§¢ zdrowotng produkowanych
wyrobow kulinarnych. W stotowce nalezy zapewni¢ odpowiednig do potrzeb ilo$¢ biezacej
zimnej i cieptej wody.

W zakladzie jest zorganizowany system odprowadzania $ciekéw i usuwania odpadéw
tak, aby $cieki i odpady byly usuwane na biezaco. Urzadzenia i sprzet stuzace do tego celu
powinny by¢ utrzymywane we wlasciwym stanie technicznym i sanitarnym.

Przy poszczegolnych stanowiskach pracy odpady z produkcji powinny by¢
przechowywane w szczelnych, wykonanych z nienasigkliwego materiatu pojemnikach 1
usuwane z pomieszczen produkcyjnych niezwlocznie po wypelnieniu 2/3 objetosci
pojemnika, a w kazdym przypadku po zakonczeniu prac.

Po usunigciu odpadéw, pojemniki i sprzg¢t kontaktujacy si¢ z odpadami nalezy umyc¢ i
wydezynfekowac.

Sposob  gromadzeniu  odpadow, usuwania ich z  pomieszczen zakladu,
a takze mycia 1 dezynfekcji nie moze powodowac zanieczyszczenia artykutow spozywczych.

Budynek i instalacje z nim zwigzane, w tym takze elementy wykonczenia §cian 1 stropow
oraz drzwi i okna, powinny by¢ wykonane tak, aby istniata mozliwo$¢ tatwego utrzymania ich
w czystosci 1 zapewnienia ochrony przed zanieczyszczeniami zewngtrznymi i dostgpem
szkodnikow.

Kuchnia zostala tak zaprojektowana aby we wlasciwy sposob zapewniata wiasciwy
kierunek procesow technologicznych. Ciagi produkcyjne przebiegaja mozliwie w linii prostej
w taki sposob, aby kazdy nastepny cykl produkcyjny odbywal si¢ w coraz czystszej czesci
pomieszczen. W stoldwce powinny znajdowaé si¢ odpowiednio do potrzeb, urzadzenia do
mycia 1 dezynfekcji pomieszczen, aparatury, naczyn, opakowan zwrotnych oraz sprzetu,
wykonane z materialu nierdzewnego. W szczegbélno$ci zmywanie naczyn, sprzetu
kuchennego, naczyn stolowych powinno odbywac si¢ w wydzielonych miejscach. Sprzet taki
jak: noze, szufle, tyzki, szczypce, widelce, deski, naczynia powinien by¢ wydzielony dla
poszczegbdlnych asortymentow, artykuldw spozywczych i nieuszkodzony. Blaty stotow i lad
powinny by¢ wykonane z materialu twardego, powinny by¢ gladkie i tatwe w utrzymaniu
czystosci.

Umyte i wydezynfekowane sprzet i opakowania powinny by¢ przechowywane w
wydzielonych i odpowiednio zabezpieczonych szafkach.

Umywalki do mycia ragk musza by¢ zainstalowane w kazdym pomieszczeniu. Moga one
by¢ wyposazone w zwykla armatur¢ doprowadzajaca ciepta i zimng wod¢ oraz mydto i1
reczniki jednorazowego uzytku.

W przedsionku WC przy pomieszczeniu socjalnym wydzielono miejsce do przechowywania:

e sprzetu do utrzymania w czystosci pomieszczen i urzadzen,

e zapasu $rodkéw do mycia i dezynfekcji.

Niedozwolone jest przechowywanie surowcoOw w raz z produktami gotowymi, z towarami
nie bedacymi zywnoscig, ani tez z takimi produktami, ktore moga na siebie oddzialywac,
powodujac zmiang smaku i zapachu.

Sprzet, narzedzia i naczynia uzywane w pierwszej fazie produkcji do obrobki surowcow i
potfabrykatow nie powinny mie¢ kontaktu z zywnos$cia w koncowej fazie produkcji.

Pracownik zatrudniony przy obrobce surowcow 1 poOtfabrykatow, w razie potrzeby
kontaktu z koncowymi produktami, kazdorazowo przed zetknigciem si¢ z tymi produktami,
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musi dokona¢ zmiany wymaganych srodkow ochrony indywidualnej na czyste oraz doktadnie
si¢ umy¢.

Sprzet, narzedzia i1 naczynia, po uzyciu w toku produkcji, powinny by¢ umyte i
wydezynfekowane oraz przechowywane w sposéb nie powodujacy zagrozenia dla jakosci
zdrowotnej artykutow spozywczych.

Surowce, poOifabrykaty badz koncowe produkty powinny by¢ przechowywane i
transportowane w sposOb zabezpieczajacy przed zanieczyszczeniem, zepsuciem i
rozmnazaniem drobnoustrojow.

Srodki spozywcze latwo psujace sie oraz te dla ktorych producent okreslit temperature
przechowywania nizszg niz temperatura otoczenia, powinny by¢ przechowywane w
urzadzeniach chlodniczych, a mrozonki w zamrazarkach.

Opakowane artykuly spozywcze powinny by¢ sktadowane na przewiewnych i tatwych do
przesuwania podktadach lub regatach w magazynie produktow suchych.

Warunki zdrowia pracownikow musza odpowiada¢ wymaganiom okre§lonym przez
Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej. Pracownicy zatrudnieni w kuchni muszg mieé
odpowiednie badania lekarskie potwierdzone w ksigzeczce zdrowia.

Pracownicy powinni posiada¢ zamienng odziez roboczg, ktoérg zgodnie z przepisami BHP
powinien zapewni¢ pracodaweca.

W pomieszczeniach zwigzanych z produkcja gastronomiczng obowigzywac powinien
calkowity zakaz palenia tytoniu.

26.9 Wymagania budowlane i instalacyjne.

26.9.1 Podtogi.

Posadzki powinny by¢ tatwo zmywalne, gladkie (ale nie $liskie), nienasigkliwe, trudno
$cieralne. W zalezno$ci od potrzeb nalezy wykona¢ spadki o wielkosci 1-1,5% do
kanalizacyjnych wpustéw podtogowych.

26.9.2 Sciany
Sciany w kuchni, zmywalni i pomieszczeniach wyposazonych w urzadzenia chtodnicze

.....

komunikacyjnych powinny by¢ zabezpieczone przed uszkodzeniami mechanicznymi.

26.9.3 Stolarka

Drzwi powinny by¢ szczelne, o tatwo zmywalnej powierzchni. W drzwiach do kabin
ustepowych nalezy zainstalowaé typowe kratki wentylacyjne. Zaleca si¢ stalowe drzwi do
zaplecza. W pomieszczeniach tych dopuszcza si¢ obicie drzwi blachg do wysokosci 40cm. Na
drogach transportowych nie moga wystepowac progi ani stopnie.

Okna powinny mie¢ konstrukcje umozliwiajaca stale wietrzenie pomieszczen w gornych
czgsciach. W pomieszczeniach produkcyjnych okna nalezy wyposazy¢ w siatki przeciw
owadom.

Stosunek powierzchni okien (w $wietle o$ciezy) do powierzchni podldég powinien
wynosic:

e w kuchni co najmniej 1:8,

e w przygotowalni 1:8,

e w pozostatych pomieszczeniach w tym w magazynach spozywczych, zaleca si¢

stosunek 1:12.
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Zespol projektowy:

Branza Projektant Uprawnienia Podpis
. mgr inz. 5533/61
Architektura Czestaw Hul'yl’lOWiCZ Specjalnos¢: budowniczy
. e A POM/0212/PWOK/07
KOI‘lStI'ukC_]a mgr Inz. Michat Tyszka Specjalnosé: konstrukcyjno-budowlana
Zespol sprawdzajacy:
Branza Projektant Uprawnienia Podpis
. mgr. inz. arch. 582/POOKK/2013
Architektura Marek Rutkowski Specjalnos¢: architektoniczna
Konstrukcja et 0z, 5333/61

Czestaw Hurynowicz

Specjalnos¢: budowniczy
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27 Informacja o obszarze oddziatywania

DO PROJEKTU BUDOWLANEGO

PRZEBUDOWY I REMONTU KUCHNI PRZY DOMU STUDENTA NR1
NA TERENIE AKADEMII POMORSKIEJ W SLEUPSKU

Obiekt: Kuchnia przy domu studenta, kategoria IX,
nr ewidencyjny budynku 632

Adres: ul. Arciszewskiego 22a, 76-200 Stupsk

Dzialka nr: dz. nr ewidencyjny 322/3, obreb ewidencyjny 18,
jednostka ewidencyjna Miasto Stupsk

Inwestor: Akademia Pomorska w Stupsku,
ul. Arciszewskiego 22a, 76-200 Stupsk

Projektant prowadzacy: mgr inz. Michal Tyszka (tel: 660-882-601)

Zespol projektowy:
Branza Projektant Uprawnienia Podpis
: mgr inz. 5533/61
Architektura Czestaw Hurynowicz Specjalnos¢: budowniczy
Konstrukcja |mgr inz. Michal Tyszka Spgj?lmc( Ok%jstzrﬁ ECXSIE(&LM

Stupsk, czerwiec 2018r.
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Budynek Domu Studenta nr 1 zlokalizowany jest na terenie Akademii Pomorskiej w
Stupsku przy ulicy Arciszewskiego 22a, na dziatce nr 322/3 w obrgbie ewidencyjnym 18
Miasta Stupsk. Obiekt jest jednym z elementéw zagospodarowania terenu. Budynek jest
podpiwniczony, jednokondygnacyjny o stropodachu ptaskim, krytym papa termozgrzewalna.
Sciany zewnetrzne ryglowe z wypelnieniem z gazobetonu, otynkowane, ocieplone
styropianem.

Wszystkie prace zwigzane z przebudowa 1 remontem przedmiotowej kuchni z zapleczem
kuchennym beda prowadzone wewnatrz budynku czyli na dziatce nr 322/3. Zanieczyszczenie
powietrza, wody oraz gleby nie bedzie wystepowato. Po przeprowadzeniu prac nie przewiduje
si¢ powstawania ucigzliwosci dla lokali ani dzialek sgsiednich.

W sSwietle powyzszego oswiadczam, iz zakres oddzialywania projektowanych prac
obejmuje tylko dzialke nr 322/3, obreb ewidencyjny 18, miasto Stupsk.

Zespol projektowy:
Branza Projektant Uprawnienia Podpis
. mgr inz. 5533/61
Architektura Czestaw Hul'yl’lOWiCZ Specjalnos¢: budowniczy
. PR POM/0212/PWOK/07
KOIlStI'ukC_]a mgr nz. Michat Tyszka Specjalnosé: konstrukcyjno-budowlana
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28 Orzeczenie techniczne

DO PROJEKTU BUDOWLANEGO

PRZEBUDOWY I REMONTU KUCHNI PRZY DOMU STUDENTA NR1
NA TERENIE AKADEMII POMORSKIEJ W SLUPSKU

Obiekt: Kuchnia przy domu studenta, kategoria IX,
nr ewidencyjny budynku 632

Adres: ul. Arciszewskiego 22a, 76-200 Stupsk

Dzialka nr: dz. nr ewidencyjny 322/3, obreb ewidencyjny 18,
jednostka ewidencyjna Miasto Stupsk

Inwestor: Akademia Pomorska w Stupsku,
ul. Arciszewskiego 22a, 76-200 Stupsk

Projektant prowadzacy: mgr inz. Michal Tyszka (tel: 660-882-601)

Zespol projektowy:
Branza Projektant Uprawnienia Podpis
Projektant POM/0212/PWOK/07

mgr inz. Michat Tyszka

KOl’lStI’uij a Specjalnosé: konstrukcyjno-budowlana
Sprawdzajacy mgr inz. 5533/61
Konstrukcja | Czestaw Hurynowicz Specjalnosé: budowniczy

Stupsk, czerwiec 2018r.

Strona nr 38




28.1 Opis ogolny

Budynek w ktorym znajduje si¢ kuchnia wraz z zapleczem kuchennym przylega
bezposrednio do Domu Studenta nr 1 w Stupsku. Budynek zlokalizowany jest na terenie
Akademii Pomorskiej przy ulicy Arciszewskiego 22a, na dziatlce nr 322/3, w obrebie
ewidencyjnym 18 miasta Stupsk. Obiekt jest jednokondygnacyjny, caltkowicie podpiwniczony
o stropodachu zelbetowym, ptaski, krytym papg termozgrzewalng. Konstrukcja budynku
ryglowa z wypetnieniem z gazobetonu.

28.2 Sciany zewnetrzne

Sciany zewnetrzne ryglowe z wypelnieniem z gazobetonu, otynkowane, ocieplone
warstwa styropianu.
Stan techniczny $cian okreslono jako dobry

28.3 Sciany wewnetrzne

Sciany wewnetrzne o zrdznicowanej grubosci: 8-40 cm obustronnie otynkowane
tynkiem cementowo wapiennym. Sciany dzialowe w konstrukcji murowanej z cegly petnej
ceramicznej oraz typu lekkiego (z tworzywa sztucznego).

Stan techniczny $cian okreslono jako dobry

28.4 Strop nad piwnica

Strop nad piwnica zelbetowy, prefabrykowany. Brak widocznych zarysowan, pgknigé
badz ubytkow.
Stan techniczny stropu okreslono jako dobry.

28.5 Stropodach
Stropodach ptaski, zelbetowy, prefabrykowany, kryty papa termozgrzewalng

Stan techniczny stropodachu okreslono jako dobry.

28.6 Whnioski

Po przeprowadzeniu ogledzin elementow konstrukcyjnych (stropow, $cian nosnych,
nadprozy) budynku w piwnicy i w poziomie przyziemia nie stwierdzono przeciwwskazan na
wykonanie przedmiotowego zamierzenia inwestycyjnego. Budynek jest ciagle uzytkowany i
na biezaco konserwowany. Prowadzone prace nie stanowig zagrozenia dla bezpieczenstwa
konstrukcji oraz uzytkownikéw budynku.

Zespol projektowy:
Branza Projektant Uprawnienia Podpis
Projektant POM/0212/PWOK/07

mgr inz. Michal Tyszka

KOIlStI'uij a Specjalnos¢: konstrukcyjno-budowlana
Sprawdzajacy mgr inz. 5533/61
Konstrukcja | Czestaw Hurynowicz Specjalnosé: budowniczy
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29 Informacja o planie BIOZ

DO PROJEKTU BUDOWLANEGO

PRZEBUDOWY I REMONTU KUCHNI PRZY DOMU STUDENTA NR1
NA TERENIE AKADEMII POMORSKIEJ W SLUPSKU

Obiekt: Kuchnia przy domu studenta, kategoria IX,
nr ewidencyjny budynku 632

Adres: ul. Arciszewskiego 22a, 76-200 Stupsk

Dzialka nr: dz. nr ewidencyjny 322/3, obreb ewidencyjny 18,
jednostka ewidencyjna Miasto Stupsk

Inwestor: Akademia Pomorska w Stupsku,
ul. Arciszewskiego 22a, 76-200 Stupsk

Projektant prowadzacy: mgr inz. Michal Tyszka (tel: 660-882-601)

Zespol projektowy:

Branza Projektant Uprawnienia Podpis

mgr inz.
Architektura | Czestaw Hurynowicz
76-200 Stupsk. Al 3-go Maja 65¢

5533/61

Specjalnos¢: budowniczy

mgr inz. Michal Tyszka POM/0212/PWOK/07

Konstrukcja | 76-200 Stupsk. UL Powstaico
psk. Ul. Powstancow . .
Warszawskich 1/2 Specjalnos¢: konstrukcyjno-budowlana

Stupsk, czerwiec 2018r.
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29.1 Zakres robot catego przedsiewziecia

Przedmiotem opracowania jest projekt przebudowy i remontu kuchni w budynku
stotowki przy domu studenckim nr 1. Budynek jest zlokalizowany na terenie Akadami
Pomorskiej w Stupsku przy ul. Arciszewskiego 22a.

Kolejno$¢ wykonywanych robét:
e Roboty rozbidérkowe,
e Roboty budowlano-montazowe,
e Roboty wykonczeniowe.

29.2 Wykaz istniejacych obiektéw budowlanych

W miejscu przedmiotowe] inwestycji nie ma zadnych obiektow budowlanych
mogacych stwarza¢ niebezpieczenstwo podczas wykonywania prac budowlanych. W
bezposrednim sgsiedztwie znajduja si¢ budynki mieszkalne wielorodzinne.

29.3 Przewidywane zagrozenia w czasie realizacji robot

29.3.1 Roboty ziemne

e ryzyko wypadku przy wykonywaniu prac ziemnych sprzgtem zmechanizowanym np.
potracenie tyzka koparki pracownika badz osoby postronnej w przypadku braku
ogrodzenia

e ryzyko zasypania pracownika w wykopie waskoprzestrzennym (brak zabezpieczenia
$cian wykopu przed obsuni¢ciem si¢; obcigzenie klina naturalnego odtamu gruntu
urobkiem pochodzacym z wykopu),

e wibracja — zaggszczanie gruntu,

e ryzyko wpadnigcia do wykopu pracownika lub osoby postronnej w przypadku braku
ogrodzenia wykopu balustradami lub przykrycia wykopu.

29.3.2 Roboty wykonczeniowe

e upadek pracownika z wysokosci (brak balustrad ochronnych przy podestach
roboczych rusztowania; brak stosowania sprzetu chronigcego przed upadkiem z
wysokosci przy wykonywaniu robdt zwigzanych z montazem lub demontazem
rusztowania),

e uderzenie spadajacym przedmiotem osoby postronnej korzystajacej z ciggu pieszego
usytuowanego przy budowanym lub remontowanym obiekcie budowlanym (brak
wygrodzenia strefy niebezpiecznej).

29.3.3 Roboty z uzyciem maszyn i urzadzen technicznych
Zagrozenia wystepujace przy wykonywaniu robot budowlanych przy uzyciu maszyn i
urzadzen technicznych:

e pochwycenie konczyny goérnej lub konczyny dolnej przez naped (brak peinej ostony
napedu),

e porazenie pradem elektrycznym (brak zabezpieczenia przewodow zasilajacych
urzadzenia mechaniczne przed uszkodzeniami mechanicznymi).

29.3.4 Inne zagrozenia

e kontakt z przedmiotami ostrymi — teren budowy oraz sktadowiska materiatow,

e kontakt z przedmiotami bgdacymi w ruchu — miejsce obstugi pilarek oraz
elektronarzedzi,

e obrazenie wskutek zimna — otwarta przestrzen placu budowy,
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e obrazenie wskutek goraca, niebezpieczenstwo udaru stonecznego — otwarta przestrzen
placu budowy,

e porazenie pradem elektrycznym — plac budowy w miejscach wykonywania robot

spawalniczych, obstugi pilarek i elektronarzedzi,

zaproszenie oczu — obstuga pilarki, szlifowanie,

rozerwanie si¢ tarczy — przy obstudze szlifierki,

halas — prace rozbiorkowe,

spaliny —wykonywanie izolacji,

promieniowanie podczerwone 1 nadfioletowe, naswietlenie oczu — miejsce

wykonywania prac spawalniczych.

29.4 Sposob prowadzenia instruktazu pracownikoéw przed przystgpieniem do
realizacji rob6t szczegélnie niebezpiecznych

e przed przystapieniem do pracy na poszczegdlnych rodzajach robot, nalezy dokonac
szkolenia stanowiskowego pracownikéw w zakresie bhp, ktore powinno roéwniez
obejmowac zasady stosowania przez pracownikow srodkéw ochrony indywidualne;,

e nalezy okresli¢ szczegotowo zasady postepowania w przypadku wystgpienia
zagrozenia

e nalezy okresli¢ zasady bezposredniego nadzoru nad pracami szczeg6lnie
niebezpiecznymi przez wyznaczone w tym celu osoby,

e osobne szkolenie powinni przejs¢ operatorzy wszystkich maszyn uzywanych przy
budowie.

Szkolenia w dziedzinie bezpieczenstwa 1 higieny pracy dla pracownikéw zatrudnionych

na stanowiskach robotniczych, przeprowadza si¢ jako:

e szkolenie wstepne,

e szkolenie okresowe.

Szkolenia te przeprowadzane sa w oparciu o programy poszczegdlnych rodzajow
szkolenia. Szkolenia wstepne ogolne (,instruktaz ogdélny”) przechodza wszyscy nowo
zatrudniani pracownicy przed dopuszczeniem do wykonywania pracy. Obejmuje ono
zapoznanie pracownikéw z podstawowymi przepisami bhp zawartymi w Kodeksie pracy, w
uktadach zbiorowych pracy i regulaminach pracy, zasadami bhp obowigzujacymi w danym
zaktadzie pracy oraz zasadami udzielania pierwszej pomocy. Szkolenie wstepne na
stanowisku pracy (,Instruktaz stanowiskowy”) powinien zapozna¢ pracownikéw z
zagrozeniami wystepujacymi na okre§lonym stanowisku pracy, sposobami ochrony przed
zagrozeniami, oraz metodami bezpiecznego wykonywania pracy na tym stanowisku.
Pracownicy przed przystapieniem do pracy, powinni by¢ zapoznani z ryzykiem zawodowym
zwigzanym z pracg na danym stanowisku pracy. Fakt odbycia przez pracownika szkolenia
wstepnego ogolnego, szkolenia wstegpnego na stanowisku pracy oraz zapoznania z ryzykiem
zawodowym, powinien by¢ potwierdzony przez pracownika na pis$mie oraz odnotowany w
aktach osobowych pracownika. Szkolenia wstepne podstawowe w zakresie bhp, powinny by¢
przeprowadzone w okresie nie dluzszym niz 6 — miesiecy od rozpoczgcia pracy na
okreslonym stanowisku pracy. Szkolenia okresowe w zakresie bhp dla pracownikow
zatrudnionych na stanowiskach robotniczych, powinny by¢ przeprowadzane w formie
instruktazu nie rzadziej niz raz na 3 — lata, a na stanowiskach pracy, na ktorych wystepuja
szczegblne zagrozenia dla zdrowia lub Zycia oraz zagrozenia wypadkowe — nie rzadziej niz
raz w roku. Pracownicy =zatrudnieni na stanowiskach operatorOw zurawi, maszyn
budowlanych i1 innych maszyn o napedzie silnikowym powinni posiada¢ wymagane
kwalifikacje. Powyzszy wymog nie dotyczy betoniarek z silnikami elektrycznymi
jednofazowymi oraz silnikami trdjfazowymi o mocy do 1 KW. Na placu budowy powinny
by¢ udostgpnione pracownikom do statego korzystania, aktualne instrukcje bezpieczenstwa i
higieny pracy dotyczace:
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e wykonywania prac zwigzanych z zagrozeniami wypadkowymi lub zagrozeniami

zdrowia pracownikéw,

e obslugi maszyn i innych urzadzen technicznych,

e postepowania z materialami szkodliwymi dla zdrowia i niebezpiecznymi,

e udzielania pierwszej pomocy.

W/w instrukcje powinny okresla¢ czynnosci do wykonywania przed rozpoczeciem danej
pracy, zasady i sposoby bezpiecznego wykonywania danej pracy, czynno$ci do wykonywania
po jej zakonczeniu oraz zasady postgpowania w sytuacjach awaryjnych stwarzajacych
zagrozenia dla zycia lub zdrowia pracownikow. Nie wolno dopusci¢ pracownika do pracy, do
ktorej wykonywania nie posiada wymaganych kwalifikacji lub potrzebnych umiejgtnosci, a
takze dostatecznej znajomos$ci przepisow oraz zasad BHP. Bezposredni nadzér nad
bezpieczenstwem 1 higieng pracy na stanowiskach pracy sprawuja odpowiednio kierownik
budowy (kierownik robot) oraz mistrz budowlany, stosownie do zakresu obowigzkow.

29.5 Srodki techniczne i organizacyjne, zapobiegajgcych niebezpieczeristwom
wynikajgcym z wykonywanych robot budowlanych

29.5.1 Przyczyny powstawania zagrozen

Bezposredni nadzor nad bezpieczenstwem 1 higieng pracy na stanowiskach pracy sprawuja
odpowiednio kierownik budowy (kierownik robot) oraz mistrz budowlany, stosownie do
zakresu obowigzkéw. Nieprzestrzeganie przepisow bhp na placu budowy prowadzi do
powstania bezposrednich zagrozen dla zycia lub zdrowia pracownikow.

Przyczyny organizacyjne powstania wypadkow przy pracy:

e niewlasciwa ogolna organizacja pracy:

nieprawidlowy podziat pracy lub rozplanowanie zadan,

niewlasciwe polecenia przelozonych,

brak nadzoru,

brak instrukcji poslugiwania si¢ czynnikiem materialnym,

tolerowanie przez nadzor odstgpstw od zasad bezpieczenstwa pracy,

brak lub niewlasciwe przeszkolenie w zakresie bezpieczenstwa pracy i ergonomii,
dopuszczenie do pracy cztowieka z przeciwwskazaniami lub bez badan lekarskich;

0O O O O O

e niewlasciwa organizacja stanowiska pracy:
o niewlasciwe usytuowanie urzadzen na stanowiskach pracy,
o nieodpowiednie przejscia i dojscia,
o brak srodkoéw ochrony indywidualnej lub niewtasciwy ich dobor
Przyczyny techniczne powstania wypadkéw przy pracy:

e niewlasciwy stan czynnika materialnego:

wady konstrukcyjne czynnika materialnego bedace zrodtem zagrozenia,
niewlasciwa stateczno$¢ czynnika materialnego,

brak lub niewtasciwe urzadzenia zabezpieczajace,

brak §rodkéw ochrony zbiorowej lub niewtasciwy ich dobdr,

brak lub niewtasciwa sygnalizacja zagrozen,

O O O O

niedostosowanie czynnika materialnego do transportu, konserwacji lub napraw;
e niewlasciwe wykonanie czynnika materialnego:
o zastosowanie materiatdéw zastgpczych,
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o niedotrzymanie wymaganych parametrow technicznych;
e wady materiatlowe czynnika materialnego:

o ukryte wady materiatowe czynnika materialnego;
e niewlasciwa eksploatacja czynnika materialnego:

o nadmierna eksploatacja czynnika materialnego,

o niedostateczna konserwacja czynnika materialnego,

o niewlasciwe naprawy i remonty czynnika materialnego.
Osoba kierujgca pracownikami jest obowigzana:

e organizowaé stanowiska pracy zgodnie z przepisami i zasadami bezpieczenstwa i
higieny pracy,

e dba¢ o sprawnos$¢ Srodkow ochrony indywidualnej oraz ich stosowania zgodnie z
przeznaczeniem,

e organizowaé, przygotowywa¢ 1 prowadzi¢ prace, uwzgledniajac zabezpieczenie
pracownikow przed wypadkami przy pracy, chorobami zawodowymi i innymi
chorobami zwigzanymi z warunkami srodowiska pracy,

e dbac o bezpieczny i higieniczny stan pomieszczen pracy i wyposazenia technicznego,
a takze o sprawno$¢ s$rodkéw ochrony zbiorowej i ich stosowania zgodnie z
przeznaczeniem

Na podstawie:

e oceny ryzyka zawodowego wystepujacego przy wykonywaniu robdt na danym
stanowisku pracy,

e wykazu prac szczegdlnie niebezpiecznych,

e okreSlenia podstawowych wymagan bhp przy wykonywaniu prac szczego6lnie
niebezpiecznych,

e wykazu prac wykonywanych przez co najmniej dwie osoby,

e wykazu prac wymagajacych szczeg6lnej sprawnosci psychofizyczne;.

Kierownik budowy powinien podja¢ stosowne srodki profilaktyczne majace na celu:

e zapewniC organizacj¢ pracy i stanowisk pracy w sposdb zabezpieczajacy pracownikow
przed zagrozeniami wypadkowymi oraz oddziatywaniem czynnikéw szkodliwych i
ucigzliwych,

e zapewni¢ likwidacje zagrozen dla zdrowia 1 zycia pracownikéw glownie przez
stosowanie technologii, materiatow 1 substancji nie powodujacych takich zagrozen.

W razie stwierdzenia bezposredniego zagrozenia dla zycia lub zdrowia pracownikow
osoba kierujaca, pracownikami obowigzana jest do niezwlocznego wstrzymania prac i
podjecia dzialan w celu usunigcia tego zagrozenia. Pracownicy zatrudnieni na budowie,
powinni by¢ wyposazeni w $rodki ochrony indywidualnej oraz odziez i obuwie robocze,
zgodnie z tabelg norm przydzialu §rodkéw ochrony indywidualnej oraz odziezy i obuwia
roboczego opracowana przez pracodawce. Srodki ochrony indywidualnej w zakresie ochrony
zdrowia 1 bezpieczenstwa uzytkownikoéw tych srodkow powinny zapewniaé wystarczajgca
ochron¢ przed wystepujacymi zagrozeniami (np. upadek z wysokos$ci, uszkodzenie glowy,
twarzy, wzroku, stuchu). Kierownik budowy obowigzany jest informowac¢ pracownikéw o
sposobach postugiwania si¢ tymi §rodkami.Zagospodarowanie placu budowy

29.5.2 Pomieszczenia higieniczno-sanitarne

Na terenie budowy powinny by¢ urzadzone i wydzielone pomieszczenia higieniczno —
sanitarne i socjalne — szatnie (na odziez roboczg i ochronng), umywalnie, jadalnie, suszarnie
oraz ustepy. Dopuszczalne jest korzystanie z istniejacych na terenie budowy pomieszczen i
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urzadzen higieniczno — sanitarnych inwestora, jezeli przewiduje to zawarta umowa. Zabrania
si¢ urzadzania w jednym pomieszczeniu szatni i jadalni w przypadkach, gdy na terenie
budowy, na ktorej roboty budowlane wykonuje wigcej niz 20 — pracujacych. W takim
przypadku, szafki na odziez powinny by¢ dwudzielne, zapewniajace mozliwos¢
przechowywania oddzielnie odziezy roboczej i wtasnej. W pomieszczeniach higieniczno —
sanitarnych moga by¢ stosowane tawki, jako miejsca siedzace, jezeli sa one trwale
przytwierdzone do podtoza.

Jadalnia powinna sktada¢ si¢ z dwoch czesci:
e jadalni wlasciwej, gdzie powinno przypada¢ co najmniej 1,10 m? powierzchni na kazdego z
pracownikow jednoczesnie spozywajacych positek,
e pomieszczen do przygotowywania, wydawania napojow oraz zmywania naczyn stotowych.
W przypadku usytuowania pomieszczen higieniczno — sanitarnych w kontenerach
dopuszcza si¢ nizszg wysokos¢ tych pomieszczen, tj. do 2,20 m.

29.5.3 Miejsca sktadowania

Na terenie budowy powinny by¢ wyznaczone oznakowane, utwardzone i odwodnione
miejsca do sktadania materiatow i wyrobow. Sktadowiska materialow, wyrobow 1 urzadzen
technicznych nalezy wykona¢ w sposob wykluczajacy mozliwos¢ wywrocenia, zsuniecia,
rozsuni¢cia si¢ lub spadnigcia sktadowanych wyrobow i urzadzen. Materiaty drobnicowe
powinny by¢ utozone w stosy o wysokosci nie wigkszej niz 2,0 m, a stosy materiatlow
workowanych utozone w warstwach krzyzowo do wysokosci nieprzekraczajacej 10 — warstw.

Odleglos¢ stosow przy sktadowaniu materiatow nie powinna by¢ mniejsza niz:

e 0,75 m - od ogrodzenia lub zabudowan,

e 5,00 m - od statego stanowiska pracy.

Opieranie sktadowanych materiatéw lub wyrobow o ptoty, stupy napowietrznych linii
elektroenergetycznych, konstrukcje wsporcze sieci trakcyjnej lub $ciany obiektu budowlanego
jest zabronione. Wchodzenie 1 schodzenie ze stosu utworzonego ze skladowanych materiatow
lub wyrobow jest dopuszczalne przy uzyciu drabiny lub schodow.

29.54  Sprzet gasniczy
Teren budowy powinien by¢ wyposazony w sprz¢t niezbedny do gaszenia pozarow,
ktéry powinien by¢ regularnie sprawdzany, konserwowany i uzupeliany, zgodnie z
wymaganiami producentdéw i przepisow przeciwpozarowych. Ilo$¢ i rozmieszczenie gasnic
przeno$nych powinno by¢ zgodne z wymaganiami przepisow przeciwpozarowych.
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